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El estado de aparente estacionamiento de nuestra viti-
cultura obedece a una serie de factores, unos de orden eco-
noémico, otros de -orden técnico, los que una vez armonizados
en grado exacto, podran a nuestro juicio, conjuntamente con
la coordinacién de esfuerzos, lograr la evoluciéon esperada.
Es asi que entre los capitulos de la labor a desarrollar en tal
sentido, cabe destacar la realizaciéon de un amplio plan de ex-
perimentacién cuyas conclusiones sirvan de orientacién en
la viticultura y la industria en general.

A nuestro criterio el estudio del comportamiento de las
distintas variedades cultivables, de acuerdo a zonas, terrenos,
métodos de ciiltivo, etc., ocupa lugar preponderante en la la-
bor a desarrollar, y sosteniendo lc ya expresado, hemos con-
siderado como cuestion previa y fundamental, resolver la au-
tenticidad y exacta denominacion de la variedades en cultivo.

‘Observaciones y estudios que al respecto venimos reali-
zando desde hace unos aiios, como una contribucién practica
a la resolucion de lo mencionado, nos han confirmado lo an-
teriormente expuesto, al comprobar en innumerables casos, la
erronea y miiltiple denominacién aplicada a gran ntimero de
variedades. Esta primera contribucién se limita solamente al
estudio ampelografico de algunas variedades de uva de mesa
cultivadas en el Uruguay.

Los principales elementos de juicio. utilizados para la cla-
sificacion de variedades, son los caracteres taxondmicos de
las cepas.



CARACTERES TAXONOMICOS DE LA VID

En la vid existen una serie de caracteres, algunos de ellos
constantes, otros variables con las condiciones ecoldgicas,
métodos de cultivo, etc.

En el estudio de variedades, revisten especial importan-
cia los caracteres taxondmicos constantes o poco variables,
los que, dispuestos a un orden y escala de apreciaciéon pre-
establecida, permiten en la generalidad de los casos, asegurar
la identidad de la variedad en cuestion.

Nuestro trabajo se ha concretado a la confeccion de fi-
chas standard, en las que se aprecian los principales carac-
teres taxonomicos, determinando estos elementos directamen-
te en el terreno y anotando al mismo tiempo las observacio-
nes de cultivo mas destacables, que pudieran tener un interés
préactico.

Estas fichas fueron tomadas de acuerdo al siguiente
orden:

Nombre de la variedad.

finonimia (tomada en su mayor parte de los tratados so-
bre la materia).

Origen.

CEPA —

Porte: vigor, corteza, etc.
Brotacion: yemas al abrir, foliolos, forma, color, vello-
sidad.

Sarmiento: longitud, grosor, direccién, color, nudos, en-
trenudos, yemas, zarcillos, estrias, médula, madera.

HOJAS.

Limbho: forma, tamafio, consistencia, color. Faz superior:
vellosidad, superficie. Faz inferior: vellosidad, nervaduras,
coloracion. Dentadura: forma, tamaifio pico, simple o conw
puesta.

Senos: forma profundidad, (peciolar, laterales superio-
res e inferiores).

Peciolo: longitud, grosor, coloracion.

FRUTO. —

Racimo: tamafio, forma, alerones, pedinculo. Pedicelos:
color de pedicelos, bourrelet, verrugas. Pincel: tamaiio, forma,
color, adherencia.

Grano: tamaiio, forma, color. Piel: grosor, resistencia,
ombligo, pruina. Pulpa: consistencia, jugosidad, color, sabor-

Semillas: nimero, tamafio, forma, color, pico. -
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Ademés para cada variedad, se anotaron los siguientes
datos:

MADURACION. — Epoca.

OBSERVACIONES. — Todas las abservaciones realizadas
sobre el cultivo en lo que respecta a: rendimientos, constan-
cia en la fructificacion, condiciones como uva de mesa en
cuanto a ‘belleza, coloracion, conservacion, sabor, resistencia
al transporte. Tipo de poda. Resistencia a enfermedades crip-
togamicas. Resistencia a los agentes atmosféricos adversos.

Inmediatamente a la obtencion de estas fichas hemos
consultado los diversos tratados sohre la materia para ase-
gurar la identidad de las variedades consideradas, algunas de
las que presentamos en este trabajo.

Al realizar esta labor, hemos observado algunas diferen-
cias que soOlo son de apreciacién, por lo que en futuros tra-
bajos de esta indole creemos deban adoptarse métodos de
apreciacion mas cientificos, basados en la medicién de los an-
gulos, formados por las nervaduras, longitud de ejes, relacio-
nes, etc.

A la vez hemos considerado de interés, clasificar las va-
riedades estudiadas en vista de sus condiciones de cultivo y
perspectivas futuras en los grupos que se mencionan a con-
tinuacion:

RECOMENDABLES

BLANCAS o <(hasselas Duhamel 1.* época
DORADAS Chasselas Dorée 1.* época
Blanca de Foxter 2." ”
Bicaine 2" ”
Moscatel de Milaga 4+
Moscatel de Alejandria 4 »
NEGRAS y
ROJAS——  Moscatel de Hamburgo 2.* época tardia
Cinsaut 2. y 3." época
—.—- Alphonse Lavallée 2.* ”»
Barbarossa 30y 40 0 »
Moscatel de Madera 1.* época tardia
Chasselds Rosado 1.0
~. Moscatel Rosado 3t ”
A ESTUDIO
BLANCAS o

DORADOS

Ttalia

3" época’ princ.



Rosaki 3 7
Perlona 3." a 4." época
Pearson 3. a 4." época
Saint Jeannet 4 ”
ROJAS y
NEGRAS Angelo Pirovano 3." época
Prune de Cauzouls 4" 7
Conte Rosso 4* ”  oprinc,
Pis de Chevre Rouge .

NO RECOMENDABLES

BLANCAS Moscatel comin o

de Fortignan 3." época
Chasselas Cioutat 1 ”
NEGRAS y
ROJAS Dodrelabi 3.* época
Santa Morena 3." ”
Criolla 2.° ”
‘Cornichon Violeta 4. ”
CONCLUSIONES:

De acuerdo a las observaciones realizadas en nuestro pafs,
y a lo expresado en el presente trabajo, deducimos las siguien-
tes conclusiones practicas:

1.° Que por intermedio de los organismos técnicos espe-
cializados se fomente el cultivo de las variedades incluidas en
el grupo “Recomendahles”.

2. Poner de relieve la necesidad de formar una colec-
cion tipo de Variedades de Vid, de insospechable autenticidad,
que sirva de patrén para los trabajos de futuro.

3. TUniformar los métodos- descriptivos para caracteri-
zacion de Variedades de Vid.

/ 4.° Bstudiar la posibilidad de crear o adoptar una clave
realizada sobre bases mis cientfficas, para la identificacién de
las distintas variedades-
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ALPHONSE LAVALLEE

SINONIMIA. — No es conocida.

ORIGEN. — Se le supone originaria de Francia, siendo
cultivada en Francia, Inglaterra y Argentina.
CEPA. —

Porte: se trata de una variedad de vigor extraordinario
aunque un poco menor que la Var. Othello: Follaje de gran
densidad, de porte erguido.

Brotacion: yemas al abrir de color rosado, foliolos de
borde coloreado de marrén rojizo. Hojas jévenes rugosas, pre-
sentando en su faz inferior una vellosidad agrupada. Brota-
cion tardia,

Sarmiento: de color marrén violaceo oscuro. De gran lon-
gitud y gran grosor. Entrenudos cortos. Nudos bien marcados
con una especie de anillo y muchas veces provistos de zarci-
llos. Yemas de mediano tamafo y puntiagudas. Zarcillos recla-
tivamente delgados. Sarmiento con estrias finas- Médula muy
fina con madera dura.

HOJAS, —

Limbo: de forma quinquelobada, de tamafio grande y me-
diana. Faz superior lisa. Faz inferior cubierta de pequeiisimo
tomento. Nervaduras primarias y secundarias son bien salien-
tes. Color de las hojas, verde oscuro.

Senos: seno peciolar bien abierto en forma de U. Latera-
les superiores profundos y cerrados por superposicién de lobu-
los. Los inferiores poco marcados. Dentadura aguda y larga;
dientes en dos series.

Peciolo: de mediano grosor y mediana longitud, ligera-
mente rosaceo en Ja mitad superior adherida a la hoja.
FRUTO. —

Racimo: de tamafio grande, de forma cénica, pedunculo
corto y grueso. Pedicelos largos y finos.

Grano: de tamafio grande a muy grande, de forma esfé-
rica con ombligo plano. El grano a veces presenta como ca-
racteristica, superficie levemente ‘“costillada”. Su color es ne-
gro azulado en la madurez. Piel gruesa, cubierta de abundante
pruina. Pulpa crocanle, incolora. Sabor simple, poco distingui-
do (poca fineza). Pincel coloreado.

Semillas: en grupos de 2 a 3, de tamafio medi2no, de co-
lor verde claro-

MADURACION. — De 2." época.

OBSERVACIONES. — La rafla o escobajo de esta varie-
dad conserva su color verde ailin en la plena madurez. Esta



variedad puede agruparse entre las uvas;denominadas de lujo.
Ha sido utilizada con buenos resultados en otros pafses como
uva de exportacién. Resiste bien el transporte. Relativamente
resistente a las enfermedades. Es de recomendar su cultivo,

por la belleza de su fruto, su resistencia, al transporte, su ren-
dlmlento y constancia en la produccion, ain cuando su sabor
deja que desear- Requiere poda corta. Esta variedad la hemos
observado como portadora de estambres largos y aun cuando
algunos autores manifiestan que es auto-estéril, esta .condi-
cién no la hemos podido comprobar. Justifica nuestra opinién,
el hecho de guesin polinizacién artificial sus flores cuajan en
foirma satisfactoria.

ANGELO PIROVANO

SINONIMIA. — Cruzamiento Pirovano N° 2.

ORIGEN. - Variedad relativamente nueva (afioc XX) ob-
tenida en Italia, Milano, por A. Pirovano, por cruzamiento de
Chasselas Rosado x Moscatel de Hamburgo.

CEPA. —

Porte: de gran vigor.

Brotacion: temprana. Brotes jévenes, fuertes y gruesos.
Foliolos algodonosos, gruesos, de color rojo - cobrizo, caracte-
ristica heredada del Chasselas- Hojas jévenes sobre todo en la
punta de brotes del mismo color. Brotes bien erectos. Hojas
de superficie rugosa pero con poca lanosidad.

Sarmientos: de-color marrén elaro con una especie de ce-
rosidad que lo cubre; largos y gruesos. La corteza. se presenta
finamente punteada y se desprende con facilidad. Entrenudos
medianos a cortos, nudos bien marcados. Yemas medianas y
lanosas. Zarcillos poco finos y bifidos. Estrias de sarmiento
gruesas y salientes. Médula de mediano grosor.

HOJAS. —

Limbo: de mediano tamafio, tri y qulnquelobada hojas
jévenes casi enteras, teniendo el 16bulo terminal mas pronun-
ciado. De poca conmstenma muy finas De color verde oscuro.
Faz superior ampollada, rugosa, con las nervaduras poco des-
tacadas. Faz inferior de un color verde mds. ¢laro, glabra, con
nervaduras finas -pero bastante salientes; Dentadura grande
y ancha. )

Senos: el peciolar abierto en V, laterales superiores son
profundos, los inferiores generalmente-son menos marcados.

Peciolo: mediano g largo (tan o més largo -que la nerva-
dura central), ’
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FRUTO. —

Racimo: de mediano tamaiio a grande, de forma coénica,
presentando a veces pequeiias alas o alerones. Pedinculo de
mediana longitud y relativamente fuerte, Pedicelos finos y
cortos, algo verrugosos.

Granos: de tamaifo mediano a grande, de forma elipscide
casi esférico, de color rosado vivo muy atrayente. De sabor
simple, bastante azucarado. Pulpa jugosa. Piel recubierta por
una pruina abundante- Ombligo poco aparente. Piel de media-
no grosor a fina pero resistente. Pincel de formato cénico, pe-
queno, que lleva consigo poca pulpa.

Semillas: generalmente en numero de 1 a 2, de tamaiio
medio, marrones, presentando al lado de las costillas de 1 a 2
puntitos negros. iPico grueso y alargado.

‘MADURACION. — 3." época.

OBSERVACIONES. — Se trata de una variedad de pro-
duccién constante. Su fruto tiene muy buen aspecto y podria
competir por ello con ciertas ventajas con la Moscatel Rosada
sino fuera por su sabor simple. Resiste bien al transporte.
De buena conservacion sobre la planta, pero presenta el de-
fecto de que, una vez que ha llegado a la sobre maduracion
su color vira a un rosado sucio, perdiendo entonces gran parte
de su belleza.. Es relativamente resistente a las enfermedades.
Le es conveniente la poda corta a mediana. Se ha observado
sobre pié, Rupestris du Lot.

BARBAROSSA

SINONIMIA. — Ver observaciones.
ORIGEN. —
CEPA. —

Porte: de mediano a poco vigor, de brotaciéon erecta.
Densidad de follaje regular a denso.

Brotacion: temprana, puntas de los brotes asi como de
las inflorescencias de color rosado, carminado. Foliolos rosa-
dos. Hojas jovenes de color bronceado y de color verde claro,
luciente, lisas superiormente, presentan una pelusa en su par-
te inferior.

Sarmiento: de color marrén claro, de entrenudos cortos.
Nudos salientes. Yemas grandes, gruesas y algo puntiagudas.
Zarcillos muy abundantes, delgados y fuertes- Estrias de sar-
miento bien salientes, que se destacan por su coloracién, Mé-
dula fina.
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HOJA. —

Limbo: de forma quinquelobada, de tamafio pequefio a
mediano. Hojas muy consistentes y gruesas. FFaz superior lisa
y débilmente ampollada, de color verde oscuro. Faz inferior
pubescente, casi glabra, con muy pocos pelos a lo largo de las
nervaduras. Nervadura principal bastante marcada; las res-
tantes poco. Dentadura pequeiia, aguda, de lados curvos con
una punta coredcea doblada hacia abajo.

Senos: el seno peciolar abierto en V, tendiendo a cerrar-
se, inclinado con respecto a la nervadura principal. Los late-
rales superiores profundos, muchas veces cerrados, en U; la-
terales inferiores medianamente profundos en U, casi siem-
pre abiertos.

Peciolo: un poco més corto que la nervadura central de
grosor mediano- Se inserta en el limbo formando un angulo
obtuso.

FRUTO. —

Racimo: de tamaiio mediano a grande, generalmente
grande, pedunculo corto y grueso. Racimo muy denso. Pedi-
celos delgados y relativamente largos, conicos hacia el bou-
rrelet, verrugosos, bourrelet pequeio.

Grano: de tamafio sobre mediano, esférico, ombligo mar-
cado de color negro. Los granos del centro son pequeiios, de-
formados y sin coloracion. Color del grano: rosado morado
que pierde ficilmente atractividad después de la madurez. Piel
mas bien gruesa pero poco resistente. Pulpa muy jugosa, de
sabor simple, poco azucarada, acidez mas bien baja. La pulpa
es algo fibrosa. Pincel mediano, cilindrico, arrastrando una
fibra que lo hace parecer cénico y muy largo.

Semillas: en niimero de 2 a 3, medianas, de color marrén
oscuro, puntiagudas, con pico alargado.

- MADURACION. — Final de 3.* época.

OBSERVACIONES. — De gran rendimiento pero por su
gran compacidad sufre la humedad, la que facilita entonces
.su alteracién. Esta compacidad ademés la hace poco apta co-
mo uva de mesa. Llega al mercado generalmente al finalizar
.la cosecha.general de uva y después de la Picapoll. En tiempo
seco es de buena conservaciéon sobre la planta. Consultando
la bibliografia disponible al respecto, hemos encontrado difi-
cultad en su identificacion por no coincidir con los tipos del
.grupo de los Barbarossa. La variedad estudiada por nosotros
parece acercarse mas a la citada en Viala y Vermorel, Molon
y otros autores como Grec Rouge o Uva Barbarossa-
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BICAINE

SINONIMIA. Bicaine, Bicanne, Panse Jaune, Crose
Perle du Jura, Perle Blanche, Racime des dames, Racime de
Notre Dame Chasselas, Napoleén, Perla imperial, Olivette
Jaune.

ORIGEN. — Se trata de una antigua variedad, de origen
no exactamente conocido, suponiéndose que sea un hibrido
natural, uno de cuyos padres perteneceria a la tribu de los
pamnzas.

CEPA. —

Porte: de mediano vigor.

Brotacion: mas bien temprana. Foliolo de color rosado,
lanosos, hojas jovenes de color amarillo claro, mas bien do-
rado, muy brillantes.

Sarmiento: de color marron -rojizo oscuro, vigorosos,
gruesos, de entrenudos cortos, nudos algo alargados poco sa-
lientes, yemas gruesas y fuertes, estrias de sarmiento bien es-
triadas, notable al tacto, con puntuaciones oscuras, médula de
mediano grosor. Zarcillos cortos, fuertes y bien adheridos.
HOJAS., —

Limbo: mAas largas que anchas, generalmente asimétri-
cas, mas bien pequeiias, poco consistentes, algo quebradizas.
Faz superior lisa de color verde claro y vivo. Faz inferior én
las ‘hojas superiores presentan sélo unos pequeiios pelos so-
bres las nervaduras. Hojas tomentosas en su faz inferior. Ner-
vaduras de color verde claro bien salientes. Superficie de ho-
jas reviradas.

Senos: seno peciolar en V a veces cerrado. Laterales su-
periores profundos y cerrados y superpuestos a veces en 8us
bordes. Senos inferiores poco marcados.

Dentadura: grande, larga y aguda, dispuesta en dos se-
ries de dientes-

Peciolo: mediano, fino, de color verde claro.

FRUTO.—

Racimo: de tamaio medio, de forma esférica algo tron-
cbénica, de grano suelto en la mayoria de los anos, dependiendo
su compacidad del cuajo de las flores. Pediinculo largo y fino.
Pedicelos muy cortos e hinchados, bourrelet grande y verru-
g0sO0.

Grano: de tamaiio grande, a muy grande, de forma elip-
soide, de color amarillo dorado en ]la madurez o ambarino cla-
ro, cubierto de abundante pruina. Pincel grande incoloro, lle-
vando adherida una parte de la pulpa. Piel resistente de grosor



— 76 —

medio, algo transparente. Pulpa jugosa, algo consistente, ver-
dosa, de sabor simple; no muy azucarada.

Semillas: en nimero de 1 a 2 generalmente, de tamaio
grande y de color claro, pico largo con el extremo del pico de
color blanco, costilla de la semilla de un color verde muy
claro.

MADURACION. — Segunda época; 15 dias, por lo me-
nos, después del Chasselas-

OBSERVACIONES. — Variedad que produce frutos de
excelente aspecto. Su fructificaciéon se caracteriza por ser muy
irregular segin el aiio, debido a la caracteristica que presenta,
de poseer flores de estambres cortos, sufriendo por lo tanto
el aborto total o parcial con facilidad. Esta variedad se carac-
teriza ademas por emitir, lo que es frecuente en las yemas an-
ticipadas, una 2.* floracion que, por tener lugar en una época
de mayor calor, hace que se obtenga una coszcha suplemen-
taria, o 2." cosecha, de regular rendimiento. Esta propiedad
puede ser utilizada en los afios que se produce el aborto total
de la floraciéon normal. Para atenuar las consecuencias del
aborto, d4 bucnos resultados efectuar el pinzamiento o des-
puntes del brote, antes, durante y después de la floracion, ope-
racion ésta que por otra parte es la mas indicada para favo-
recer la emision de la scgunda flor de que hablabamos.

Muy sensible a la peronospora, oidium y antracnosis. Su-
fre mucho la humedad.

Por nuestras observaciones y experiencias parece conve-
nirle la poda corta.

Esta Variedad generalmente es injertada sobre pie de Ru-
pestris du Lot, pero creemos que siendo injertada sobre un Ri-

paria x Berlandierj o Riparia x Rupestris se beneficiaria en
su producci6n.

BLANCA DE FOXTER

SINONIMIA. —

ORIGEN. — Obtenida por cruzamiento de Black Marocco
v Sweet Water.
CEPA. —

Porte: de mediano vigor.

Brotacion:

Sarmiento: de color marrén oscuro, entrenudos cortos,
nudos marcados, yemas pequefias y puntiagudas, estrias grue-
sas, médula pequefia.

HOJAS. —-
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Limbo: de forma quinquelobada, de mediano tamafio a
pequeiio, poco consictente. Faz superior lisa y ondulada, ten-
diendo la hoja a enrollarse, con las nervaduras bastante mar-
cadas. Faz inferior casi glabra con un ligero tomento sobre
las nervaduras- Nervaduras salientes. Dentadura pequeiha y
corta.

Senos: el peciolar abierto en lira, a veces cerrado, latera-
les superiores profundos y cerrados, laterales inferiores poco
macados.

Peciolo: d» mediana longitud, de color verde claro.
FRUTO. —

Racimo: de tamaiio grande, de forma cénica a veces algo
cilindrico, pedanculo corto. Pedicelos finos, algo verrugosos,
bourrelet cénico.

srano: de tamano medio, en forma oval de color ama-
rillo verdoso, dorado del lado del sol, pulpa muy jugosa, poco
consistente, de sabor simple pero delicado, ombligo poco apa-
vente, piel fina y traslacida, pincel mediano.

Semillas: de tamaiio medio en ntimero de 1 a 2 muy lar-
£as, especialmente el pico que es casij cilindrico, de color ver-
de claro y el resto de color marrén.

MADURACION. — De 2.* época. Al respecto debemos
aclarar que algunos autores la consideran como variedad de
1-* época.

OBSERVACIONES. — Aun cuando no se trata de una va-
riedad de lujo y su fruto es algo compacto, por la constancia
en los rendimientos, su precocidad, asi como su calidad, me-
rece se le conceda atencién en los cultivos de uva de mesa.

Sz adapta bien a la poda media. Relativamente resistente
a las enfermedades.

CINSAUT

SINONIMIA. — Cincsaut, Cinc- Saou, Piquepole de Uzés
(para algunos), Plan de Arles, Bourdalds, Milhau - Prunelas,
Cuviller, Calabre, Poupe de Cabre, Morterille noire, Prunaley,
Gros de Lacaze, Gros Marocain, Picardan negro, Espagnen,
Papadou, Pétaire, Salerne, Cinsanct, Marroquin.

ORIGEN. — Esta variedad es originaria del Sur de Fran-
cia.

CEPA. —

Porte: cepa de vigor sobre mediano.

Brotacion: tardia. Brotes al abrir de color rosado- Folio-
los lanudos, con borde algo rosado.
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Sarmientos: de color marrén algo morado, en un tono
claro. Mas intenso en los nudos. Médula pequeila. Entrenudos
medios a cortos. Nudos un poco salientes, particularidad que
ge destaca bastante en algunos sarmientos. Yemas puntiagu-
das. Estrias de sarmiento poco y finamente marcadas. Sar-
miento pruinado.

HOJAS. —

Limbo: de color verde claro, de forma quinquelobada, ta-
maiio mediano. Hoja lisa, fina, pero consistente. Faz inferior
vellosa con los pelos agrupados; nervaduras poco salientes.
Dentadura grande y larga, a veces compuesta.

Senos: el peciolar abierto en V. Los laterales superiores
profundos y anchos, a veces cerrados por superposicion de 16-
bulos. Los laterales inferiores medianamente profundos y an-
gostos.

Peciolo: de mediano grosor, débilmente tetiido.

FRUTO. — A

Racimo: de tamaifio sobre mediano, algo compacto, de
forma netamente cénica algo alado. Pediinculo mediano a lar-
go. Pedicelos delgados, de medianag longitud-

Grano: de tamafio generalmente grande, ovalado, carac-
teristico, por lo que se le distingue facilmente, con un extre-
mo un poco apuntado. Pruinado. :De color negro violadceo que .
en la madurez es negro bien intenso. Ombligo saliente al tac-
to. Pincel muy grande, incoloro, arrastrando mucha pulpa.
Pulpa no carnosa, sino que es muy jugosa, de sabor simple.

Semillas: en nimero de 1 a 2, chicas, con punta desarro-
llada, de color marrén oscuro.

MADURACION. — De 2." época tardia a 3. época-

GBSERVACIONES. — Esta Variedad es conocida erré-
neamente .con la denominacion de Picapoll, especialmente, en
el mercado. Creemos que en nuestro pais bajo el nombre de
Picapoll se incluyen las variedades Picapoll verdadero, la Cin-
saut y la Oeillade.

De rendimientos altos y constantes. Rustica ¥ resistente
a enfemedades. Es aconsejable aplicar la poda mediana a COr-
ta. Como uva de mesa se le puede considerar de buena calidad,
pero incluyéndola dentro del grupo de las comunes. Es de
buena produccién y constante. Se le encuentra cultivada en
cantidad bastante importante y en plena cosecha sus preclos
no son halagadores-

En la vinificacién proporciona caldos especiales como ba-
se de licorosos y de gran bouquet. :

Por el momento su cultivo debe ser limitado. - .
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CONTE ROSSO

SINONITMIA. — Cruzamiento Pirovano N.° 73.

ORIGEN. —- Obtenida por A. Pirovano por cruzamiento
de ‘Almeria x Angelo Pirovano.

CEPA. —

Porte: de mediano vigor, porte erecto.

Brotacion:

Sarmiento: de color avellano oscuro violadceo, largos, en-
trenudos medianos a cortos, nudos bastante marcados, yemas
pequeiias y algo puntiagudas, estrias con puntos negros en
la lignificacién, médula gruesa.

HOJAS. —

Limbo: de tamano sobremediano, faz superior de color
claro, lisa, ondulada, curvada hacia abajo. Faz inferior de
color m4s claro, nervaduras bien marcadas, las principales
muy salientes y de color verde amarillento. Parénquima casi
glabro con muy pocos pelos y agrupados, generalmente, en las
nervaduras. Dentadura grande y en serie.

Senos: el peciolar abierto en U, Laterales superiores pro-
fundos y cerrados. Laterales inferiores medianamente pro-
fundos.

Peciolo: de mediana longitud y grueso, de color verde
claro.

FRUTO. —

Raeimo: de tamaiio grande, de forma ftronco cénica, alco
compacto, pedinculo corto y fuerte. Pedicelos medianos, cé-
nicos y verrugosos. Bourrelet c¢énico-

Grano: de tamafio grande, ovoide, de color rosado inten-
so en la madurez perfecta. De mediana jugosidad, pulpa inco-
lora, algo mantecosa, de sabor simple. Piel gruesa, con om-
bligo destacado.

Semillas: en niimero de 1 a 2 de tamafo grande, alar-
gadas, con el pico poco destacado, de color amarillo verdoso.

MADURACION. — Principios de 4.* época.

OBSERVACIONKES. — Esta variedad produce frutos de
gran belleza por su color rosado uniforme muy atrayente, ra-
cimos y granos de gran tamaiio, por lo cual podria entrar a
competir con la moscatel rosada, sino fuera por su sabor que
es simple y no muy delicado. De rendimientos altos y produc-
cion constante. \Cuando sus flores cuajan en buena forma el
fruto es ligeramente compacto.

Se adapta bien a la poda media. Medlanamente res1stente
a las enfermedades. -
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CRIOLLA

SINONIMIA. — Morada Espafiola.
S T 1 cdiano vigor

*ortes cepa de m . _ )

llltr(l)lnci()nl: bordes de foliolo de color rojo carmin. Fo-
i muy claros. _
lm]oi‘nrnivi(mto: de color rojizo, de mediano vigor, largos, en-
trenudos medianos a largos. Nudos bien marcados, formando
un rodete alrededor del mismo. Yemas gra:ndes,. grl.lesas, gor-
das, algo lanudas. Zarcillos fuertes. Estrias bien “marcadas,
de color mis oscuro, bien salientes.

HOJAS., —

Limbo: hoja quinquelobada en la adulta a veces, general-
mente tribolada. Las hojas jévenes son enteras, pentggonales,
que sirven para caracterizar inmediatamente la variedad. De
tamafio sobre mediano. De mediana consistencia. Faz supe-
rior no ampollada, sino que solamente presenta marcadas las
nervaduras, hasta las terciarias, en cuyo lugar -l limbo se
deprime, lo que le da un aspecto semejante al rugoso. Las
hojas jévenes son muy lisas. Faz inferior bien algodonosa
que cubre el parénquima foliar. Nervaduras salientes bien po-
bladas de pelos. Dentadura obtusa, pequefia con un pico muy
pronunciado en la punta. Hojas jovenes casi sin dientes.

Senos: seno peciolar abierto en U. Senos laterales supe-
riores, profundos en algunos -casos. Hojas jovenes enteras,
pentagonales sin senos, como lo muestra la foto.

Peciolo: muy grueso, velloso, de mediana longitud a lar-
80. engrosindose mucho en la insercién con el sarmiento.
FRUTO. —

Racimo: de tamafio mediano, alado muchas veces, media-
namente compacto. Presenta pequefios granos de color verde,
caracteristicos. Pedinculo mds bien largo y fuerte.

Grano: de piel mediana a fina, poco resistente a la hu-

medad- Color rosado morado en la madurez, especialmente
del lado del Sol.

- Pulpa jugosa, fluida, incolora de sabor
simple. ’

Semillas: en namero de

MADURACION. — 9.+ .épici.s'
tene?EuSERY?CIONE& — Muy sensible a las humedades, por
mes piel fina, Poco resistente al transporte Como uva de
Mesa Puedg consideréarsele de valor secundario, no alcanzando
mportancia por ser superada por gran ntimero de variedades.
Tampoco presentg condiciones para la vinificacion, debido a



su bajo tenor -en azucar. Por las caracteristicas mencionadas,
por el momento no se debe aconsejar el cultivo.

Debemos anotar que esta variedad no es idéntica a aque-
llas cultivadas en Mendoza .(Republica Argentina) bajo el
nombre de criolla.

CORNICHON VIOLETA

SINONIMIA. — Corniola nera, Pizzutello nero, Cornichén
noir, Galleta nera, Cornichén negro, Zelodovna cernia, Ziru-
jaca modra.,

ORIGEN. —

CEPA. —

Porte: medianamente vigorosa.

Brotacion:

Sarmientos: medianos y delgados, de color marrdén os-
curo, entrenudos cortos y nudos marcados, yemas grandes y
puntiagudas, estrias finas.

HOJAS. —

Limbho: de forma quinquelobada, mediano tamafio, poco
consistentes. Faz superior de color verde oscuro, glabra y lisa,
con nervaduras salientes- Faz inferior con las nervaduras pri-
marias, secundarias y terciarias marcadas, casi completamen-
te glabra. Dentadura grande, en serie, muy aguda, punta bien
desarrollada.

Senos: el peciolar bien abierto en U, los laterales supe-
riores medianamente profundos y superpuestos, los laterales
inferiores poco marcados.

Peciolo: medianamente largo, muy engrosado en su base.
FRUTO. —

Racimo: de tamaiio mediano, tronco conico, de pedinculo
fuerte y muy largo, con alerones caracteristicos que también
llevan el pedunculo largo. Pedicelos medianos, verrugosos,
bourrelet poco destacado.

Grano: de tamafio grande, de forma muy alargada asi-
métricos, algo encorvados, tipicos de la variedad aunque no
tan exagerados como en la Cornichdén blanca. Piel gruesa,
adherida a la pulpa, color negro violdceo. Bien pruinado, om-
bligo hundido. Pincel largo y fino. De sabor simple, pulpa
semicrocante, poco jugosa-

Semillas: en nimero de 1 a 3.

MADURACION. — 4.* época. o

OBSERVACIONES. — Requiere poda corta. Sensible a
las enfermedades, especialmente a la antracnosis.
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De produccién constante pero de rendimientos muy ba-
jos, no siendo de recomendar su cultivo. Su mayor mérito

reside en su belleza y aspecto atrayente mas que en la cali-
dad y produccion.,

CHASSELAS CIOUTAT

SINONIMIA. -.— Chasselas lacinado Chassclas de Espa-
na, Chasselds Perejil Cioutat, Chasselas de Austria, Cicou-
1at, Ciotat, Africana, Chasselds cicoutal, Uva de Egipto, Uva
de Jerusalem, Iispaiiola, etc.,, n. v- (perejil, Uruguay).

ORIGEN. — Se {rata de una mutacion derivada del Chas-
selds Dorado o Dorée.

CEPA. —

Porte: planta de poco vigor. Follaje de poca densidad.

Brotacion: brotacion temprana, foliolos con un tinte co-
brizo, caracteristico de los Chasselds, lo que también se re-
pite en el brote joven.

Sarmiento: de color avellano agrisado, nudos bien mar-
cados, yemas grandes y gruesas.

HOJAS, —

Limbo: hojas de follaje poco denso, de forma caracte-
ristica (ver foto), de tamaifio pequefio, bastante consistentes,
de color verde claro a veces bronceado, especialmente duran-
te la brotacion. Faz superior ampollada- Faz inferior de co-
lor verde intenso, sin tomento. Dentadura profunda, dientes
agudos, en poca cantidad.

Sefios: los senos de esta variedad son bien caracteristi-

cos, llegando hasta las nervaduras, dandole a la hoja un as-
pecto recortado.

FRUTO. —

Racimo: de tamafio mediano a veces pequeiio, de forma
conica alargada, de grano suelto y poco compacto, a veces
alado. Pediinculo de mediana longitud y mediano grosor. Pe-
dicelos cortos de mediang g£rosor, verrugosos.

Grano: de tamafio mediano a pequeiio, de forma esfé-
rica algo ovalada. Pincel incoloro pequefio, que no adhiere
pulpa. Color del grano, amarillo dorado en la madurez. Piel
fina pero resistente- Pulpa mantecosa, agradable, azucarada,
de sabor simple. -

Semillas: en niimero de 2 a 3 generalmente. De tamano
chico, pico fino. -

MADURACION. — De 1.* época.

OBSERVACIONES. — Esta variedad perteneclente -al
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grupo Chasselds, se caracteriza por rendimientos bajos. En
lo que respecta a calidad -es similar al resto de las varieda-
des de este grupo, de sabor delicado, con poca acidez, pulpa
poco jugosa. Su fruto se conserva bien sobre la planta. Se
adapta bien a la poda mediana o corta. Por ser algo inferior
a las variedades del mismo grupo, no es aconsejable su cul-
tivo en escala comercial, mereciendo sé6lo atencion a titulo
de curiosidad por su follaje inconfundible-

CHASSELAS DOREE

SINONIMIA. — Chasselds de Fontainebleau, Chasselas
de Thomery, Chasselas de Montauban, Ch. Angevin, Ch. de
Bordeaux, Ch. de Doubs, Chasselas de Florence, Ch. de Pon-
dichéry, Ch. de Teneriffe, Ch. de Bar-sur Aube, Doucet,
Bonrnet, Raisin d’Officier, Abélone, Lourdot, Bournot, Plant
de Toulaud, Mornen Mornen Blanc, Morlenche, Valais Blanc,
Ugne, Fendant Blanc, Fendant Roux, Fendant Vert, Blan-
chette, Gutedel, Parisier Gutedel, Moster, Junker, Queen Vic-
toria, Ruyal muscadine, Amber muscadine, White muscadine,
Common muscadine, Marzeming bianca.

CEPA. —

Porte: planta de mediano vigor.

Brotacion: la brotacion es temprana. Brotes teiiidos de
un bronceado ligeramente rojizo que aparenta ser menor que
el Chasselas Rosado- Yemas al abrir méas bien pequeiias. Fo-
liolos de color cobrizo. Sin lanosidad ni pelusa. Hojas jove-
nes lisas, brillantes, de color claro.

Sarmientos: largos, de color marréon avellano, de entre-
nudos medianos, nudos marcados, yemas grandes y anchas,
zarcillos fuertes, estrias mas bien finas punteadas de negro,
médula grande.

HOJAS. —

Limbo: forma quinquelobada, de pequeiio tamaiio, con-
sistentes. De color verde muy claro casi amarillo en la época
de la lignificacion. Faz superior ondulada con los bordes bien
arrollados hacia abajo. Lisa superficialmente. Faz inferior
glabra con una ligera pilosidad erecta a lo largo de las ner-
vaduras. Nervaduras salientes y fuertes. Dentadura mediana
casj recta y simple- El 16bulo terminal terminado en angulo
recto. i

Senos: el peciolar abierto en V, a veces cerrado. Los la-
terales superiores profundos y en lira. Laterales inferiores
medianamente profundos en V.



Peciolo: mediana longitud, a lo largo engrosado en su
base.
FRUTO. —

Racimo: de tamaiio medio, de forma cilindrica, ligera-
mente cdnica. Pedinculo mediano. Pedicelos medianos a lar-
gos, fuertes, de color verde claro, bourrelet poco destacado.
Pincel pequeno de color verde palido, algo cdénico con poca
carne. )

Grano: de tamafio mediano, casi esférico. El color es
blanco verdoso que se vuelve dorado en la madurez. Piel fina
v fuerte- Ombligo saliente al tacto. Pulpa muy suave, mante-
cosa, blanda, de sabor simple, azucarada y muy delicada. Po-
ca jugosidad.

Semillas: en niimero de 1 a 2, de tamaiio pequefio pico
mas bien pequeiio.

MADURACION. — De 1." época.

OBSERVACIONES. — L.a maduraciéon del fruto es tem-
prana, teniendo lugar regularmente a mediados de Enero
para nuestro pais. En observaciones practicadas durante va-
rios afios hemos podido constatar variaciones en la época de
madurez en mas o en menos de 10 dias, variable de acuerdo
a las condiciones climaticas del afio.

Esta variedad ha sido considerada por la mayoria de los
ampelégrafos como variedad tipo y como punto de partida
para la clasificacion de los cepajes de acuerdo a la época de
madurez,

Requiere poda corta. Se trata de una variedad de media-
na produccion, pero de fructificacion constante- En el pais
su mayor meérito reside en la precocidad de su maduracion.
De buena conservacion sobre la planta, en la que se man-
tiene hien hasta el ‘Otono. Como todas las variedades tempra-

nas es muy atacada por los pdjaros. Sensible a enfermedades,
especialmente a la perondspora y oidium.

CHASSELAS DUHAMEL

SINONIMIA., — No es conocida.

ORIGEN. — Obtenida en Francia por Vibert.
CEPA. —

Porte: Planta de vigor sobremediano.

Sarmientos: De mediana longitud, de color marrén algo
agrisado. Entre nudos de mediana lon itud.- Nudos bien mar-
cados y un poco més coloreados. Yemas gruesas- y lanudas.
Bstrias de sarmiento muy finas y poco marcadas. Médula de
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mediano grosor a pequeiio, Zarcillos numerosos, fuertes y
bien adheridos.
HOJAS, —

Limbo: De forma quinquelobada de tamafio mediano a
grande, de mediana consistencia. Faz superior un poco rugo-
sa o ampollada, glabra. Faz inferior de un color verde mas
claro con las nervaduras bien marcadas, de color verde claro.
Cubierta.por un vello fino, a veces dispuesto en haces. Den-
tadura aguda, en serie, de mediano tamano-

Senos: El peciolar en V, estrecho, a veces casi cerrado.
Los laterales superiores bien marcados, profundos, cerrados
o tendiendo a cerrarse. Los laterales inferiores menos mar-
cados.

Yeciolo: De mediana longitud, fuerte y teiiido de rosado.

FRUTO. —

Racimo: De tamafio medio a grande, de forma cdnico-
cilindrico, generalmente alado. Pedinculo mediano a largo;
fuerte., Pedicelos medianos, fuertes, de color verde claro, con
verrugas muy pequefias y bourrelet bastante destacado. Pin-
cel pequeiio, de color verde palido, algo cénico, con poca
carne.

Grano: De tamaiio mediano a grande, de forma casi es-
férica. El color es blanco verdoso, que se vuelve dorado en
la madurez. Pulpa muy suave, mantecosa, delicuescente,
blanda- Sabor simple, azucarado y muy delicado. Piel fina y¥
fuerte. Jugosidad poca. Ombligo saliente al tacto.

Semillas: En numero de 1 a 2. De tamafio mediano, con
pico bien pronunciado, de color verde claro, el resto de color
marron.

MADURACION. — De 1.* .época.

OBSERVACIONES. — Como toedos los Chasselas, la ma-
duracion tiene lugar en la primera época pero, generalmen-
te algunos dias después que el Chasselds Dorée.

En el cultivo demuestra ser superior al Chasselas Dorée
en rusticidad, produccion y tamafio del fruto. Otra caracte-
ristica que lo diferencia del Chasselas Dorée es su follaje
mas denso, su hoja méas grande, mas obscura, generalmente
plana o con los bordes ligeramente encorvados hacia arriba.
El Chasselas Dorée en general, es mis sensible a las enfer-
medades. También denota sensibilidad, a las alternativas de
clima y especialmente parece serlo al calor.

" El Chasselas Duhamel se adapta bien a la poda media.
a larga. ‘ )



Se conserva bien sobre la planta, en igual forma que
las variedades del mismo grupo.
CHASSELAS ROSADO

SINONIMTA. — Chasselds de Falloux, Chasselds Gris,
Chasselas Rose du Pé.

‘ORIGEN. — Se le considera como una variacion del
Chasselds Rosado Real.
CEPA. —

Porte: Cepa de poco vigor.

Brotacion: Brotacion temprana. Yemas al abrir con po-
ca vegetacion, sin coloracion rosada, brotes de color rojo-
cobrizo, foliolos rojizo-cobreados, brillantes, poco lanosos.
Brotes erectos-

Sarmientos: de color marrén oscuro con un tinte viola-
ceo. Relativamente delgados. Estrias gruesas y .bien salien-
tes. Nudos bien marcados. Entrenudos medianos a cortos. Ye-
mas rojas, grandes y puntiagudas. Zarcillos delgados pero
muy fuertes. Médula de mediano grosor.

HOJAS. —

Limho: de forma quinquelobada, de tamafio medio a pe-
queiio, que tienden a enrrollarse hacia abajo por sus bordes.
Hojas mds bien finas, de poca consistencia. De color verde
claro, presentando en el Otofio algunas manchas.- Faz supe-
rior glabra y rugosa. Faz inferior con una ligera vellosidad
a lo largo de las nervaduras. Nervaduras salientes. Denta-
dura recta, mas bien ojival. siendo su punta coreéicea.

Senos: E] peciolar abierto en V. Los laterales superiores
profundos y bien marcados. Los laterales inferiores poco
marcados.

Peciolo: Largo, algo teiiido de rosado.
FRUTO. —

Racimo: de tamafio mediano, forma cénica, ligeramente
cilindrico. Pedinculo mediano a largo, fuerte- Racimo com-
pacto a semi compacto algunas veces. Frecuentemente pre-.
senta granos abortados, pequeiios, que quedan de color ver-
de. Pedicelos de mediana longitud y delgados. Bourrelet pe-
queiio, sin verrugas, con un pequefio rodete mas destacado en
la parte que se inserta con la rafla.

Grano: de tamafio mediano y sobremediano. De forma
esférica. De color rosado oscuro, préximo al violiceo en la
madurez perfecta, con un fondo verdoso palido en el lado no
favorecido por los rayos solares. Piel delgada, traslicida, que
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deja ver a través del color rosado un estriado tipico. Pulpa
mantecosa, poco jugosa, no coloreada, de sabor simple, azu-
carada, de muy poca acidez. Ombligo mediano, saliente al
tacto.

Semillas: pequeilas, en numero de 1 a 3, con pico pun-
“tiagudo.

MADURACION. — De 1.* época. (Los Chasselds consti-
tuyen el tipo para establecer escalas de maduracién).

OBSIBRVACIONES. — Esta variedad aparenta ser sensi-
ble a las variaciones de medio ambiente, especialmente al ca-
lor, bajo cuyo efecto las hojas se enrollan notablemente. Re-
quiere la poda corta. De mediano rendimiento. Sensible a las
enfermedades, especialmente a la perondspora.

A pesar de producirse su maduraciéon en el mes de Ene-
ro, se conserva bien sobre la planta hasta ¢l Otoiio. En el
viiledo observado alcanza la madurez algunos dias antes que
el Chasselas Dorée. Puede concedérszle importancia en los
viledos de uva de mesa por su condicién de uva temparana,
madurando a mediados de Enero y ¢n aiios excepcionales en
los primeros dias de este mes.

‘Como todas las variedades pertenecientes al grupo Chas-
selds, goza de gran prestigio en Europa.

DODRELABI

SINONIMIA. — Gros Colman, Rumonya de Transilvania,
Gros Kolmer, Gros ‘Colmar, etc. En %l pais se le conoce por
el nombre vulgar de Uva Mendoza, Mendocina, Uva Toscana,
Uva Ciruela, etc.

ORIGEN. — Es originaria de la Provincia de Koutais
(C4ucaso). Se empez6é a conocer en 1858 en Francia y un
tiempo después en Alemania.

CEPA. —

De gran vigor, de porte erecto, corteza que se desprende
con facilidad-

Botacion: mediana, yemas puntiagudas y lanosas. La
brotacién es de color algo rojizo, color éste que se presenta
en los extremos. Foliolos rojizos en sus bordes, gruesos y la-
nosos en sus dos caras. Hojas jovenes rugosas y lanosas en
su faz inferior.

Sarmiento: de color marrén claro en la época de la ligni-
ficacion. Madera poco quebradiza. Bastante largos y vigoro-
sos. De entrenudos medianos y nudos poco salientes. Yemas
salientes, puntiagudas, mas bien grandes. Zarcillos delgados,



largos y no muy adheridos- Pocas estrias, no muy pronun-
ciadas. Médula fina.
- HOJAS. — :

Limho: mas anchas que largas, de tamaiio grande, con-
sistentes. Hoja entera, a veces trilobada. De color verde oscu-
ro, que en el Otofio se vuelve morado. Faz superior mas bien
lisa sin ampollas. Faz inferior cubierta de un tomento muy
iino, corto y Dblanco. Nervaduras gruesas y salientes de un
color verde claro. Dentadura grande ancha, poco profunda.

Senos: seno peciolar abierto, a veces cerrado por super-
posicion de l6bulos, especialmente en las hojas adultas. Se-
nos laterales nulos o poco marcados- Lébulo terminal mas
grande y de forma redondeada.

Peciolo: largo y fuerte, algo rosado.

FRUTO. —

Racimo: de tamafno grande, de forma algo cdénica, a ve-
ces acompaiado de un ala solamente. Peduinculo de mediano
vigor. Pedicelos mas bien largos y fuertes, carnosos, verrugo-
sos en toda su longitud, Bourreiet de forma coénica.

Grano: el grano es esférico, de tamaio grande. Ombligo
poco aparente y algo hundido. Pincel grande, ancho y de co-
lor verdoso. Color negro en la madurez pero generalmente
es morado, no alcanzando al negro. Pulpa verde, poco jugosa.
de sabor simple poco azucarada. Lia piel se recubre de una
abundante pruina.

Semillas: en nimero de 1 a 3 tamafio mediano.

+ MADURACION.— 3.* época.

OBSERVACIONES. — EIl color caracteristico de -westa
Variedad es el negro, que en nuestro pais raramente se al-
canza, quedando el fruto de un color morado. Este defecto
se atentia recurriendo a la poda corta que creemos sea ade-
mas, la conveniente ~para dicha variedad. Medianamente
sensible a la perondspera. Muy sensible al oidium. Sufre
enormemente las humedades, que las predisponen a que la
pelicula del grano de hienda, desmereciendo en tal forma V¥
¢n grado sensible el valor comercial del fruto. )

Se obtienen buenos rendimientos, pero para conseguir
toda su belleza es conveniente limitar su produccién a razon
de un racimo por sarmiento.

ITALIA

<

SINONIMIA. — Cruzamiento Pirovano N.° 65.
ORIGEN. — Obtenida en el Establecimiento Pirovano



en 1911, por cruzamiento de Bicaine y Moscatel de Hamburgo.
CEPA. —

Porte: de mediano vigor, corteza que se desprende en
placas con facilidad.

Sarmientos: de mediana longitud, dz color avellano, en-
trenudos medianos, nudos marcados, estrias muy finas, mé-
dula pequeiia a mediana. LLos sarmientos se lignifican tardia-
mente.

HOJAS. —

Limbho: de mediano tamano a grande, quinquelobada, de
mediana consistencia. Faz superior lisa, de un verde neto, on-
dulada, nervaduras principales poco marcadas. Faz inferior
finamente pelosa, que al tacto d4 la sensacién de aterciope-
lada. Nervaduras marcadas. Dentadura grande, aguda y
simple.

Senos: el peciolar ancho y abierto en U. Los laterales
superiores profundos y cerrados. Laterales inferiores bastan-
te profundos y cerrados.

Peciolo: mediano a largo, de color verde amarlllento,
engrosado en las proximidades de la inserciéon con el sar-
miento. '

FRUTO. —

Racimo: de tamafio mediano a veces grande, conico, al-
gunas veces alado. Medianamente compacto. Pedinculo lar-
go y fuerte. Pedicelos cortos y cilindricos. Bourrelet en for-
ma de rodete o disco.

Grano: de tamafio grande a muy grande, oval, de color
amarillo, dorado intensamente del lado del sol, con puntos
marrones en la sobremadurez. Pulpa poco consistente, de eo-
lor blanco tipico de la variedad- Sabor muy delicado, fina-
mente amoscatelado y suave. Piel gruesa aunque no muy re-
sistente, adherida a la carne. Ombligo marcado y hundido.

Semillas: en nimero de 2 a 3, pequenas pico poco mar-
cado, de color marrdén claro.

MADURACION. — Pr1n01plos de 3 época.

OBSERVACIONES. — En el viiedo observado y proba-
blemente debido a-su reciente introduccién, alcanza media-
nos rendimientos. Pero tiene a su favor algunas caracteristi-
cas que la destacan como para que se le continie estudiando,
las que mencionaremos a continuacion.

El fruto es de una belleza incomparable, especialmente
por su color que es amarillo intenso, muy dorado, y ademés
por la pruina de que estd recubierto.

De una compacidad muy préxima al ideal de las uvas de
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mesa- De sabor especial, muy fino, delicado y suavemente
amoscatelado. Se conserva bien sobre la planta y no sufre
como otras variedades, los efectos de la humedad. No sufre la
corredura. Se adapta bien a la poda media.

De mediana resistencia a las enfermedades.

MOSCATEL DE ALEJANDRIA

SINONIMIA. — White muscat of Alexandria. Tottenham
Park muscat, Charlsworth Tokay, Acherfield’s Early muscat,
Cabas a Reine, Panse ou Passe muscat, Muscat Escholata,
White Romain, Haanepoot, Moscatel Romano, Moscatel Gor-
do Blanco, Moscatelon, Moscatel Flamenco, Moscatel Gorron,
Passe longue musquée, Panse musquée, M4laga, Muscat D’Es-

gne, Muscat Romain, Muscat Augibi, Escholata superba,
Muscat de panse, Lunel, Moscatel Real, Moscatel romano
blanco, Moscatel di Bavood, Moscatel de Sardegna, Muscat
Cibeben, Salamanna, Salamanna bianca Seralamanno, Zebi-
bo, Zibbibo, Moscatel di Pantelleria, etc.

ORIGEN. — Esta variedad es proveniente del Africa,
probablemente del bajo Egipto, de donde pasé al Medite-
Iraneo.

CBEPA., —

Porte: de mediano vigor-

Brotacion: su brotaciéon es més tardia que la Moscatel
de Milaga, aproximadamente en unos 6 a 8 dias y en unos
10 a 14 con la de Hamburgo.

Sarmiento: color marrén agrisado, algo lavado. Sar-
mientos largos y msdianamente fuertes. Entrenudos cortos
y nudos un poco salientes, yemas medianas y puntiagudas,
zarcillos finos. Estrias bien marcadas y gruesas. Médula de
mediano grosor,

HOJAS., —

Limbo: hoja de forma ligeramente quinquelobada, de ta-
mario mediano a chico. La hoja parcce ser un poco més clara
¥ mds pequeila que la de Moscatel de Malaga. Durante el pe-
riodo de la desfoliacion la hoja empieza a mancharse de pin-
tas més claras, amarillentas, que dan la sensacién de hoja
clorética. Hoja consistente de mediano grosor. Faz superior:
lisa al tacto, a la luz se presenta débilmente ampollada.- Ner-
vaduras un poco salientes y algo tefiidas de color violeta ha-
cia la insercién del peciolo. Faz inferior: con las nervaduras
primarias bien salientes claras y débilmente tefiidas hacia
la proximidad del peciolo, especialmente en las hojas adul-
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. tas. El limbo en su faz inferior se presenta casi glabro. Ner-
vaduras primarias, secundarias y terciarias, con pequeiias
pilosidades muy ralas. Dentadura mediana, caracteristica de
la variedad, aguda, con dientes en dos series, de punta co-
reacea.

Senos: el peciolar abierto en V tendiente a una U. Los
laterales superiores profundos, casi siempre cerrados. Late-
rales inferiores poco marcados, estrechos y también genera!-
mente cerrados por superposicion de lébulos.

Peciolo: largo y fuerte, teiiido de violaceo.

FRUTO. — -

Ricimo: de tamaiio mediano a grande, de forma cilin-
drica, algo cénica y alado. Pediinculo mediano- Pedicelos me-
dianos, arrugados y verrugosos. Bourrelet alto sin ser ancho,
de forma coénica.

Grano: de tamaiio grande, ovalado, comprimido hacia su
inserciéon en el pedicelo. Color del grano, amarillo verdoso,
méas dorado en la plena madurez. Es mas dorado que la va-
riedad Moscatel de MAlaga. Sabor caracteristico amoscatela-
do y fino. Pulpa muy fina y crocante. Piel gruesa y traslu-
cida. Ombligo saliente al tacto, muy pequefio y de color
negro.

Semillas: en grupos de 2 a 3, de tamaifio mediano, pico
grueso.

MADURACION. — De 4.* época.

OBSERVACIONES. — Como caracteristicas diferencia-
les con la Var. Moscatel de Malaga, muy pocas y sensibles he-
mos podido anotar, a no ser las siguientes: La Moscatel de
Alejandria tiene brotacién mas tardia que la Var. Moscatel
de MAlaga, su grano se dora con mayor facilidad, su hoja es
mas pequeiia y su pulpa més consistente. En general esta va-
riedad es considerada por la mayoria de los autores como de
estambres cortos y propensa a sufrir la corredura. Sin em-
bargo, hemos observado que produce regularmente, aunque
no proporciona rendimientos elevados.

Se trata de una variedad excelente, considerada como
uva de mesa, entrando en la categoria de uvas de lujo o fan-
tasia, siendo bastante conocida y apreciada en el mercado,
siguiéndole en orden de méritos a la Moscatel Rosada, a la
que supera en produccién y regularidad en la fructificacion.

MOSCATEL COMUN O DE FORTIGNAN

SINONIMIA, — Moscatel Blanco de Fortignan, Moscatel
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Blanco comin, Moscatel menudo blanco (Espafia), Moscatel
Morisco, Moscatel comin (Urugnay), Moscatel Italiano (Uru-
guay).

ORIGEN.—Variedad pertencciente a la tribu de los mos-
catos, extensamente cultivada en todos los paises viticolas
desde tiempos muy remotos-

CEPA. —

Porte: cepa vigorosa a medianamente vigorosa.

Brotacion: su brotacion es mmuy tardia. Yemas al abrir
muy lanosas, de un color beige claro. Foliolos débilmente te-
fiidos en sus bordes de color granate. Los foliolos estan es-
pesamente cubiertos por una lanosidad tanto en su cara su-
perior como inferior.

Sarmiento: de mediana longitud, de mediano vigor, de
color claro algo blanquecino por la presencia de estrias colo-
readas. Estrias bien marcadas. Entrenudos largos. Nudos
marcados. Yemas de color mas intenso que el resto del sar-
miento, medianas, mas bien puntiagudas. Zarcillos fuertes y
bien adheridos- Estrias bien salientes y finas. Médula grande
en relacion al diametro del sarmiento.

HOJAS. —

Limho: hojas de forma quinquelobada, de tamaiio me-
diano a grandes. Faz superior glabra, algo ampollada, colo-
reada de un verde neto, brillante, destacandose sus nervadu-
ras que son de color méas claro. Faz inferior de un color verde
un poco mas palido, con presencia de una vellosidad, nerva-
duras de color claro y bien salientes, estando poco o nada
recubiertas de vello. Dentadura aguda, larga y compuesta.

Senos: el peciolar cerrado, a veces superpuesto. Los la-
terales superiores profundos y bien cerrados. Los senos infe-
riores poco o medianamente profundos.

Peciolo: de mediana longitud a largo, coloreado de un
tinte rosado.

FRUTO. —

Racimo: de tamafo mediano, su forma es cénica-cilin- -
drica a veces alado. El racimo de esta variedad se caracte-
riza por ser compacto. Pedinculos méas bien cortos y fuertes.
Pedicelo corto y en su mayoria de longitud similar o igual;
Verrugosos.

Granos: esférico o casi esférico, més bien alargado o de-
formado debido a la compresién causada Ppor.la compacidad
propia del racimo. De color amarillo verdoso que se vuelve
mas dorado en la madurez perfecta, color este 1ultimo. que
gélo lo adquiere en el lado -expuesto al sol.”Piel de mediano
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grosor. Pulpa medianamente firme, més bien pastosa. de sa-
bor pronunciadamente amoscatelado, azucarado en la madu-
rez. '

Semillas: en niimero de 1 a 3, de tamafio medio.

MADURACION. — 3.* época.

‘OBSERVACIONES. — La compacidad de su fruto hace
que no se preste como uva de mesa, haciéndola de poca acep-
tacion en cl mereado. Por esta condicién sus granos se de-
forman. En época de lluvias o humedades el racimo se des-
compone con facilidad. Su maduraciér a causa de la compa-
cidad, se realiza en forma incompleta y desuniforme, ya que
solo alcanzan buen color v sabor los granos de la periferia
y especialmente aquellos beneficiados por los rayos solares.
En cuanto al rendimiento es de produccién constante v bue-
. na productora. '

Puede utilizarsele en la vinificaciéon con excelentes re-
sultados, e¢specialmente para la elaboracién de vinos finos.

MOSCATEL DE HAMBURGO

SINONTMIA. — Muscat Hambourg, Muscat de Hambourg,
Hamburgo, Musqué, Black Muscat of Alexandria, Red Mus-
cat of Alexandria Snow’s, Venns Seedling ‘Blanck Muscat,
Muscat Alberdient’s.

ORIGEN. — Fué introducida al pais por Don Domingo
Frugoni, importandola de Italia.
CEPA. —

Porte: cepa vigorosa-

Brotacion: es mas precoz que las otras moscateles para
brotar. Hoja nueva con un tinte algo bronc2ado, aunque no
es clasico de las moscateles. Brota mas temprano que la Mos-
catel de ‘Malaga, aproximadamente de 6 a 8 dias.

Sarmientos: entrenudos medianos a cortos. Nudos bien
marcados. Zarcillos numerosos, largos y medianamente
‘fuertes. '

HOJAS. —

Limbo: de tamafio mediano y sobre mediano. Algo on-
dulada, formando goteraé. De color verde claro. Faz superior
lisa, débilmente ampollada al tacto. Faz inferior cubierta
por un tomento ralo, muy corto y casi incoloro- Nervaduras
bien salientes las primarias y -secundarias, llevando pelos
cortos. Dentadura compuesta, con dientes agudos, largos y
de tamafio medio.’ '

Senos: el peciolar abierto en V, con los bordes que tien-



den a cerrarse. Los laterales superlores ‘profundos y cruza-
dos por superposicion de lobulos Los inferiores mediana-
mente profundos, generalmente cerrados.

Peciolo: medianamente largo, eon: algunos pelos, tefiido
suavemente de rosado.

FRUTO. —

Racimoz: de ‘tamﬁano grande; forma conica globosa Con
la punta a veces bien desarrollada. Peddnculo largo a me-
diano que se quiebra con facilidad. Pedicelos medianos a lar-
gos, verrugosos Pincel mediano- A veces coloreado, alargado
y fino. 4 :

Grano: de tamano grand ~forma elipsoide, de color
negro violaceo. Sabor marcadamente amoscatelado “Pulpa
crocante, jugosa en la ucompleta madurez. Piel gruesa y prui-
nada suavemente. Ombligo saliente al tacto:

Seml]las~ genera,lmernte dos _pequeiias,- de color verde.

\ 2 2% época tardia.

OBJSE}RVACIONE'S‘» — 8Se trata de una variedad produc-
tiva 'y constante en fructificar que merece ser cultivada en
escala ‘comercial, ya que ademAs de ser de buena calidad, po-
see buena resistencia.al transporte y de buen aspecto, tiene
la VentaJa sobre ‘otras variedades de mesa, &l poder destin4r-
sela a la vinificacién, produciendo entonces caldos ‘especiales.

Entre las operaciones culturales a aplicarle, merece des-
tacarse el deshoje, que hemos observado debe ser moderado,
pues en caso contrario el grano adqulere un tinte ro_1170 nada
atractlvo

Bastante resistente a las’ enfermedades; Se: adapta mejor
que otras-moscateles a los terrenos fértiles. Se ad&pta bien
a la poda corta 'y media.

MOSCATEL DE MADERA

SINONIMIA, — Moscato Violeta comin, Mosaato ‘Viole-
ta de Madera, Madeira Fortignan, Moscato negro de Madera,
Moscato gris, ‘Muscat Rouge, Muscat Noir de Constance, Mos-
cato Rosso, Muscat Piemont, Musca,t de Corail.

ORIGEN. — Su origen es poco- condcuio supomendosele
orlglnarlo de Portugal, en los alvededores de Ligboa.

CEPA. —

‘Porte: de mediano vigor a sobre ‘mediano, «de follaje no
muy denso, de porte erecto.

Brotaclon- foliolos medlanamente lanosos.:. Hojas j6ve-
nes de un verde claro.:
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Sarmientos: de color marrén, delgados pero largos, en-
trenudos medianos y largos, nudos bien marcados. Yemas
medianas y gruesas, bien redondeadas, sin puntas. Sarmien-
to ligeramente estriado, estrias no muy salientes al tacto.
médula mediana.

HOJAS. —

Limbo: mas largas que anchas, algo plegadas con el lim-
bo hacia arriba, de mediano tamafio, presentando mucha
hoja pequeiia, hoja mas bien fina de poca consistencia. Faz
superior glabra y lisa al tacto, nervaduras poco marcadas.
¥Faz inferior presentando un fino tomento abundante en las
nervaduras primarias y secundarias. Las nervaduras de un
color verde mas claro, algo amarillentas, destacandose bien
s6lo las primarias y secundarias. Lébulo terminal alargado y
terminado en punta. Dentaduras con dientes en dos series,
aguda y larga, terminada con una punta.

Senos: el peciolar en V. Los laterales profundos y cerra-
dos por superposicion de 1é6bulos. Inferiores medianamente
marcados.

Peciolo: de mediano a largo, muy ligeramente teiiido de
rosado.

FRUTO. —

Racimo: de tamajio medio, a veces un poco compacto, de
forma. cilindro-cénica un poco alargada, pedunculo muy lar-
go y fuerte; pedicelos medianos y delgados con bourrelet
bien desarrollado.

Grano: de tamafio medio, de forma esférica, de color
rojo violaceo que se vuelve muy oscuro en la plena madurez.
De sabor fuertemente amoscatelado pero delicado. Piel de
mediano grosor y recubierta por bastante pruina. Resistente.
Pulpa muy jugosa con pocos filamentos.

Semillas: en niimero de 2 a 3, de forma alargada, pico
bien desarrollado-

MADURACION. — Su maduracion estd comprendida en-
tre la 1.* y 2.* época, méas bien de 1.® época tardia. .

OBSERVACIONES. — Considerada como uva de mesa,
su mérito principal reside en la precocidad de su madura-
cion, por ser una de las moscateles mas tempranas. Media-
namente sensible a las enfermedades. Sus flores tienen es-
tambres largos, no sufriendo la corredura, como ocurre con
la_mayoria de las moscateles.

Se adapta bien a la poda Guyot doble de mediana inten-
sidad.
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MOSCATEL DE MALAGA

SINONIMPA. — Consideramos que esta variedad corres-
ponda a una pequeila variacion de la Moscatel de Alejandria,
a la cual s2 asemeja en grado sumo. Como documentacion, y
con el fin de hacer posible su identificacion, adjantase la des-
cripcion de esta variedad.

CEP\. —

Porte: de vigor mediano.

Brotacion: mas temprana que la Moscatel de Alejandria.

Sarmiento: de color canela claro, con estrias mas oscu-
ras. Largos. De mediano vigor a débiles, mas bien finos; en-
trenudos cortos, nudos salientes y destacados, yemas gruesas,
carnosas y bien marcadas. Zarcillos finos y fuertes, poco nu-
merosos. Estrias gruesas y salientes. Médula de mediano
grosor.

HOJAS. —

Limbo: hojas de forma quinquelobada, a veces trilobada,
de tamano mediano, bastante consistentes. El color del limbo
es verde claro; el color otoiial se caracteriza por ser verde
salpicado de manchas pequeiias de color amarillo semejantes
a las producidas por la clorosis. Faz superior levemente am-
pollada; hojas nuevas lisas. FFaz inferior con un ligero to-
mento- Dentadura compuesta, aguda y larga.

Senos: el peciolar abierto en U. Los laterales superiores,
profundos, elipticos, cruzandose a vec:zs los lobulillos. Los se-
nos inferiores poco marcados o de menor profundidad que
los superiores.

Peciolo: largo (de mayor longitud que la nervadura cen-
tral). algo estriado, medianamente grueso.

PRUTO. —

Racimo: de tamafio grande, de forma coénica, presentan-
do a sus costados, pequefias alas (alerones). Pedanculo me-
diano y fuerte. Pedicelos medianos, fuertes y verrugosos, hin-
chados.

Grano: de tamafio grande, de forma marcadamente elip-
soide. El color del grano es amarillo dorado en la madurez.
Pincel abierto, de color amarillento. Pulpa de sabhor amosca-
telado fino caracteristico, dura y crocante. Ombligo caracte-
ristico negro, pequefio y saliente- Piel dura, gruesa y trasli-
cida. Poca jugosidad.

Semillas: en nimero de 2 a 4. De tamafio mediano, de
color verdoso, con pico pequefio.

MADURACION. — Principios de la 4." época
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OBSERVACIONES. —- Similares o iguales a las corres-
pondientes a la Var. Moscatel de Alejandria, descripciéon que
recomendamos consultar.

MOSCATEL ROSADO

SINONIMIA. —— Ver observaciones.
CEPA. —

Porle: vigerosa, corteza que se desprende en tiras.

Brotacion:

Sarmientos: largos, de color avellano, madera muy du-
ra, coreacea, entrenudos mas bien cortos, nudos marcados, ye-
mas medianas cOnicas y puntiagudas, médula pequeiia, estrias
gruesas con puntitos mas oscuros.

HOJAS. —

Limbho: de forma quinquelobada, tamatio mediano a gran-
de, de mediana consistencia. Faz superior de color verde os-
curo, levemente rugosa, ldmina algo ondulada con los bordes
levantados. Faz inferior cubierta por un vello muy fino y algo
ralo. Nervaduras medianamente marcadas, y de color més cla-
ro, a veces tenidas de rosado, sobre todo en la faz superior.
Dentadura mas bien grande compuesta y aguda.

Senos: el peciolar bien abierto en U, los laterales supe-
riores, profundos y generalmente cerrados, los laterales infe-
riores poco marcados.

Peciolo: mediano a largo, tefiido de rosado viol4ceo.
FRUTO. —

Racimo: de tamaiio grande, forma cilindro cénica, algo
alado, de peddnculo corto. Pedicelos cortos, gruesos, arruga-
dos y verrugosos- Bourrelet destacado.

Grano: de tamafio grande, de forma aovada globosa, de
color rosado tipico sobre todo del lado del sol, pulpa mediana-
mente jugosa y semi - consistente, de sabor dulce, delicadamen-
te amoscatelado y perfumado, piel gruesa, ombligo aparente
al tacto algo hundido, pincel largo con poca carne, mis bien
fibroso.

Semillas: en ntiimero de 1 a 3, de tamafio medio, pico no
muy marcado, de color marrén claro.

MADURACION. — 3." época.

OBSERVACIONES. — La variedad cultivada en el pais
y conocida bajo la denominacién de moscatel rosado no coin-
cide con la citada con ese nombre por la mayoria de los auto-
res. En su lugar coincide en muchos puntos por la descripta
como moscatel gordo morado o moscatelén encarnado por



Don Simén de Rojas Clemente y Rubio en un tratado “Ensayo
sobre las variedades de Vid comun que vegctan en Andalucia”
(1879). También difiere casi totalmente con la moscatel ro
sada cultivada en Mendoza y descripta por el Ing. Carlos
Storni en su obra ‘‘Descripcion de Vidueiios qQue se cultivan
en la Argentina”. Es una variedad que produce flores con es-
tambres cortos, por lo que en aios de condiciones climaticas
inapropiadas en la época de la floracion, determinan que su-
fra con facilidad el aborto total o parcial de las mismas y
en consecuencia sus rendimientos son irregulares. Es conve-
niente plantarla en forma intercalada con otras variedades.
Requiere se le cultive en terrenos mas bieu pobres y se le so-
meta de preferencia a la poda larga. Sensible a las enferme-
dades, especialmente a la antracndsis. Se conserva satisfacto-
riamente sobre la planta. Difundida en nuestros cultivos, aun
cuando no en grandes extensiones.

o

PEARSOYN

SINONIMIA. — Golden Queen, Pearson Golden Queen,
Muscat Pearson.
ORIGEN. —- Variedad obtenida en 1874, originada en un

cruzamiento de la variedad Black Alicante x Ferdinand de
Lesseps.

CEPA. —

Porte: de vigor mediano a poco.

Brotacién: de mediana época. Foliolos gruesos, algodo-
nosos en sus dos caras, con el borde coloreado de rojizo. Ho-
jas jovenes con su faz inferior algodonosa.

Sarmiento: de poco vigor, de mediana longitud a cortos,
con madera dura y consistente. Su color es oscuro, algo vio-
laceo, virando al rojo- Entrenudos cortos y nudos poco salien-
tes. Yemas grandes y bien formadas. Zarcillos delgados Pero
fuertes, algo rojizos. Sarmiento bien -estriado. Médula fina.
HOJA. —

Limbo: hojas de tamaifio mediano, quinguelobada, de co-
lor verde oscuro. Bien consistentes, gruesas y groseras al tac-
to. Faz superior ampollada, rugosa, con las nervaduras poco
marcadas pero coloreadas de rojizo. Faz inferior cubierta por
un abundante tomento, con las nervaduras bien salientes. Lo-
bulo superior terminado en punta. Dentadura grande, profun-
da y aguda, - _ ~

Senos: el peciolar cerrado con los -bm'des;superpuestr_)§-~

Los laterales superiores bastante -profundos y ‘también
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cerradcs. Los senos laterales inferiores, menos profundos, con
tendencia a cerrarse, a veces carrados.

Peciolo: corto, grueso y fuerte, algo rosado, coloreando
también la base de las nervaduras.

FRUTO. —

Racimo: de tamaiio mediano a grande, de forma coénico
trapezoidal, de grano muy suelto. Pedinculo corto. Pedicelos
de mediana longitud, fuertes y verrugosos. Bourrelet marcado.

Grano: de tamafio mediano a grande, de formacelipsoide,
un poco asimétrico. De color amarillo que s2 aproxima al
dorado en la madurez. Sabor tipico, mas o menos amoscatela-
do. Pincel corto, algo abierto, ancho y carncso. Pulpa funden- -
te y blanda. Ombligo hundido que se destaca facilmente al
quitarle la pruina que lo recubre- Piel semi- transparente.

Nemillas: en numero de 1 a 2, de tamano grande, alarga-
das, pico algo engrosado, con costilla fina y oscura.

MADURACION. — De 3." época a 4." época.

OBSERVACIONISS. — Para esta variedad se recomienda
la poda corta. También le son recomendables las operaciones
en verde, aunque esto no lo ‘hemos experimentado. Relativa-
mente resistente a las enfermedardes. Hemos observado que
los rendimientos son muy variables, segin las caracteristicas
del afio, alcanzando algunas veces produccién elevada. En vis-
ta de sus buenas condiciones, entre cllas, su belleza, conserva-
cién y maduracion tardia, es recomendable continuar estudiin-
dola en el cultivo para destacar exactamente las posibilida-
des de la misma de acuerdo a sus cualidades.

PERLONA

SINONIMIA. -— Cruzamiento Pirovano N-° 54. No es co-
nocida otra sincnimia por tratarse de una variedad reciente.
ORIGEN. — Esta variedad ha sido creada recientemente
en los Iistablecimientos de I.. Pirovano (Italia). Producto del
cruzamiento de la Bicaine x Moscatel de Mandresfield en el
ano 1911.
CEPA. —

Porte: cepa de poco vigor, con vegetacion caracteristica
en forma de matorral, pues las yemas anticipan su brotaciéon
por desarrollarse en el mismo atio que se han formado.

Brotacion: muy abundante. Hojas jovenes lanosas sola-
‘mente en la faz inferior. La brotacion es temprana. Hojas de
color verde claro, lustrosas. A

Sarmientos: de color marrén, pruinados. De seccion elip-
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tica, un poco achatados- De mediana longitud, de poco vigor.
Entrenudos cortos, nudos no marcados. Yemas medianas bicn
puntiagudas que brotan anticipadamente. Zarcillos cortos y
fuertes. Sarmientos fuertementec estriados, con estrias bien
salientes. Médula gruesa y de color muy claro.

HOJAS. —

Limho: de forma quinquelobada. de tamafio pegueiio, de
mediana consistencia. Color de la hoja verde oscuro Faz su-
perior algo rugosa, nervaduras poco destacadas. Faz inferior
un poco mas clara con una leve vellosidad, nervaduras no muy
salientes. Lobule terminal bien destacado, alargado y termi-

nado por una punta aguda y larga. Dentadura aguda y muy
larga, compuesta.

Senos: el peciolar abierto en V, otras veces en U. Los se-
nos laterales superiores. profundos, muy marcados. a veces ce-
rrados por superposicion de lobulos. I.os inferiores menos
profundos.

Peciolo: corto a mediano.

FRUTO. —

Racimo: d= tamafio grande, relativamecnte compacto, con
pediinculo mediano a corto. I.a forma del racimo es coénico -
cilindrico. Pedicelos cortos y fuertes, arrugados, con bourrelet
desarrollado, algo verrugoso.

Grano: de tamafio grande, casj esférico, asimétrico EI
color es amarillo, pero s6lo dorado en la madurez, cubierto
muy ahundante por pruina blaneca. Sabor simple, levemente
amoscatelado. Pulpa jugosa y fundente, azucarada. Piel grue-
sa, Omblizo pequeiio. negro, saliente al tacto-

Semillas: en ntimero de 1 a 2. grandes y globosas, con
nico corto y ancho, con una pequeiia punta verrugosa de co-
lor negro, saliente. con carne adherida.

MADURACION. — Fines de 3.* época y principios de 4.".

OBSERVACIONES. — Parece no tener tanta afinidad co-
mo otras variedades en el injerto, mas bien aparenta ser re- -
belde, vya que falla gran porcentaje de los injertos efectuados
sobre Rupestris du Lot. Esta variedad es de gran belleza, es-
pecialmente por la pruina abundante de que estd recubierta,
pero a nuestro juicio, el racimo es algo compacto como para
representar el ideal en uvas de mesa. De mediano rendimien-
to. Sensible a la Antracnosis. De buena conservacién sobre la

- planta. Tratdndose de una variedad reciente tiene méritos su-

ficientes como para que se la continte estudiando.
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PIS DE CHEVRE ROUGE

SINONIMIA. — Pis de Chévre de la Crimée, Pis de Ché-
vre Rose, Kakours Rouge, Tata Capri, Tata Vach, Tata Pisisei.
ORIGEN. —- Cepaje de origen Hingaro pero cultivado en
Francia y Alemania desde hace muchos aiios.
CEPA. —

Portc: de mediano vigor, corteza que se desprende en ti-
ras anchas.

Brotacion:

Sarmientos: largos, de color avellano, de entrenudos me-
dianos a largos, nudos bien marcados, yemas grandes, de for-
ma conico globosa poco puntiagudas, estrias medianas, mé-
dula de mediano grosor.

HOJAS. —

Limbo: de forma quinquelobada, de tamaino medio. Faz
superior levemente ampollada, casi lisa al tacto, de color ver-
de intenso, con un ligero vello que se desprende bajo la pre-
sion de los dedos. Faz inferior vellosa, de un color beige o leo-
nado claro, vello este que cubre todas las nervaduras y el pa-
rénquima. Nervaduras primarias y secundarias salientes. Hoja
medianamente consistente. Dentadura grande, aguda, gene-
ralmente simple, algunas veces compuesta,

Scnos: el peciolar abierto en lira casi cerrado. Laterales
superiores, profundos y cerrados por superposicion de 16bu-
los. Laterales inferiores bastante profundos-

Peciolo: mediano y fuerte, algo teiiido de rosado, cubierto
por lanosidad fina y poco abundante.

FRUTO. —-

Racimo: de mediano tamaio, de forma conica a veces
alado, poco compacto, pedunculo mediano y relativaments
fuerte, pedicelos medianos a largos.

Grano: de tamano mediano a grande, de forma elipsoi-
dea, de color rojo violaceo oscuro, de sabor simple, pulpa muy
jugosa y con pocas fibras, de sabor dulce agradable y con
poca acidez piel de mediano grosor, ombligo marcado mas
bien grande y saliente, pincel pequeiio, ancho y levemente co-
loreado.

Semillas: en nimero de 1 generalmente, de tamaiio mas
bien grande en relacion al grano, pico poco pronunciado, de
color verde claro, color este que se extiende a la costilla,

MADURACION. — Fin de 1.* época.

OBSIKRVACIONES. — Medianamente resistente a las en-
fermedades. Esta variedad sin ser gran productora, se carac-
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teriza por ser constante en fructificar. Tiene el mérito de ser
una de las primeras uvas negras de mesa en madurar. Se po-
dria recomendar su cullivo en aquellos casos que la proximt-
dad del mercado permita que llegue a €l en buen estado.

PRUNE DE CAZOULS

SINONIM.{A. — Uva prugna nera, Prugna nera, ciruela
negra.

ORIGEN. — Se le cultiva ¢n la Argentina. Variedad de
origen francés.

CEPA. —-

Porte: cepa vigorosa en los ejemplares observados, que
estaban injertados sobre 1202, pie que le ccmunica su vigor.

Sarmientos: de color canels algo rojizo, muy largos, de
entrenudos medianos, nudos salientes mas oscuros, yemas
grandes algo lanudas- Zarcillos pocos, pero fuertes. Estrias
de sarmiento gruesas, bien marcadas y coloreadas. Médula de
mediano grosor.

HOJAES:, —

Limbo: la hoja se presenta tri y quinquelobada, de ta-
mano grande, lo que puede ser por influencia del pie. Hoja
fina pero poco consistente. Faz superior plana y muy lisa al
tacto, glabra con nervaduras muy poco marcadas. Faz infe-
rior glahra completamente a simple vista, con nervaduras pri-
marias hien marcadas y de color amarillo claro. Las nervadu-
ras primarias de las hojas adultas comienzan a teilirse en la
base. Dentadura simple, aguda, con la punta un poco més
blanca y coreécea.

Senos: el peciolar muy ancho en forma de U. Los late-
rales superiores profundos casi siempre cerrados. Los senos
laterales inferiores medianamente profundos y también gene-
ralmente cerrados por superposicion de idbulos:

Pcciolo: corto y grueso, coloreandose de violdceo en las
hojas adultas.

FRUTO. —

Racimo: de tamafio mediano a grande, poco compacto,
mas ‘bien suelto. Su forma es conica llevando generalmente
pequeiios alerones. Pediinculo Jargo. Pedicelos gruesos, me-
dianamente largos, verrugosos y con bourrelet un poco ve-
I'rugoso.

Grano: de tamafio grande, de forma eliptica, bien tipica,
bien alargado casi cilindrico. El color del grano es negro in-
tenso con un reflejo violaceo, cubierto por abundante pruina.
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Sabor simple. Pulpa azucarada, muy consistente, crocante, que
determina la rotura de la piel al comer el grano. Piel gruesa.
Pincel muy largo, llevando consigo pulpa, débilmente colo-
reado-

Semillas: en nimero de 2 a 4 generalmente 2, de color
marron rojizo, anchas y muy ventrudas, con pico bien desta-
cado.

MADURACION. — De 4.* época. _

OBSERVACIONES. — Por su vigor caracteristico requie-
re poda larga. Sensible a las enfermedardes. Por ser de re-
ciente introduccion en el vifiedo que la hemos observado, no
podemos agregar mayores observaciones. De buena conserva-
cion tanto sobre la planta como una vez cosechada.

ROSAKI

SINONIMIA. .— Rosaki D’Anatolia, Vigne de Karabour-
nou, Cottico, Rasakia, Resaki, Rasaki, Razaki.

ORIGEN. — Es una variedad proveniente de Asia Menor.
CEPA. —

Porte: poco a medianamente vigorosa.

Sarmicnto: de longitud media, de color avellano; entre-
nudos medianos y cortos en su base. Nudos marcados. Yemas
grandes y anchas. Estrias poco marcadas. Médula pequeiia.
De legnificacion tardia. :

HOJAS.

Limbo: quinquelobado de tamaiio medio a pequeno, poco
consistentes. Faz superior de color verde neto; superficie ge-
neralmente lisa con las nervaduras hundidas, en goteras. Bor-
des erectos- Faz inferior ligeramente tomentosa, con las ner-
vaduras primarias y secundarias marcadas, con pelos adheri-
dos. Dentadura caracteristica, muy larga, aguda y compuesta.

Senos: el peciolar muy ancho y abierto en U. Los latera-
les superiores generalmente profundos y cerrados. Los late-
rales inferiores medianamente profundos y no muy cerrados.

Peciolo: mediano, fuerte, algo ensanchado y teifiido en la
base. El peciolo y la hoja forman un angulo muy abierto
(obtuso).

FRUTO. —

Racimo: de tamaifio mediano a grande, pediinculo de me-
diano a corto. De mediana compacidad. Cénico, a veces alado.
Pedicelos medianos y fuertes con bourrelet destacado, verru-
g0s0.

Grano: de forma elipsoide, bien tipica, grande. Piel de
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mediano grosor, traslicida. De color verde claro que se torna
amarillo dorado en la madurez. Bien pruinados. Ombligo apa-
rente. Pulpa jugosa, finamente azucarada, incolora, sabor
simple.

Semillas: en numero de 1 a 3, pequeiias.

MADURACION- — Entre 2. y 3.* época.

OBSERVACIONES. — Esta variedad puede incluirse en
la categoria de uvas de lujo por la belleza de su fruto, media-
na compacidad y conservacion relativamente buena.

En el vinnedo observado alcanza buenos rendimientos y
fructifica con regularidad. De buena resistencia a las enfer-
medades. En afios himedos el fruto se descompone con rela-
tiva facilidad. Se adapta bien a la poda media, recomendando-
se también la poda larga y el cultivo en parrales.

SANTA MORENA

SINONIMIA. — No es conocida.

ORIGEN. — Proveniente de Espaiia.

CRPA. —

Porte: erecto. De mediano vigor.

Brotacion: levemente coloreada, hojas nuevas broncea-
das, lisas y no vellosas.

Sarmicento: en la lignificacion de color claro, punteado,
de mediana longitud, de vigor mediano, entrenudos de media-
nos a cortos, nudos poco marcados; yemas grandes hinchadas
poco puntiagudas, finamente estriado, estrias poco profundas,
con puntuaciones. Zarcillos bifidos de mediano vigor. Médula
fina.

HOJAS. — De mediano tamaino, de poca consistencia,
mas bien delgadas. Faz superior lisa, de color verde oscuro,
nervaduras poco marcadas. Faz inferior casi glabra, de color
verde claro, nervaduras salientes de color verde amarillento.

Senos: peciolar en forma de U, a veces con bordes super-
puestos, bien ancho. Laterales superiores profundos en V, in-
feriores medianamente marcados. Dentadura grande, en dos
series, estando constituido cada diente grande por un grupo
de 3 a 4 pequeiios, de forma aguda.

Peciolo: de mediano a corto. Sombreado ligeramente de
rosado.

FRUTO. —

Racimo: de tamaifio grande, de forma tronco conica; de
pedunculo largo, pedicelos de mediana longitud, finos y pocos
VEerrugosos,
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Grano: de tamaiio sobre mediano a grande, de forma algo
oval, de color rosado que en la maduracién completa se torna
en rosado sucio desagradable, para pasar en la sobre madu-
racion a un violaceo nada atractivo. Piel fina pero fuerte, Pul-
pa semiconsistente, Pincel incoloro. Jugo incoloro, Sabor sim-
ple, poco azucarado.

Semillas: en niimero de 2 a 3; globosas, anchas.

MADURACION. — Principics de 3.* época.

OBSERVACIONEE. — Se trata de una variedad incluida
en la categoria de uvas de lujo, pero ain asi, por algunas de
sus caracteristicas que a continuacién mencionamos, sostene-
mos que su cultivo.debe recomendarse sélo en forma limitada.

El color del fruto en el momento de la madurez es muy
atractivo, pero este periodo es corto y con facilidad pasa a la
sobremadurez, adquiriendo entonces un color violeta grisaceo
que desmerece en forma sensible su aspecto.

El fruto es afectado por la humedad proveniente de ro-
cios y lluvias, alcanzando su maxima sensibilidad en la sobre-
madurez. En lo que respecta a sabor debe agregarse, que ca-
rece de calidad. De buenos rendimientos y de produccion cons-
tante. Medianamente sensible a las enfermedades. Se adapta
bien a la poda larga y mediana-

SAINT JEANNET

SINONIMIA. -— Saint Jeanette tardif, Plant de Michel,
Raisin Michel, Vigne de Michel, Vigne de Barriere, Servant
Blanc.

ORIGEN. — Comnocida en el Sur de Francia desde el aiio
1868. £le cree que sea originaria del Oriente.

CEPA. —

Porte: Erecto, cepa vigorosa, corteza adherida.

Sarmientos: Vigorosos, largos, gruesos, de color avella-
no claro_ entre nudos medianos a largos, nudos no muy mar-
cados, estrias gruesas y poco profundas, yemas grandes y
achatadas, poco salientes.

HOJAS. —

Limbo: De tamafo medio, {juinquelobada, de color verde
oscuro, medianamente consistentes. Faz superior lisa, glabra
y ondulada en gotera, nervaduras mads claras que el resto de
la hoja. Faz inferior casi completamente glabra, pilosidad muy
rala que se desprende al tacto. Nervaduras salientes. Denta-
dura mediana, aguda y en serie.

Senos: E] peciolar en U, tendiendo a cerrarse, a veces en



V. Los laterales superiores profundos, cerrados y angostos.
Los laterales inferiores poco marcados.

Peciolo: Medianamente largo.
FRUTO. —

Raeimo: Cilindro cénico, de tamafio sobremediano, pe-
danculo largo a mediano, fuert:. Racimo compacto: Pedicelo
de mediano grosor, con hourrelet grueso.

Grano: De tamaflo grande, esférico, levemente ovoidal,
de color amarillo verdoso poco dorado, bien pruinado, de sa-
bor simple y agradable, pulpa no muy jugosa, piel gruesa, om-
bligo negro y saliente al tacto, pincel mediano y ancho.

Semillas: De tamaiio mediano a chico, muy ventrudas,
de color verde claro, en niimero de 1 a 3, con el pico poco
marcado.

MADURACION. — 4." época.

OBSERVACIONES. — En el viledo observado, alcanza
medianos rendimientos, pero es constante en produccién. Sus
principales méritos residen, en la época de madurez tardia
(4." época), su buena conservacion tanto sobre la planta co-
mo una vez cosechada y su resistencia a ser manipulada, ya
que la piel es gruesa y la pulpa resistente a la compresion,
condiciones éstas que determinan se le conceda atencion en
vista de futuros cultivos. Pero en su lugar presenta algunas
caracteristicas que a nuestro juicio son las que limitarian un
tanto su difusion. Ellas son: coloraciéon de! fruto que se dora
con gran dificultad quedando de un verde uniforme. De ra-
cimo compacto considerada como uva de mesa, por lo cual sus
granos se deforman con facilidad. Ademés su pulpa es de sa-
bor simple, ligeramente acidulada, poco delicada y mediana-
mente azucarada como para satisfacer paladares exigentes.

Medianamente resistente a las enfermedades.

Se adapta bien a la poda mediana a larga.

Se le puede cultivar en espaldera, debiendo agregar a ti-
tulo informativo que en Europa se le cultiva de preferencia
en parrales.





