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El estado de aparente estacionamiento de nuestra viti­
cultura obedece a una serie de factores, unos de orden eco­
nómico, otros de ·orden técnico, los que una vez armonizados 
en grado exacto, podrán a nuestro juicio, conjuntamente con 
la coordinación de esfuerzos, lograr la evolución esperada . 
Es así que ent1,e los capítulos de la labor a desarrollar en tal 
sentido, cabe destacar la realización de un amplio plan de ex­
perimentación cuyas conclusiones sirvan de orientación en 
la viiioultura y la industria en general. 

A nuestro criterio el !estudio del comportamiento de las 
distintas -variedades cultivables, de acuerdo a zonas, terrenos, 
métodos de cultivo, etc., ocupa lugar preponderante en la la­
bor a desarrollar, y sosteniendo lo ya expresado, hemos con­
siderado como cuestión previa y fundamental, resolver la au­
tenticidad y exacta denominación ele la variedades en cultivo. 

Observaciones y estudios que al resp1e-cto venimos reali­
zando desde ·hace unos años, como una contribución práctica 
a la resolución de lo mencionado, nos han confirmado lo an­
teriormente .exp11esto, •al comprobar en innumerB,bles casos, la 
errónea y m·últiple denominación aplicada a gran número de 
variedades. Esta primera contribución se limita solamente al 
estudio ampelográfico de algunas variedades de uva de mesa 
cultivadas en el Uruguay. 

Los principales el·ementos de juicio. utilizados para la cla­
sificación de variedades son los caracteres taxonómicos de 

' 

las cepas. 
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CARA·CTERES TAX0NOiUICOS DE LA YID 

. ' 

En la vid existen una serie de caracteres, algunos de ellos 
constantes, otros variables con las condiciones ecológicas, 
métodos de cultivo, etc. 

Eii el estudio de variedades, revisten especial importan­
cia los caracteres taxonómicos constantes o poco varüvbles, 
los que, dispuestos a un orden y escala de apreciación pre -
establecida, permiten en la generalidad de los casos, asegurar 
la identidad de la variedad en cuestión. 

Nuestro trabajo se ha concretado a la confección de fi­
chas standard, en las que se aprecian los principales carac- . 
teres taxonómicos, cltterminando estos elem·entos directamen­
te en ·el terreno y anotando al mismo tiempo las observacio-

� nes de cultivo más destacables, q1ue pudiaran tener un interés 
práctico. 

Estas fichas fueron tomadas ele acue1·do al siguiente 
orden: 

Nombre de la variedad. 
f foonimia (tomada en su mayor parte de los tratados so-

bre la materia). 
Origen.· 

CIDPA-

Porte: vigor, corteza, etc. 
Brotación: �•emas al abrir, foliolos, forma, color, ve'llo-

sidad. 
Sarmiento: longitud, grosor, dirección, color, nudos, en­

trenudos, yemas, zarcillos, estrías, médula, madera. 
HOJAS. -

Limbo: forma, tamaño, consistencia, color. Fn.z superior:

vellosidad, superficie. Faz inferior: vellosidad, n.ervad,uras, 
coloración. Dentndura: forma. tamaño .pico -si,mple o con11-

' 
' 

, 
pu·esta. 

Senos: forma, profundidad, ( peciolar, laterales superio­
res e inferiores). 

Peciolo: longitud, grosor, coloración. 
FRUTO. -

R.arimo: tamaño, forma, alerones, pedúnculo. Pedicelos:

color de -pedicelos, ,bourrelet, verrugas. Pincel: tamaño, forma, 
color, adherencia. 

Grn.no: tamaño, forma, colo-r. Piel: ,grosor, resistencia, 
ombligo, pruina. Pulpa.: consist·encia, jugosidad, ,color, sabor.

·Seinilla.s: número, tamaño, forma, color, pico. •
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Además para cada variedad, se anotaron los siguientes 
datos: 

MADURAOI1QN. - Epoca. 
OBSIDH.:V:ACIONES. - Todas las observaciones realizadas 

sobre el cultivo en lo que respecta a: rendimientos, constan­
cia en la fructificación, condiciones como uva de mesa en 
cuanto a ·belleza, coloración conservación, sabor, resistencia 
al transporte. Tipo de poda. 'Resistencia a enfermedades crip­
togámicas. Resistencia n los ag,entes atmosféricos adversos. 

Inmediatamente a la obtención de estas fichas hemos 
consultado los diversos tratados so,bre la materia para ase­
gurar la identidad de las variedades consideradas, algunas de 
las que presentamos en este trabajo. 

Al realizar esta labor, hemos observado algunas diferen­
cias que sólo son de apreciación, por lo que en futuros tra­
bajos de esta índole creemos deban adoptarse métodos <le 
apreciación más científicos, basados en la medición de los án­
gulos, formados por las nervaduras, longitud ele ·ejes, relacio­
nes, etc. 

A la vez hemos considerado de interés, clasificar las va­
riedades estudiadas en vista ele sus condiciones de cultivo y 
perspectivas futuras en los grupos que se mencionan a con­
tinúación: 

BLANCAS o 
DORAiDA•S 

NEGRAS y 
R0.J AS-----. 

BLANCAS o 

RECOMENDABLES 

Chasselás Duhamel 
Chasselás Dorée 
Blanca de ·Foxter 
Bicaine 
·Moscatel de Málaga
Moscatel de Alejandría 

Moscatel de Hamburgo 
Cinsaut 
Alphonse Lavallée 
Ba1,barossa 
Moscatel de Madera 
•Chasselás Rosado
:\:loscatel Rosado

A ESTUDIO 

DORADOS Italia 

1: época 
1.· época
2." " 

2.· " 

4." ,, 

4.• 
,, 

2." época tardía
2." y 3." época
2." ,,

'J • .... y 4." ,,

1.· época tardía
J.: 

,, 

•) . ..... ,, 

3.• época· princ. 
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Rosa:ki 3." ,,

Perlona 3.ª a 4_a época
tPearson 3_a a 4.ª época
Saint Jeannet 4: 

'' 

ROJiA:S y 
NEGRAS Angelo Pirovano 3.' época 

Pruue de Cauzouls 4.4 " 

Conte Rosso 4.ª
" princ, 

Pis de Chevre :Rouge 1: 
" 

NO RECOMENDABLES 

BLANCAS Moscatel común o 
d-e ·Fortignan 3: época 

Chasselás Cioutat 1.• " 

NEGRAS y 
RJ0JAS Dodrelabi 3.ª época

Santa Morena 3.ª
" 

Criolla 2: 
" 

:Cornichon Vio'leta 4.ª
" 

00NCLUSIONIDS: 
De acuerdo a las obs·ervaciones realizadas en nuestro país, 

y a lo expresado en el presente trabajo, deducimos las siguien­
tes conclusiones prácticas: 

l.º Que por intermedio de los organismos técnicos espe­
cializados se fomente el cultivo de las variedades incluídas .-en 
el grupo "RecQmeuda.bles". 

2.º -Poner de relieve la n-ecesidad de formar una colec­
ción tipo de Variedades de Vid, de insospechable autenticidad, 
que sirva de patrón para los tra,;bajos de fiuturo. 

3.º Uniformar los métodos· descriptivos para caracteri­
zación de Variedades de Vid. 

/ 4.º Estudiar la posibilidad de crear o adoptar una clave 
real1izada so'bre bases más científicas, para la identificación de 
las distintas variedades-
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ALPHONSE LA VALLEE 

SI:N0NI1M·IA. - No es conocida. 
0R'lGEN. - Se le supone originaria de Francia, siendo 

cultivada en Francia, Inglaterra y Argentina. 
CfüPA. -

Porte: se trata de una variedad ele vigor extraordinario 
aunque un poco menor que la Var. -Othello• Follaje de gran 
densidad, de porte erguido. 

Brotación: yemas al abrir de color rosado, folio los de 
borde coloreado de marrón rojizo. Hojas jóv·enes rugosas, pr�-­
sentando ·en su faz inferior una vellosidad agrupada. Brotn­
ción tnrdía. 

Sarmiento: de color marrón violáceo oscuro. De gran lon­
gitud y gran grosor. Entrenudos cortos. Nudos bien marcados 
con una especie de anillo y mu.chas veces provistos de zarci­
llos. Yemas de mediano tamaño y puntiagudas. Zarcillos rela­
tivamente delgados. Sarmiento con estrías finas- Médula muy 
fina con madera dura. 
HOJAf,. -

Limbo: de forma q,uinque-lobada., de tamaño -grande y me­
diana. Faz supeTior lisa. Faz inferior cubierta de pequeñísimo 
tomento. Nervadlrras primarias y secundarias son bien salien­
tes. Color de las hojas, v·erde oscuro. 

Senos: -seno pecio lar bien abierto en forma de U. Latera­
les superiores profundos y cerrados por superposidón de 16bu­
los. Los inferiores poco marcados . .Dentadura aguda y larga; 
dientes en dos series, 

Peciolo: de mediano grosor y mediana longitud, ligera.­
mente rosáceo en Ja mitad superior adherida a la hoja. 
li"'RUT0. -

Racimo: d·e tamaño grande, de forma cónica, pedúnculo 
corto y grueso. Pedicelos largos y finos. 

Grano: de tamaño grande a muy grande, de forma esfé­
rica con ombligo ·plano. El -grano a veces presenta como ca­
racterística, superfici-e leviemente "costillad.a". Su color es ne­
gro azulado en la madurez .. Piel gruesa, cubierta de abundante 
pruina. Pulpa �rocanl.e, incolora. Sabor simp1'e, poco distingui­
do (poca fineza). !Pincel coloreado. 

Semillas: en g1�upos de 2 a 3, de tamaño mediano, de co­
lor verde claro-

MADURA!CION. - IDe 2: época. 
OBSEiRiV ACIONES. - La rafla o escobajo de esta varie­

dad conserva sru color verde aún en la plena madurez. Esta 



va,rledad puede ,agrupats,e- entre las uv:as;•denominadas de lujd. 
Ha sido utilizada con !buenos resultados en otros países como 
uva de exportación. R:isiste .ibi•en el trans,porte. ;Rel:ativ{ti:µe".nte 
resistente a las enfermedad�s.: .�s q,e_::c�ego_mend'ar su cÚltivo,
por la :belleza de su friut_o; su re,,sistericiiaditl tFansporte, su rene 
dimiento y const�ncia ,enlap:roducción; aúÚ cüahdn ·su sa-bor 
deja que des•ear. �eq.uiere P()<!a ;cc:,rf;a. ,E31sta yar-ied�d 1a _hemos
obs1;irvado como portadona d� estambres la_rgos y aún cua,.ndo 
algunos autotes manifiestan que es :auto0estérU; esta .coridla 
ción no la h<;tmos ipodi1do e6mproróar. Justifica nuestra opinión,­
el ;hecho cle�t;J.:li�'{liu polJnizá,ción artiffoial.sus1Lor�� cuajan en 
forma sat}sfacfotia::. 

- • ' 

SINONIMIA. - Cruzamiento .Piro:yan-0 Nº 2. 
OiRlJGEN . .:.; . .;_1,qir1e1ilaíq '#hattv:anfonte: :hue,yia (afio,X:}{} oli­

tenida en ItaUa, MHano; por· A. PiPova:ho., p,óricpú,amiento 4�
Chasse1as Rosado x Moscatel de 'Hamrbur,go. 
CEU?A. -

- -Pcwte: dfél' g:ran v:igm3;
Bi·ot.a�JQn:; temp:ra1ía:0:iBiiótéi$ jóvenes, füer,tes y grnesois. 

:FolioloS algodonosos, gr'tfe1fo:s, -de color rojo � :co:))t0izo; ea,r-act;e­
rfstica hefiedada· del Chassei.as- Hojas jóvEmes sóhre :todo en -l� 
punta ,de brotes del mismo coJor. Brotes bien e'réctos. Hoja:s 
de super;f)cie rugosa pero con poca lá.nosidad. 

Sar-mientos: de ;,co:J'q,r :r;n�rr•ón ,cla:110 con una -especie de oe­
rosidad,que lo -éúbre; largos y gruesos. Lá corteza. se pre-senta 
fil}-�mente :Puiit•eada y se des¡n�ende con ,f,a,cfrli<la&· E:µtrenudos 
midian-os· a cbTtos nudos bien ,marcado·s. :Y:em;;is fu:'�dl¡¡tiB.AS Y 

-· :! . ' _._ : '-. . • . , - .. - ' • ·,_._ . � '. :' :T ., -,, -. lanosas. ZaréUios poco finos y bífidos. Estría:!:> ,fre';.sarTI1ie.nto 
grues�s y salientes . .Médu1a ,de -média:iw gt;'dsor; 
RIOJAS. -

·-

Limbo: dé - mediano -tamm-fío-t tr,J y qvfüquelóbad�, bpjas 
j9-venej3 ea.si enteras, teniEJiíd1!> 

1el)óhulo te�ina1 mÓ:s./proTI:itm� 
ciado. IP,e, poca CO]!Sistencta, mu,y Jrñá:S•; pe:·colór verde oscüró. 
Faz sup�:i;ior ampolla<ta, '.rúgo§a, :con las nervá,dtuas 'poc9 ,ues•
tacadas: •Fa,zJnfü�:r-ior de un co'ló·r 've110,,é µi:ás, &Iaro, gla,l);rá) con 
netvad.uta� :fhiá;:i, ::i>erp bastante ,salÚ=i•ÍíMs; Denta<lúrá gfaµu_e· 
y�� 

;Se,no,s: el pe,ciola;r: a;bierto en V., Ja,téfáJes s11:perior�s son 
profuµdos, los ,füf,ericn·e¡;; generalme'llte .-son tnt:lllQS: Iliarcadbs; 

PecJolo: ·m-etHahó ª' lar,go (tan o -más largo ,que Ja, nerva-
dura central). • • 

•• 
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@RU'DO. -
Racimo: de ·mediano ta.maño a grande, de forma cónica, 

presentando a -veces pequeñas alas o alerones. Pedúnculo de 
mediana longitud y relativamente fuerte, Pedicelos finos y 
cortos, algo verrugosos. 

Granos: de tamaño mediano a grande, de forma elipsoide 
casi esférico, de color rosado vivo muy atrayente. De sabor 
simple, bastante azucarado. Pulpa jugosa. Piel recubierta. por 
una pruina abundante- Ombligo poco aparente. Piel de media­
no grosor a fina pero resistente. Pincel de formato cónico, pe­
queño, que -lleva consigo poca pulpa. 

Semillas: generalmente en número de 1 a 2, de tamaño 
medio, marrones, presentando al lado de las costillas de 1 n 2

¡nmt.it.os negTos. {Pico grueso y alargado. 
,MADURA:CI0-N. - 3.ª época. 
OBSERVACIONES. - Se trata de una variedad de pro­

ducción constante. :Su fruto tiene muy buen aspecto y podría 
competir por ello con ciertas ventajas con la Moscatel Rosada 
sino fuera por su sabor simple. Resiste ·bien a'l transporte. 
De buena conservación sobre la planta, pero presenta -el de­
f·ecto de que, una vez que ha llegado a la sobre maduración 
su color vira a un rosado sucio, perdiendo entonces gran partP. 
de su belleza .. Es relativamente resistente .a las enferm·edades. 
Le es conveniente la poda corta .a m·ediana. -Se ha observado 
sobre pié, Rupestris <lu Lot. 

BARBAROSSA 

SINONIIMIA. - Ver observaciones. 
ORIGEN. -

CEPA. -
Porte: de mediano a poco vigor, de ;brotación erecta. 

Densidad de follaje regular a denso. 
Brotación: temprana, puntas de los ·brotes así como de 

las inflorescencias de color rosado, carminado. Foliolos rosa­
dos. Hojas jóvenes de color bronceado y de color verde claro, 
luciente, lisas superiormente, presentan una pelusa en su par­
te inferior. 

Sarmiento: de color marrón -claro, de entrenudos cortos. 
Nudos salientes. Y,emas grandes, gruesas y algo puntiagudas. 
Zarcillos muy abundantes, delgados y fuertes- Estrías de sar­
miento bien salientes, que se destacan por su coloración. -Mé-
dula fina. 
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HOJA. -
Limbo: de forma quinquelobada, de tamaño peq11eiÍo .a 

mediano. Hojas muy consistentes y gruesas. Faz -superior lisa 
y débilmente· ampollada, ele color verde oscuro. ·Faz inferior 
pubescente, casi gla·bra, con muy pocos pelos a lo largo de las 
nervaduras. Nervadura princi,pal :bastante marcada; las res­
tantes poco. Dentadt:ra pequeña. ag-uda, de lados curvos con 
una punta coreácea doblada hacia abajo. 

Senos: �l seno peciolar abierto en V, tendiendo a cerrar­
se, inclinado con respecto a la nervadura principal. Los late­
rales superiores profundos, muchas veces cnrados, en U; la­
terales inf·eriores medianamente p1·ofundos en U, casi Si('m-
pre a,biertos. · 

Peciolo: un poco más corto que la nervadura central, de 
grosor mediano- Se inser_ta en el limbo .formando un ángulo 
9btuso. 
FRUTQ.·-· 

Raci-mo: de tamaño mediano a grancle, -generalmente 
grande, pedúnculo corto y grueso. Riacimo muy denso. Pedi­
celos delgados y relativamente :largos, cónicos hacia el bou­
rrelet, ver1,ugosos, bourr.eliet pequeño. 

Hrano: de tamaii.o sobre m'ed-iano, esféri:co, ombligo mar• 
cado de color negro. Los granos del centro son pequeños, de­
formados y sin coloración. Go1or del grano: rosado morado 
que pierde fácilmente atractividad después de la rma<lurez. PiP.l 
tnás bien griuesa pero poco resistentie. Pulpa muy jugo.sa, ele 
sabor simple, poco azucarada, acidez más bien ,baja. La pulpa 
es algo fibrosa. Pincel mediano cilíndrico, arrastrando una 
fibra que lo hace parecer cónico' y muy largo, 

Semillas: en número de 2 a -3, medianas, de cólor marrón 
oscuro, puntiagudas; con pico alargado. 
. _ MADURACDON. - Final de 3. • época. 

0BSIDRNAÓIONIDS. -. De gran rendimiento pero por su 
gran compacidad sufre-la humedad, la que facilita entonces 
.su alteración. Esta compacidad además la hace poco apta co­
mo uva de. mesa._. Llega al mercado generalmente al finalizar 

.la cosecha .general de uva y después de- la Picapoll. En tiempo 
seco es de buena conservación sobre la planta. Consultando 
_ la bibliografía -disponi:ble al respecto, hemos encontrado difi­
cultad en su .identificación por no coincidir con los tipos del 
.gr.upo de los Barbarossa. La variedad -estudiada por nosotros 
parece ·acercarse más a la citada en Viala y Vermor-el,. Molon 
y otros autores como Grec Rouge o Uva Barbarossa:• .. ·. 
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DlCAINE 

:SINONIMIA. Bicaine, •Bicanne, Panse J'alllue Cross 
Perle du Jura, Perle Blanche, Racime des dames, Racime ele 
�otre Dame Ohasselás, Napoleón, Perla :Imperial, Olivette 
Jaune. 

üR:IGEN. - Se trata de úua antigua variedad, de origen 
no exactamente conocido, supon"it'ndose .qu.e sea un híbrido 
natural, -uno de cuyos pa'<l'res pertene-ceria a la trlfüu de los 
painzas. 
CIDPA. -

Port.c: d·e mediano vigor. 
Brot.ación: más biien temprana. Folíolo de color rosado, 

lanosos, hojas jóvenes de color amarillo claro, más .bien do­
rado, muy brillantes. 

Sarmiento: de color marrón - rojizo oscuro, vigorosos, 
gruesos, de entrenudos cortos, nudos algo alargados poco sa­
lientes, yemas gruesas y fuertes, ·estrías de sarmiento •bien es­
triadas, notable al tacto, con puntu&ciones oscuras, médula de 
mediano grosor. Zarcillos cortos, �uertes y bien adheridos• 
HOJAS. -

Limbo: más largas que anchas, generalmente asimétri­
cas, más bien pequeñas, poco consistentes, algo quebradizas. 
Faz superior lisa de color verde claro y vivo. ,Faz inferior en

las ·hojas superiores presentan sólo unos pequeños pelos so­
bres las nervaduras. Hojas tomentosas -en su faz inf-erior. Ner­
vaduras de color verde claro bien salientes. Superficie de ho­
jas reviradas. 

Senos: seno peciolar en V a veces cerrado. Laterales SÚ· 
periores profflÍ,ndos y cerrados y superpuestos a veces en sus 
bordes. Senos inferiores poco marcados. 

Dentadura: grande, larga y aguda, dispuesta en dos se­
ries de dientes• 

Peciolo: mediano, fino· de color verde claro. , 
FRUTO.-

Racimo:. de tamaño· medio, de forma -esférica algo tron­
cónica, de grano suelto en la mayoría de los años, dependiendo 
su compacidad del cuajo de las flores. Pedúnculo largo y fino. 
Pedicelos muy cortos e hinchados, boui-relet grande_ y verru-
goso. 

Grnno: de tamaño ·grande, a muy grande, de forma elip­
soide, de -color amarillo dorado •en 'la madurez- o ambarino cla­
ro, cubierto de abundante ,pruina. Pincel -grande incoloro, lle­
vando adherida .una parte de la -pulpa. Piel r·esistente.de grosor 
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medio, algo transparente. Pulpa jugosa, algo consistente, ver­
dosa, de sabor simple; no muy azucarada. 

Semillas: en número de 1 a 2 generalmente, de tamaño 
grande y de color claro, pico largo con el extremo del pico de 
color blanco, costilla de la semilla de un color verde . muy 
claro. 

MADURAülON. - Segunda época; 15 días, por lo me­
nos, después del -Chasselas-

OBSERV ACI-ONIDS. - Varieda<l -que produce frutos de 
excelente aspecto. Su fructificación se caracteriza por ser muy 
irregular seg,ún el año, debido a la característica que presenta, 
de poseer flores de estambres cortos, sufriendo por lo tanto 
el aborto total o parcial con facilidad. Es-ta •variedad se carac­
teriza además por emitir, lo que es frecuente en las yemas an­
ticipadas, una 2: floración que, por tener lugar en una época 
de mayor calor, hace que se obtenga una cos3cha suplamen­
taria, o 2: cosecha, de regular rendimiento. Eista propiedad 
puede ser utilizada en los años que s-c produce el aborto total 
de la floración normal. Para atenuar las consecuencias del 
aborto, dá ,buenos resultados efectuar el pinzamiento o des­
puntes del brote, antes, durante y después de la floración, ope­
ración �sta -que por otra parte es la más indicada para favo­
recer·la emi6-ión de la scigunda flor de que hablábamos. 

Muy sensible a la peronospora, oidium y antracnosis. Su­
fre mucho la humedad. 

Por nuestras observaciones y experiencias parece conve­
nirle la poda corta. 

�sta Vari'3dad generalmente es injertada sobre pi-e de Ru• 
pestr1s du Lot, pero -creemos -que siendo injertada ,sobre un Ri• 
paria x Berlandieri o Riparia x Rupestris se beneficiaría en 
su producción-

BLAN·CA ])E FOXTER 

SINONIMIA. -
OR1I•GEN. - Obtenida por cruzamiento de Black !Marocco 

y Sweet W·ater. 
CIDPA. -

Porte: de mediano vigor. 
Brotación: 
Sarmiento: de color marrón oscuro entrenudos cortos, 

nudos �1arcados, Y,:mas pequeñas y puntiagudas, estrías grue­
sas, medula pequena. 
HOJAS . ...;_. 





Limbo: de forma quinquelobada, de mediano tamaño a 
pequeño, poco consistente. Fnz superior lisa y ondulada, ten­
diendo la hoja a enrollarse, con las nervaduras bastante mar­
cadas. Pnz ini<>rior casl glabra con ·un ligero tomento sobre 
las nervaduras- Nervaduras salientes. Dentadura pequeña y 
corta. 

Senos: el pecio lar abierto -en lira, a veces ,cerrado, latera­
les superiores profundos y cerrados, laterales inferiores poco 
macados. 

Peciolo: d� mediana longitud, de color verde claro. 
F1RUTO. -

naeimo: de tamaño grande, de forma cónica a veces algo 
cilíndrico, pedúnculo corto. Pedicelos finos, algo verrugosos, 
bourrelet cónico. 

Grnno: de tamaño medio, en forma oval de color ama­
rillo verdoso, dorado del lado del sol. p,ulpa muy jugosa, poco 
consistente, de sabor simple pero delicado, ombligo poco apa­
rente, piel fina y traslúcida. pincel mediano. 

Semillas: de tamaño medio •en número de 1 a 2 muy lar­
gas, especialmente el pico que e;; cas'i cilíndrico, de color v-er­
de claro y el resto de color marrón. 

MADURACION. - De 2.ª época. Al respecto debemos 
aclarar que algunos autores la consideran como variedad de 
1-ª época.

OBS-ERVAGDONEiS. - Aun cua,ndo no se.trata de una Ya­
riedad d-e •hijo y su fruto es algo ,compa·cto. -por la consta.ncia 
en los 1�endimientos, su precocidad, así como su .c.ailiclad, me­
rece se le conceda atención en los cultivos de uva de mesa. 

s� adapta 'bien a la poda media. -Relativamente resi3tente 
a las enfermedades. 

CI�SAUT 

SINONIMIA. - Cincsaut, Cinc- Saou, .Piquepole de Uzés 
(para algunos), Plan d·e Arles, Bourdalés, Milbau - Prunelas, 
Cuviller, ·Calabre, Poupe de Cabre, Morterille naire, Pruna1ey, 
Gros de Lacaze, ,Gros l\'Iarocain, Pie.ardan negro, Espagnen, 
Papadou, •Pétaire, flalerne, Cinsanct, Marroquín. 

ORIGEN. - ·Esta variedad es originaria del Sur de Fran­
cia. 
CEPA. -

Porte: cepa de vigor sobre mediano. 
Hrotnción: tardía. ,Brotes al abrir. de color rosado- Fo lío-· 

los lanudos, con borde algo rosado. 



--'18 -·. 

Sarmientos: de color marrón algo morado, en un tono
claro. Más intenso en los nudos. iM�diula pequeña. Entrenudo�· 
medios a cortos. Nudos ·un poco. salientes, particularidad que 
se destaca bastante_ en algunos sarmientos. Y·emas puntiagu­
das. Estrías de sarmiento poco. y. finamente inarcadas. Sar­
miento pruinado. 
HOJA:S• --

Limbo: de color verde claro, de forma quinquelobada. ta­
maño mediano. Hoja lisa, fina, pero consistente. Fnz inferior
vellosa con los pelos agrupados; nervaduras poco salientes. 
Dentadura grande y larga, a veces compuesta. 

Senos: el pecio lar abierto en V.· Los laterales superiores 
profundos y anchos, a veces cerrados por superposición de ló-
bulos. Los laterales inferiores medianamente profundos y an-
gostos. 

• Peciolo: de mediano grosor, débilmente teñido.
FThUTO.-

- • 

Racimo: de tamaño sobre mediano, algo compacto, de 
forma netamente cónica algo alado. Pedúnculo mediano a lar­
go. Pedicelos delgados, de mediana longitud-

- Grano: de tamaño ·generalme·nte grande, ovalado; carac­
terístico, por lo que se le distingue fácilmente, con un extre­
mo un poco apuntado. Pruinado. ,De color negro rvioláceo que . 
en la madurez es negro 1bien intenso. Ombligo saliente al tac­
to. ·Pi_ncel muy grande, incoloro, arrastrafülo muclta pulpn. 
Pulpa no carnosa, sino que es muy jugosa, de sabor simple·. 

Sernfllas: en número de 1 a 2, chicas, con punta desarro­
llada, de color marrón oscuro. 

lVIADURAOI-Q:N. - De 2." época tardía a 3." época­
OBS-IDRVACIO.NES. - Esta Vadedad es conocida erró• 

n€amente .con la denominación de Picapoll, especialmente, en 
el mercado. -Creemos que -en nuestro país bajo el nom·bre dP. 
Picapoll se incluyen las variedades •Picapoll verdadero, la Cin-

. saut y la Oeillade. 
De rendimientos altos y constantes. Rústica y resist_ente 

a enfemedades. Es aconsejable aplicar la poda mediana a _cor­
ta. Como uva de mesa se le 'Puede considerar de buena calidad, 
pero incluyéndola dentro del grupo ele las comunes. Es de
buena producción y constante. l:'.ie le encuentra cultivada. en
c.antidad bastante importante y en plena cosecha sus precios
no son halagadores- · • 

En la vinificación proporciona caldos especiales como ba-
se de licorosos y de gran ·bouquet. 

• 
. •· 

Por el momento su cultivo de;be -ser limitado. - •. .. • • 
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C0N'TE n.osso

SIN0NDMIA. - Cruzamiento Pirovano N.° 73. 
ORIGEN. -- Obtenida por A. Pirovano por cruzami-ento. 

de •Almería x Angelo Pirovano. 
CEPA. -

Porte:· de mediano vigor, port-e erecto. 
Brotnción :· 
Snrmiento: de color aV'ellano oscuro violáceo, largos, en­

trenudos medianos a cortos, nudos ,bastante marcados, yemas 
pequeñas y algo puntiagudas, estrías con puntos negros en 
la lignificación, médula gruesa. 
HOJAS- -

Limho: de tamaño sobremediano, fnz su<l)erlor de color 
claro, lisa, ondulada, curvada hacia abajo. Fnz iníerior de 
color más claro, nervaduras bien marcadas, las principal-es 
muy salient,es y de color verde amarillento. Parénquima casi 
gla•bro con muy pocos ,pelos y agrupados, generalmente, en lac:; 
neryaduras. De-nta<lura grande y en serie. 

Senos: el pecio lar abierto en •U . .Laterales superiores pro­
fundos y cerrados. Laterales inferiores medianamente pro­
fundos. 

Peciolo: de mediana longitud y grueso, de color verde 
claro. 
¡iiRUT0. -

Racimo: de tamaño grande, de forma tronco cónica; algo 
compacto, p·e!'lúnculo corto y fuerte. Pedicelos medianos, có­
nicos y vern1gosos. Bourrelet cónlco-

Grnno :· de tamaño grande, ovoide, de color rosado inten­
so en la madurez perfecta. De mediana jugosidad, pulpa inco­
lora, algo mantecosa, de sa:bor simple. Piel grue-sa, con om-
bligo destacado. 

Scm illns: -en número de 1 a 2 de tamaño grande, alar­
gadas. con el pico poco dPstacado, de color amarillo verdoso. 

MADURA:CION. - Principios de 4.ª época. 
OB:S.IDRVACJONES. - Esta variedad produce frutos d-P. 

gran beHeza ·por su co•lor rosa<lo -uniforme InJUy atrayente, ra­
cimos y granos de -gran tamaño, por lo cual podría entrar a 
competir con la mosca:tel rosada, sino fuera por su sabc;:,r que
es simple y no muy delicado. De rendimientos altos y produc­
ción constante. Cuando sus flores cuajan en ·buena forma el 
fN1to es ligeramente compacto, 

E;e adapta bien a la poda media. Medianamente resistente
a las enfermedades ... • • • 
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CIUOLLA 

.SINONJIMIA. - Morada Española.
(']<}llA, -

t>ortc: cc-¡u1 ele mediano ·rig·or. 

Urotnciúu: bordes de folíolo de color rojo carmín. Fo­

lio los muy claros. 
Snrnticnto: de col or rojizo, de mediano vigor, largos, en­

trenudos medianos a largos. Nudos •bien marcados, formando

un rodete alrededor del mismo. Yemas grandes, gruesas, gor­

das, algo lanudas. ·Zarcillos fuertes- Estrías ·bien ·marcadas,
de color más oscuro, bi·en salientes. 
HOJA'8. -

Limho: hoja quinquelobada en la adulta a veces, general­
mente tribolada. Las hojas jóvenes son enteras. pentagonales,
que sirv·en para caracterizar inmediatamente la variedad. De·
tamaño sobre mediano .. De mediana consistencia. Faz supe­
rior no ampollada, sino que solamente presenta marcadas las 
nervaduras, hasta las terciarias, en cuyo lugar •el limbo se 
deprime, lo que le da un aspecto semejante a l  rugoso. Las 
hojas jóvenes son muy lisas. Faz inferior -bien algodonosa 
que cubre el parénquima .foliar. Nervaduras salientes 1bien po­
bladas de pelos. •Dentadura obtusa, pequeña con un pico muy 
pronunciado en la punta. Hojas jóvenes casi sin dientes. 

. Senos: seno pecio lar abierto en U. Senos lat·erales supe­
riores, profundos €11 algunos ,casos. Hojas jóvenes enteras, 
pentago�ales sin senos, como lo muestra la foto. 

Peciolo: muy grueso, velloso, de mediana longitud a lar­
go_ engrosándose mucho en la inserción con et sarmiento. 
FRUTO. -

Racimo: de tamaño mediano alado muchas -veces media-
nam•ent ' ' 

. e_ -c?mpacto. Presenta pequeños granos de color verde, 
caracter1st1cos. Pedúnculo más bien laro-o y fuerte. 

Grnno • d • 1 • 0 • e pie mediana a fina poco resistente a la hu-
medad- Color rosado morado •en J� madurez especialmente 
d:l 1

1
ado del .Sol. Pulpa jugosa, fluida inc�lora de sabor 

s1m p e. ' , 
Sen1.i11ns: en número de ?. 3 MADURACION. _ 2.ª• ,ép�c�. •. . 
OBSIDRVACIONEc:• M · "bl tener su • 1 r· 

"1• - • uy sens1 e a las humedades, por 
mes 

p
d
ie ma. ·Poco resistente al transporte Como uva de 

a p ue e co • d ·á 
importan . 

nsi ei rsele de valor secundario, no alcanzando 

Tampoco 
cia por ser supera<la por gran número de .variedades.
presenta condiciones para la vinificación, debido a 
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Bu bajo tenor ·en azúcar. Por las cara'cterísticas mencionadas; 
por el momento no .se debe aconsejar el cultivo. 

Debemos anotar que esta variedad no es idéntica a aque­
llas cultivadas ·en· l\'Iencloza .(República Argentina) bajo el 
nombre de criolla. 

COR:NICHOX ''IOLETA 

SINONIMIA. - Corniola nera, Pizzutello nero, Cornichón 
noir, Galleta nera, .Cornichón negro, Zeloclovna cernia, Ziru­
jaca modra. 

0R·IGEN. -
CEIPA. -

Porte.: medianamente vigorosa. 
Hrotncióu: 
Sarmientos: medianos y delgados, de color marrón os­

curo, entrenudos cortos y nudos marcados, yemas grandes y 
puntiagudas, estrías finas. 
HOJAS. -

Limho: de forma quinquelobada, mediano tamaño, poco 
consistentes. :Faz superior de color verde oscuro, glabra y lisa, 
con nervaduras salientes- Faz inferior con las nervaduras pri­
marias, secundarias y terciarias marcadas, casi completamen­
te ,glabra. Dentadura grande, en serie, muy ag"Uda, punta bien 
desarrollada. 

Senos: el pecio lar bien abierto en U, los laterales supe­
riores medianamente profundos y superpuestos, los laterales 
inferiores poco marcados. 

Peciolo: medianamente largo, muy engrosado en su bas·e. 
FRUTO.-

Rncimo: ele tamaño mediano, tronco cónico, de ped,únculo 
fuerte y muy largo, con alerones característicos que tambil'.-n 
llevan el pedúnculo largo. Pedicelos medianos, verrugosos, 
bourrelet poco destacado. 

Grano: de tamaño grande, de forma muy alargada asi­
métricos, algo enco·rvados, típicos de la variedad aunque no 
tan exagerados como ·en la Cornichón blanca. Piel gruesa, 
adherida a ·la pulpa, color negro 'Violáceo. Bien pruinado, om­
bligo hundido: Pincel largo y fino. De sabor simple, pulpa 
semicrocante, poco jugosa-

Semillas: ·en número de 1 a 3. 
MA1DURAGION. - 4_a época. 
OBSIDRVAJCIONES. -· • Requiere pod"a corta. Sensi1ble a 

las ·e1nfermedaides, especialmente a la antriac.nósis: 
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De producción constante pero de rendimientos muy ba­
jos no siendo de recomendar su cultivo. Su mayor mérito 
reside en su belleza y aspecto atrayente más que en la cali­
dad y producción. 

CIL\.SSELAS VIOU'fAT 

SINONll\HA. -- Chasselás laci'nado Chassclás de Espa­
ña, Chass·e,lás Perejil, Cioutat, iOh.ass·elás de Austria, Cicou-
1,at, Ciotat, Africana, Chasselás cicoutail, Uva de Egi'pto, Uva 
d·e Jerusalem, Española, etc., n. V· (perejil, Uruguay). 

• ORIIGEN. - Se trata de una mutación derivada del Chas­
selá.s -Dorado• o Dorée. 
CEPA. -

Porte: planta de poco vigor. Follaje de poca densidad. 
Brota.ción: brotación temprana, foliolos con un tinte co­

brizo, característico de 1los Chasse1ás, lo que también 5e, re­
pite en el brote joven.· 

Sarmiento: de color aivellano agrisado, nudos bien mar­
cados, yemas grandes y gruesas. 
HOJAS. -

Limbo: hojas de follaj-e poco denso, de forma caracte­
rística (ver foto), de tamaño pequeño, bastante consistentes, 
de color verde claro a veces •bronceado, espec-ialmente duran­
te la brotación. 1Faz superior ampollada- Faz inferior de co­
lor verde int-enso, sin tomento . .Dentadura profunda, dientes 
agudos. en poca cantidad. 

Seños: los senos de esta variedad son bien característi­
cos, llegando hasta las nervaduras, dándole a la hoja un as-
pecto recortado. 
FRUTO. -

Rucimo: de tamaño mediano a veces pequeño, de forma 
cónica alargada, de -grano suelto v poco compacto, a veces 
a�ado. Pedúnculo de mediana longftud y mediano grosor. Pe­
dicelos cortos de mediano grosor, verrugosos. 

Grnno: de tamaño mediano a pequeño, d-e forma esfé­
rica algo ovalada. ,Pincel incoloro pequeño, que no adhiere 
pulpa. Color del grano, amarillo dorado en la madurez. Piel 
fina pero resistente- Pulpa mantecosa, agradable, azucarada, 
de sa,bor simple. . 

.Semillas: en número de 2 a 3 generalmente. De tamaño 
chico, pico fino. . . -

MADURACIDN. - De 1. • época. 
OBSERVAC]ONES. - Esta . variedad pertenedente : al 
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grupo Chass,elás, se :caracteriza por rendimientos bajos. En 
lo -que respecta a calidad ·es similar al resto de las varieda­
des de este grupo, de sa;bor delicado, con poca acidez, pulpa 
poco jugosa . .Su fruto se conserva 1bien sobre la planta. Se 
adapta ·bien a la poda 'mediana o corta. Por ser algo inferior 
a las variedades del mismo grupo, no -es aconsejable su cul­
tivo en escala comercial, mereciendo sólo atención a título 
qe curiosidad por su follaje inconfundi'ble-

CHASSEL.AS DOR'EE 

SINONIMIA. - -0has,s·elás dre 1Fontainebleau Ohasselás 
de Thomery, -ChassEllás de Montauban, Ch. Ange�in, Ch. de 
Hordea,ux, Ch. de Doubs, Chasse.Jás ele F,lorence, •Oh. de Pon­
dichéry, •Ch. de Teneriffe, Ch. de Bar- sur Aube, [)oucet, 
Bonrnet, ,Raisin d'Officier, Abélone, Lourdot, Bou.rnot, Plant 
de Toulaud, Mornen Mo·rnen Blanc, M-orl·enche, Valais Blanc, 
Ugne, ·Fendant ,Bla�c, Fendant Roux, Fendant Vert, Blan­
chette, -Guted,el, Parisier Gutedel, Master, Jrunker, Queen Vic­
toria, Ruyal muscadine, Amber muscadine, Vvhite muscadine, 
Common muscadine, Marzemina .bianca. 
GIDPA. -

Porte: planta de mediano vigor. 
llrotnción: la brotación es temprana. Brotes teñidos de 

un bronceado ligeramente rojizo que aparenta ser menor que 
el Chass-elas Rosado- Yemas al a,brir más bien pe.queñas. Fo­
líolos de color -cobrizo. Sin lanosidad ni pelusa. Hojas jóve­
nes lisas. brillantes, de color claro. 

Sarmientos: largos, d·e color marrón avellano, de entre­
nudos medianos, nudos marcados, yemas grandes y anchas, 
zarcillos fuertes, estrías más bien finas punteadas de negro, 
médula -grande. 
H0JA,S, -

Liml>0: .forma quinquelobada, de pequeño tamaño, con­
sistentes. De color verde muy claro casi amarillo en la época 
de la lignificación. Faz superior ondulada con los bordes biP.n 
arrollados hacia abajo. Lisa superficialmente. Faz inierio1·

_glabra con una ligera pilosidad erecta a lo largo de las ner­
vaduras. Nervaduras salientes y fuertes. Dentadura mediana 
casi recta y simple- El lóbulo terminal �·erminado en ángulo 
:recto. 

Senos: el peciolar abierto en V, a veces cerra-do. ·Los la­
terales sup'eriores profundos y en lira. Laterales inferiores 
medianamente profundos en V. 
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Peciolo: mediana longitud, a lo largo engrosado en su 
base. 
FRUTO. -

Rncimo: de tamaño medio, de forma cHíndrica, ligera- . 
mente cónica. Pedúnculo mediano. Pedicelos medianos a lar­
gos, fuertes, de color ve1,ae daro, bourre,let ·poco destacado1

• 

Pincel pequeño de color verde pálido,. algo cónico con poca 
carne. 

• Grnno: de tamaño mediano, casi esférico. El color es
blanco verdoso que se vuelve dorado en la madurez. Piel fina 
y fuerte- Ombligo saliente al tacto. :Pulpa muy suave, mante­
cosa, ·blanda, ele sabor simple, azucarada y muy delicada. Po­
ca jugosidad. 

Semilln.s: en número ele 1 a 2, de tamaño pequeño_ pico 
más -bien pequeño. 

MADURA:ClON. - .De l.ª época. 
_OBSERJVACIONIDS. - La maduración del fruto es tem­

prana, teniendo lugar regularmente a medíados de Enero 
para nuestro país. En observaciones practicad.as durante va­
rios años hemos podido constatar varia.ciones en la época de 
madurez en más o en menos de 10 días, variable de acuerdo · 
a las condiciones climáticas del año. 

Esta variedad ha sido considerada por la mayoría de los 
ampelógrafos como variedad tipo y como punto de partida 
para la clasificación d·e los cepajes de acuerdo a la época de 
madurez. 

Requiere poda corta .. Se t rata de una variedad <le media­
na producción, pero de fructificación constante- E'n el país 
su mayor mérito reside en la precocidad de su maduración. 
De buena conservación sobre la planta, en la que se man­
tiene bien hasta el :Otoño. :Como todas las variedades tempra­
nas es muy atacada por los pájaros. Sensfüle a enf·ermedades, 
especialmente a la peronóspora y oidium. 

CHASSELA,S nUHAlUEL 

SINONIMIA. - ;No es conocida. 
ORIGEN. - Obtenida en ,Francia por Vibert. 

CE·PA. - . . 
Porte: _Planta de vigor sobremediano. 
Sarmientos: De mediana lono-itud de color marrón algo 

. o , agr�sado. Entre nudos de mediana longitud- Nudos bien mar-
cado� y. un poco más coloreados. Yemas gruesas,· y lanudas.
Estnas de sarmiento muy finas y poco marcadas. Médula d� 
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Se conserva bi-en sobre la planta, en igual forma que 
las variedades del mismo grupo. 

•CHASSEL.AS ROSADO

SIN0NTu\i'IlA. - Chasselás de Falloux, Chasselás Gris, 
Chasselás Rose du Pó. 

ORIGEN. - Se le considera como una variación del 
Chasselás Rosado Real. 
CIDPA. -

Porte: Cepa de poco vigor. 
Brot.nción: Brotación temprana. Yemas al abrir con po­

ca vegetación, sin coloración rosada, brotes de  color rojo­
cobrizo, folíolos rojizo-cobreados, brillailtes, poco lanosos. 
Brotes erectos-

Snrmientos: de color marrón oscuro con un tinte violá­
ceo. Relativamente delgados. Estrías gruesas y ,bien salien­
tes. Nudos bien marcados. Entrenudos m·edianos a cortos. Ye­
mas rojas, grandes y puntiagudas. Zarcillos delgados pero 
muy fuertes. Médula de mediano grosor. 
HOJAS. -

Limbo: de forma quinquelobada, de tamaño medio a pe­
queño, que tienden a enrrolla.rse hacia n.bnjo por sus bordes. 
Hojas más ·bien .finas, de poca consistencia. ,De color verde 
claro, presentando en el Otoño algunas manchas- Faz su¡>e•

rior glabra y rugosa. Faz inferior co.n una ligera vellosidad 
a lo largo de las nervaduras. Nervaduras salí-entes. Denta­
dura recta, más ·bien oji•val; -siendo -su punta -coreácea. 

Senos: El peci<>lar abierto en V. Los laterales superiores 
profundos y bien marcados. Los laterales inferiores poco 
marcados. 

Peciolo: Largo, algo teñido de rosado. 
FRUTO. -

R.achno: de tamaño mediano, forma cónica, l igeramente
cilíndrico. Pedúnculo mediano a largo, fuerte- Racimo com­
pacto a semi compacto algunas veces. Frecuentemente pre-. 
senta granos a·bortados, pequeños, que quedan de color ver­
de. Pedicelos de me'1iana longitud y delgados. Bourrelet pe­
queño, sin verrugas, co-n un pequeño rodete más destacado en
la parte que se ins·erta con la r afla. 

Grano: de tamaño mediano y sobremediano. De forma 
esférica. n:e color rosado oscuro, próximo al violáceo en la
madurez perfecta, con un fondo verdoso pálido en el lado no 
favorecido por los rayos solares. Piel delgada, traslúcida, que 
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deja ver a través del color rosado un estriado típico. Pulpa 
mantecosa, poco jugosa, no coloreada, de sabor simple, azu­
carada, de muy poca acidez. Ombligo mediano, saliente al 
tacto. 

Scmillns: pequeñas, en número de 1 a 3, con pico pun­
• tiagudo. 

lVIADURACION. - De l." época. (Los Chasselás consti­
tuyen ·el tipo para establecer escalas de maduración). 

OBfiIDRVACI.QNES. - Esta variedad aparenta ser sensi­
ble a las variaciones de medio ambiente, especialmente al ca­
lor, ·bajo cuyo efecto las hojas se enrollan notablemente. Re­
quiere la poda corta. De mediano rendimiento. Sensible a las 
enfermedades, especialment� a la peronóspo,ra. 

A pesar d-e producirse su maduración en el mes de Ene­
ro, se conserva ·bien sobre la planta hasta el Otoño. En el 
viñedo observado alcanza la madurez algunos días antes que 
el Chass·elás Dorée. ·Puede concedérs�O·e importancia en loa 
viñedos de uva de mesa por su condición de uva temparana, 
madurando a mediados de Enero y •en años excepcional•es en 
los primeros días de este mes. 

Como todas las variedades perteneci-entes al grupo Chas­
selás, goza de -gran prestigio en Europa. 

DODRELABI 

EiINONIMIA. - Gros Colman, Rumonya de Transilvania, 
Gros Kolmer, Gros Colmar, etc. En •el país se le conoce por 
el nombre vulgar de Uva Mendoza, Mendocina, Uva Toscana, 
Uva Ciruela, etc.-

0,RLGEN. - Es originaria de .la Provincia de Koutais 
(Cáucaso). 1Se empezó a conocer en 1858 en Francia y un 
tiempo después en Alemania. 
CEPA.-

De gran  vigor, de porte erecto, corte,za que se desprende 
con facilidad-

Dotación: mediana, yemas puntiagudas y lanosas. La 
brotación es de color .algo rojizo, color ·éste que se presenta 
en los extremos. Foliolos rojizos •en sus bordes, gruesos y la­
nosos en sus dos caras. Hojas jóvenes rugosas y lanosas en 
su faz i nferior. 

Snrmiento: •·de color marrón claro en la época de la ligni­
ficación. '.Madera poco quebradiza. Bastante largos y vigoro­
sos. De entrenudos medianos y nudos poco salientes. Yemas 
salientes, puntiagudas, más bien grandes. Zarcillos delgados, 
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largos y no muy adheridos- Pocas estrías, no muy pronun­
ciadas. :Médula fina. 
HOJAS. -

LimlJo: más anchas que largas, de tamaño grande, con­
sistentes. Hoja entera, a veces trilo-bada. De .color verde oscu­
ro, que en el Otoño se vuelve morado. Faz superior más ·bien 
lisa sin ,ampollas. Faz inferior cubierta de un tome.nto muy 
fino, cort.o y blanco. Nervaduras gruesas y salientes de un 
color verde claro. Dentadura grande ancha, poco profunda. 

Senos: seno peciolar abierto, a veces cerrado por super­
posición de lóbulos, especialmente en las hojas adultas. Se­
nos laterales nulos o poco marcados- Lóbulo terminal más 
grande y de forma redondeada. 

Peciolo: largo y fuerte, algo rosado. 
FRUTO. -

Racimo: de tamaño grande, de forma algo cónica, a ve­
ces acompailado de un ala solamente. Pedúnculo de mediano 
vigor. Pedicelos más bien largos y fuertes, carnosos, verrugo­
sos en toda su longitud, Bourreiet de forma cónica. 

Grano: el grano -es esférico, de tama1io g-rnnde. Ombligo 
poco aparente y algo hundido. Pincel grande, ancho y de cp­
lor verdoso. Color negro en la madurez pero generalmente 
es morado, no alcanzando al negro. ,Pulpá verde, poco jugosa, 
de sabor simple poco azucarada. La piel se recubre de una 
abundante -pruina-

Sem illas: en número de 1 a 3 tamaño mediano . 
. MADURAOION. - 3.ª época. 
OBSERVACIONES:. - El color característico de •esta 

Variedad es el negro, que en nuestro país raramente se al­
canza, quedando el fruto de un color morado. Este defecto 
se, atenúa recurriendo a la ¡,o<ln corta que creemos sea ade­
mas, la conveniisnte para dicha variedad. Medianamente 
sensible a la peronóspera. Muy -sensible al oidium. Sufre 
eno_rmemente las hume.dades, qne las p1-edisponen a q.ue la 
pehcula die! grano de hienda, desmereciendo en tal forma Y 
en grado sensible el va-lar comercial del fruto. 

Se obtienen buenos rendimientos pero para conseguir 
toda su belleza es conveniente limitar �u producción a razón 
de un racimo por sarmiento. 

ITALIA 

SINONI!M-IA- - Cruzami•ento Pirovano N. ó 65. 
OR1IGEN. - -Obtenida en el Esta:blecimiento Pirovano
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en 1911, por .cruzamie:nto ele Bi<caine y -Moscatel de Hamburgo. 
CEPA. -

Porte: de mediano vigor, corteza que se desprende en 
placas con facilidad. 

Sarmientos: de mediana longitud, de color avellano en­
trenudos medianos, nudos marcados, estrías muy finas,' mé­
dula pequeña a mediana. Los sarmientos se lignifican tardía­
mente. 
HOJAS. -

Limbo: de mediano tamaño a grande, quinquelobada, ele 
mediana consistencia. }'nz sn})crior lisa, de un verde neto, on­
dulada, nervaduras principales poco marcadas . .  Fnz inferior

finamente pelosa, que al tacto dá la sensación de atercio•pe­
lada . Nervaduras marcadas. Dentadura .grande, af;uda y 
simple-

Senos: el pecio lar ancho y abierto -en U. Lo-s laterales 
superiores profundos y cerrados. Laterales inferiores bastan­
te profundos y cerrados. 

Peciolo: mediano a largo, de color v-ercle amarillento, 
engrosado en las proximidades de la inserción con el sar• 
miento. 
FRUTO. -

Racimo: de tamaño mediano a veces grande, comco, al­
gunas veces alado. Medianamente compacto .. Pedúnculo lar­
go y fuerte. Pedicelos cortos y cilíndricos. Bourrelet en for­
ma de rodete o disco. 

Grano: de tamaño grande a muy grande, oval, de color 
amarillo, dorado intensamente del lado de_l sol, con puntos 
marrones en la sobremadurez. Pulpa poco consistente, de co­

lor blanco típico ele la variedad- -Sa:bor muy delicado, fina­
mente amoscatelado y suave. Piel gruesa aunque no muy re­
sistente, adherida a la; carne. Ombligo marcado y hundido . 

.Semillas: en número de 2 a 3, pequeñas, pico poco mar­
cado, de color marrón claro. 

·MA.'DURACION. - ·Principios de 3: época.
0BE<:IDRV AGI.QNES. -· En el viñedo observado y proba­

blemente debido a• su reciente introducción, alcanza media­
nos rendimientos. Pero tiene a su favor algunas característi­
cas que la destacan como para que se le continúe estudiando, 
las que mencionaremos a continuación. 

El fruto es de una ·belleza _incomparable, especialmente 
por su color que es amarillo intenso, muy dorado, y además 
por la pruina de que está recubierto. 

De una compacidad muy .próxima .al .ideal de las uvas de 
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mesa- De sabor especial, muy fino, delicado y suavemente 
amoscatelado. Se conserva bien sobr,e la planta y no sufre 
como otras variedades, .Jos efectos de la humedad. No- sufre· la 
corredura. Se adapta. -bien a la poda media. 

De mediana resistencia a las enfermedades. 

MOSCATEL DE ALEJ1.ANDRJA 

SINONIMIA. - White muscat of Alexandría. Tottenham 
Park muscat, Charlsworth· Tokay, Acherfield's Early muscat, 
Cabas a Reine, .Panse ou Passe muscat, Muscat Escholata, 
Wllite Romain, H�anepoot, Moscatel Romano, Moscatel Gor­
do Blanco, •Moscatelón, Moscatel Flamenco, Moscatel Gorrón, 
Passe longue musquée, Pause musquée, Málaga, @Iuscat D'Es­
pagne, l\luscat Romain, Muscat Augibi, E-scholata superba, 
l\1uscat de panse, Lunel, Moscatel Real, Moscatel romano 
blanco, Moscatel di Bavood, Moscatel de Sardegna, Muscat 
Cibeben, Salamanna, Salamanna 1bianca, Seral.amanno, Zebi­
bo, Zibbibo, Moscatel di Pantelleria, etc. 

ORIGEN. - Esta variedad es proveniente del Africa, 
probablemente del bajo Egipto, de donde pasó al Medite­
rráneo. 
CIDPA. -

Porte: de mediano vigor-
Brotac.ión: su brotación es más tardía que la Moscatel 

de Málaga, aproximadamente en unos 6 a 8 días y en unos 
10 a 14 con la de iHamiburgo. 

Sarmiento: color marrón agrisado, algo lavado. f,ar­
mientos largos y mz<lianamente fuertes. Enti�enudos cortos 
Y nudos un poco salientes, yemas medianas y puntiagudas, 
zarcillos finos. Estrías bien marcadas y gruesas. Médula de 
mediano grosor. 
HOJAS. -

Limbo: hoja de forma ligeramen:te q'llinqurllobada, de ta­
maño mediano a chico. La hoja parece ser un poco más clara 
Y más ·pequeña que la de Moscatel de Málag.a. tDnrante el pe­
ríodo de la desfoliación la hoja .. empieza a mancharse de pin­
tas más claras, -amarillentas, que dan la sensación de hoja 
clorótica. Hoja consistente de mediano grosor. Faz superior:
lisa al tacto, a la luz se presenta débilmente ampollada- Ner­
vaduras un poco salientes ,j algo teñidas de -color violeta ha­
cia la ins�rción del peciolo. Faz inferior: con las nervaduras 
primarias bien sali-entes claras y débilmente teñidas hacia 
la prox\midad del peciolo, especi�lmente. en . las hojas adul-
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tas. El limbo en su faz inferior se presenta casi glabro. Ner­
vaduras primarias, secundaria-s y terciarias, con pequeñas 
pilosidacles muy ralas. Dentadura mediana, característica de 
la variedad, aguda, con dientes en dos series, de punta co­
reácea. 

Senos: el peciolar abierto en V tendiente a una U. Los 
laterales -superiores profundos, casi siempre cerrados. Late­
rales inferiores poco marcados, estrechos y también general­
mente cerrados por superposición de lóbulos. 

Peciolo: largo y fuerte, teñido de violáceo. 
FRU'D0. -

Rncimo: ele tamaño mediano a grande, de forma· cilín­
drica, algo cónica y alado. •Pedúnculo mediano- Pedicelos me­
dianos_. arrugados y v-errugosos. Bourrelet alto sin ser ancho, 
de forma cónica. 

Grnno: de tamaño grande, oval�do, comprimido hacia su 
inserción en el pedicelo. Color del grano, amarillo verdoso, 
más dora.do en la plena madurez. Es más dorado que la va­
riedad Moscatel de Málaga. Sabor característico amoscatela­
do y fino. Pulpa muy fina y crocante. Piel gruesa y traslú­
cida. -Ombligo saliente al tacto, muy pequeño y de color 
negro. 

Semillas: en grupos de 2 a 3, de tamaño mediano, pico 
grueso. 

MADURACION- - De 4.• época. 
QIBSIDRVAOIONJDS. - Como características diferencia­

les con la Var. Moscait!el de ,Málaga, muy pocas y sensibles he­
mos podido anotar, a no ser las siguientes: La Moscatel de 
Alejandría U.ene ·brotación más tardía que la Var. Moscatel 
de Málaga, su grano se dora con mayor facilidad, su hoja es 
más pequeña y su pulpa más consistente. En general esta va­
riedad es considerada por la mayoría de los autores como de 
estambres cortos y propensa a sufrir la corredura. Sin em­
bargo, hemos observado ·que produce reguJ.armente, wunque 
no proporciona rendimi-entos elevados. 

Ee trata de una variedad excelente, considerada como 
uva de mesa, •entrando en la categoría de uvas de lujo o fan­
tasía� siendo bastante conocida y apreciada en el mercado, 
siguiéndole en orden de méritos a la Moscatel Rosada, a la 
que supera en producción y regularidad en la fructi.ficación. 

1\IOSCATEL COiUUN O DE FORTIGNAN 

SINONIMIA. - Moscatel Blanco de Fortignan, •Moscatel 
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Blanco común, Moscatel menudo -blanco (E-spaña), Moscatel , 
Morisco, �Ioscatel común (Uruguay), Moscatel '!italiano (Uru­
guay). 

ORTGEN.-Variedad perteneciente a la tribu de los mos­
catos, extensamente cultivada en todos los países vitícolas 
desde tiempos muy remotos-
CJDPA. -

.Porhi: cepa vigorosa a medianamente vigorosa. 
Hrotnción: su ·brotación es muy tnnlín. Yemas al abrir 

muy lanosas, de un color beige claro. 1Foliolos débilmente te­
ñidos en sus bordes <le color granate. Los folíolos están es­
pesamente cubiertos por una lanosidad tanto en su cara su­
perior como inferior. 

Sn.rmiento: de mediana longitud. de mediano vigor, de 
color claro algo blanquecino por la p1;esencia de  estrías colo­
readas. Estrías -bien marcadas. E-nh'enudos largos. Nudos 
marcados. Yemas de -color más intenso ·que el resto del sar­
miento, medianas, más bien puntiagudas. Zarcillos fuertes y 
ibien adheridos- Estrías bien salientes y finas. Médula grande 
en relación al diámetro del sarmiento. 
HOJAS. -

Limbo:· hojas de forma quinquelobada, de tamaño me­
diano a grandes. Faz superior glabra, algo ampollada, colo­
reada de un verde neto, •brillante, destacándose sus nervadu­
ras que son de color más claro. Faz inferior de un color verde 
un poco más pálido, con presencia de una vellosidad, nerva­
duras de color claro y !bien saHentes, estando poco o nada 
recubiertas de vello. Dentadura ag,uda, larga y compuesta. 

Senos: el peciolar cerrado, a veces -superpuesto. Los la­
t•erales superiores profundos y bien cerrados. Los senos infe­
riores poco o medianamente profundos. 

Peciolo: de mediana longitud a la.rgo, coloreado de un 
tint_e rosado. 
FRUTO. -

Ra.cimo: de tamaño mediano, su forma es cónica-cilín- • 
drica a v.eces alado. El racimo de esta variedad -se caracte­
riza por ser com¡mct.o. Pedúnculos más bien ,cortos y fuertes. 
Pedicelo corto y en su mayoría de longitud similar o igual; 
verrugosos. 

Grn.nos: esférico o casi esférico, más ·bien alargado o de­
formado debido a la compresión c8Jusada por. Ja compacidad 
propia del racimo. ne color amarillo verdoso que se vuelve 
más dorado en la madurez perfecta, cq_l9r ,este _último. que 
sólo lo adquiere en eF lado -:expuesto a-i so-1.-iPiel de mediano 
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grosor. Pulpa medianamente firme, más bien pastosa. de sa•
bor pronunciadamente a.mo.scatelado, azucarado ien la madu-
rez. 

Semillns: en número <le 1 a 3, d·e tamaño medio.
l\'.IADURAC-ION. - 3." época. 
,OBSEfRJV AOIIQ.NES- - La compac�dad de su fruto hace 

que no se preste como uva de mesa, haciéndola de poca acep­
tación en el mercndo . . Por esta condición sus granos se de­
forman. E·n época de lluvias o humefü1{les el racimo se des­
compone con facilidad. -Su maduraciór• a causa de la compi­
ciclad, se realiza en forma incompleta y <les-unifoTme, ya que 
sólo alcanzan buen color ,,, sa.bor los gr;rnos de la periferia 
y espec�almente aqu-ellos -beneficiados por los rayos solares. 
En cuanto al rendimiento es <le producción constante y ·bue-

. na productora. 
Puede utilizársele 1en la vinificación con excelentes re• 

sulta<los, E:'Specialmente para la elaboración de vinos finos. 

'ilIO�J.CA1fEL DE HA�IUURGO 

SINONltMIA. - .Muscat Hambourg, ·Muscat ele Hambourg, 
Hamburgo, Musqué, Black Muscat of Alexandria, Red Mus­
cat of Alexandria ,Snow's, Venus Seedling 'Blanck .Muscat, 

' 

Muscat AJ.berdient's. 
O.Ri!GE-N. - F,ué introducida ar país por Don Domingo

Frugoni, importándola <le Italia. 
CEPA. -

Porte: cepa vigorosa-
Brotn.ción: es más precoz que las otras moscateles para 

brotar. Hoja nueva con .un tinte algo bron-c�ado, aunque no 
es clásico de las moscateles. Brota más temprano que la l\tios­
catel <le 'Málaga, aproximadamente de 6 a 8 días. 

Sarmientos: -entrenudos medianos a cortos. Nudos bien 
marcados. Zarcillos n11merosos, largos y medianamente 

• fuertes.
HOJAS. -

Limho: de tamaño mediano y sobre mediano. Algo on­
dulada, formando goteras. De color verde claro. Faz superior
lisa, débHmente ampollada al ta;cto. Fa.z inferior. cubierta
por un tomento ralo, muy corto y casi incoloro- Nervaduras
bi·en salientes las primarias y -secundarias, llevando pelos
cortos. Dentadura compuesta, con dientes agudos, largos y
de -tamafio medio: .. . . . . .. • • 

Senos: el peciolar abierto en V, con los ·Qordes que tien-
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' de-� 'ª cerrars�.,Los 1a.tefalei 1SUp•�rh>;�s }p,fofuri€ip.s y éruzac
dos pQr sup•erp0si'9tón dé lóbüfoi:;.,,· LócSº 'jn.f�r,Ior:e,s niediana-
·níente proflindos, ge1reralmeµtec;:c1errad9$ .. ·. . . . ·.Peciolo: mé,d:i.anam,énté .larg,b/eo·n�'.algun0s • pelos, tefü,-do 
suavemente ,de rosado. 

- - .. 

F1RUTO. - _. . __ -:,;. . " .· . . > .. •. . ·/ .. •.·· ,. " :Ractrn.o: de �á,Jío� g�a»det·fdrnia,�9óhJca:_ gJoJJ'osa: Con 
la punta· a véées ,ljfén�'<l�ºsa,i;rol}ad:á: � .. fédúricúló I)irgq -a me­
diano 9-!le•$if'quiebra .cón .. faeilidtid. rPé.fücélps ]!iecf:fanos a lar­
go.si ºvirr:Ügo:;;ip·s:, Pincel media13,o- A. veces coloreádo;. alargado 

Y. finJ�¡�ót�f �1füi:WQ ifa:iii,�i�,¿C: rófniií }eli psqftle,, . de eoloi;
negro violáceo;: -S:füor.·111�:17,c�clamét).te caTI!.:(fsná�f;lléáíd"ó. �P:ulpa 
crOc,a,nte, jugoTsa en--1ar•�O'ÍÍipléÚJ; madute;z;; · Pfofagrüe;a · y piiui-
11,:adá ,suaviemente. Oni!lYHigo sali'en:te.af raotór - • :: , -
' • Semillas:_ genera.1metit� dcfs, .·p�,quéiiás;� ile'coJcir verde.

MADURAúI101N:_· 'ne··2;• époéá.t:ardíá.' • ··, • 
• úBSETuVA!OTO,N:m:e� -"-:: Se trata. de una varJédaid produc­

tiya;)
! 
,gonsta,µte enfructlffüar. qtie 'me:téce' s-er 'fufüyada en 

e.s�flla>coin�pialj ya,q1Je"además de sier de_ buená_éauaaa, po­
.seé ·inl�Il!t rE\;si�teiftcA�{iil¡Jt:"i�J!iSR�rte y�d� :bµen aspecto, ,tiene 
la·. ven-taja sób·re:otra•s,vaii'e,tfade$�<Ífi:W,es4;-;;joJecP-O;<i,-erc�estinár­
sela a la ·vlriificá,ció'n, piodúciéñdo '.c;múnfé�f",6alQ'.§ife�p,eoJales. 

Entr·e Jas operaciones ciultu'rale:s a aplicarI�,'ni,ereee des­
tacarse el deshoje, •que ih?mois''obr.servado-·deb-e si3t· moderado,
·púes, en cas·o-co11t:rarto' eftrano'·a;dquie1/é/un tinte rojizo nada
áfracüvo.- ' ·' . ., ' - .. .•,_· ••. -- ' . '··•.-

• - ·-Bas.tánte resiste•nte a tras:: e,11fefmecladé:a:�.Se;,&�.a;pta mejor
que _oJf!Y�-�6¡,c�tel,es, a los terreno� .fértffes. :Se\�wJ11rt:a bien 
a la ¡fog;ti ccíl'.t, _y� medfa, • - • ,.. �- • 

·MOSCA·TEL DE �I,\DRRA -

rSINONIMÍA, .- M:oscato "Y{oJeta. ¡CO,ni;�h,;1\1ós:cato Nioles 
ta ,de_.J.\faderá,�Madeira Foi:tigri,ºall;_MoMalo·[uesg'rq�de,.Madera,
Mo.scato' gris.., �Mµsicat ÍROfl!'gÍe;·l\ÍtJJ�Mt J'¡"o.fr:Jte Constáµ-ce, Mos­
cato Rosso, �uscát Piemon't, 1VI,u§l,ti�t de' C'otail:-

OE,1Q:E1N. -'- :Elu origen ·es:'jóco\\()JrOgído;}sy,,ec:fat!éndosele 
driginarió•;de }I>otfugall en los. �lJ;!ededores: .«féJ,,;ts,l)o¡;¡;. 
OE!P A. ___.;;_ - ·.:: . . . • - •···· , •e-,; • • • ., " • 

. ·Porte: de\�1:eaiano vigor á-S?bré ·niédi�;'110;�e,Jfollaje no
mú:í ,,d-enso, :d� pór,t� cé:re�to. . . 

• 
_ 

• 

lJrofaclón: fóUolQS m�i'ªnaméhté, lanoso.s- .,1:loJas }óvé-
.nés d.� un vEirde' claro/ -· •• , • , • 

• • 

1-
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Snvmient�s: de color marrón, delgados pero largos, en­
trenudos medianos y largos, nudos bien marcados. Yemac; 
medianas y grue.sas, bien redondeadas, sin puntas. Sarmien­
to ligeramente estriado, estrías no muy salientes al tacto. 
médula mediana. 
HOJAS. -

Limbo: más largas -que anchas, algo plegadas con el lim­
bo hacia arri,ba, de mediano tamaño, presentando mucha 
hoja p�·queña, hoja más bien fina de poca consistencia. Fnz 
superior glabra y lisa al tacto, nervaduras poco marcadas . 
}'nz inferior presentando un fino tomento abundante en las

nervaduras primarias y secundarias. Las nervaduras de un 
color verde más claro, algo amarillentas, destacándose bien 
sólo las primarias y secundarias. Lóbulo terminal alargado y 
terminado en punta. Dentaduras con dientes en dos series, 
aguda y larga, terminada con una punta. 

Senos: el peciolar en V• Los laterales profundos y cena­
dos por superposición de ló-bulos. Inferiores medianamente 
marcados. 

Peciolo: de mediano a largo, muy Ugeram�nf.e teñido de 
rosado. 
FRUTO. -

Rncimo: de tamaño medio, a veces un poco compacto, de 
forma. cilindro-cónica un poco alargada, pedúnculo muy lar­
go y fuerte; pedicelos me'dianos y delgados con bourrelet 
bien desarrollado. 

Grano: de tamaño medio, de forma esférica, de color 
rojo violáceo q,ue se vuelve muy oscuro en la plena madurez. 
De sa•bor fuertemente amoscatelado pero delicado. Piel de 
mediano grosor y recubierta por bastante pruina. Resistente. 
Pulpa muy jugosa con pocos filamentos . 

•Semillas: ien número de 2 a 3, de forma alargada, pico
bien desarrollado-

MAIDURAOIIQJN. - Su maduración está comprendida en-
tre la 1! y 2." -época, más ilJi-en de 1.ª época tardía. . • 

O,BSIDRJVAGIONES. - Considerada como uva de mesa, 
su mérito princiJjal reside en la precocidad de su madura­
ción, por ser una de las moscateles más tempranas. Media­
namente sensi'ble a las enfermedades. Sus flores tienen es­
tambres largos, no sufriendo la co1Tedura, como ocurre con 
la.,JEayoría de las moscateles. 

·Se adapta bi-en a la poda Guyot doble de mediana inten-
sidad. 

• • • 
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MOSCATEL DE :1\IALAG.-\. 

SIN0�Bl'IIA. - Consideramos que esta variedad con·es­
ponda a una pequeña variación de la ·Moscatel de Alejandría, 
a la cual s� asemeja en grado sumo. Como documentación, y
ron el fin de hacer posible su identificación, acljúntase la des­
cripción de esta Yariedacl. 
C'.EPA· -

Porte: de vigor mediano. 
Drotnrión: más temprana 11ue la -Moscatel de Alejandría. 
Snrmipnto: de color canela claro, con estrías más oscu-

ras. Largos. De mediano vigor a débiles. más ·bien finos; en­
trenudos cortos, nudos salientes y destacados, yemas gruesas, 
carnosas y bien marcadas. Zarcillos finos y i'uertes, poco nu­
merosos. E-strías gruesas y sali-entes. :.\1édula de mediano 
grosor. 
HOJAS. -

Limbo: hojas de forma q-uinquelobada, •a veces trilobada, 
de tamaño mediano, bastante consistentes. El color del limbo 
es Yercle claro; el color otoñal se caracteriza por ser verde 
salpicado de manchas pequeñas de color amarillo semejantes 
a las producidas por la clorosis. �..,az superior levemente am­
pollada; hojas nuevas lisas. Faz inferior con un  ligero to­
mento- Dentadura compuesta, aguda y larga. 

Senos: el p·eciolar abierto en U. Los lateraI,es ·superiores, 
profundos, elípticos, cruzándose a vec::s los lobuli-llos. Los se­
nos inferiores poco marcados o de menor profundidad que 
los superiores. 

Periolo: l:irgo (de may.or longitud que la nervadura cen­
tral), algo estriado, medianamente grueso. 
F'RUT0. -

Uar.imo: de tamaño grande, de forma cónica, presentan­
do a sus costa<los, pequeñas alas (alerones). 1Pedúnculo me­
diano y fuerte. Pedicelos medianos, fuertes 'y yerrugosos, hin­
chados. 

Grano: de tamaño grande, de fonha marcadamente elip­
soide. El color del -grano es amarillo dorado en la madurez. 
Pincel abierto, de color amarillento. Pulpa de sahor amosca­
telado fino característico, dura y croe-ante. Ombligo cara-cte­
r�stico negro, pequeño y saliente- .Piel dura, grtiesa y traslú­
cida. Poca jugosidad. 

Se.m.illns: en número de 2 a 4. be tamaño· mediano, d·e 
color verdoso, con · pico peq'lleño. . . . 

MADURACI.ON. - Principios de la 4.ª époqa. 
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OBSffiRV AClONES. -· Similares o iguales a las corres­
pondientes a la Var.- Moscatel de .Alejandría, descripción que 
recomendamos consultar. 

JIOSCA'fEL ROSAnO 

SINONIMIA. -- Ver observaciones. 
CEPA- -

PorCe: vigcro3a, corteza que se desprende en tiras. 
Brotaeióu: 
Sn.rmientos: ·largos, de color avellano, madera muy du­

ra, coreácea, entrenudos más bien cortos, nudos marcados, ye­
mas medianas cónicas y puntiagudas, médula pequeña, estrías 
gruesas con puntitos más oscuros. 
HOJAS. -

Lirn.ho: de forma quinquelobada, tarnaf10 mediano a gran­
de, de mediana consistencia. Fllz su¡lerior de color verde os­
curo, levemente rugosa, lámina algo ondulada con los bordes 
levantados. Faz inferior cubi-ert.a por un vello muy fino y algo 
ralo. Nervaduras medianamente marcadas, y de color más cla­
ro, a veces teñidas de rosado, sobre todo en la faz superior. , 
Dentadura más bien gra·nae compuesta y aguda. 

S�nos: el pecio lar bien abierto en U, los laterales supe­
riores, profundos y gen•eralmeilte cerrados, los laterales infe­
riores poco marcados. 

Peciolo: mediano a .Ja.rgo, teñido. de rosado violáceo. 
FRUTO. -

Rneimo: de tamaño grande, forma ci!indro cónica, algo 
alado, de pedúnculo corto. Pedicelos cortoa, gruesos, arruga­
dos y verrugosos- Bourrelet destacado. 

Grn.110: de tamaño ,grande, de forma aovada globosa, de 
color rosado típico sobre todo del lado del sol, pulpa mediana­
mente jugosa y semi - consistente, die sa·bor dulce, delicadamen­
te a moscatelado y perfumado, piel gmesa, ombligo a:parente 
al tacto a-lgo hundido, pincel ,largo con po:ca carne, más bien 
fibroso. 

Semillas: en número de 1 a 3, de tamaño medio, pico no
muy marcado, de color marrón claro. 

MADURACJúN. - 3." época. 
OBSERVAOiúNES. - La yariedad cultivada en el país 

y conocirla bajo la denominación de moscatel rosado no coin­
cide con la citada con ese nombre por la mayoría d·e los auto­
res. E-n su Jugar coincide en muchos puntos por la descripta 
como moscatel gordo morado o moscatelón encarnado por 
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Don Simón de Rojas Clemente y Rubio en un tratado "E-nsayo 
sobre las variedades de Vid común que vegetan en An<lalucía" 
(1879). También difiere casi totalmente con la moscatel ro­
sada cultivada en M�ndoza y descripta por el Ing . Carlos 
Storni en su obra "Descripción de Vidueños que se cultivan 
en la Argentina". Es una variedad que produce flores con és­
tambres cortos, por lo que en años de condiciones climáticas 
inapropiadas en la época ele la floración. determinan que su­
fra con facilidad el aborto total o pardal de las mismas y 
en cons•ecuencia, sus rendimientos son irregulares. Es conve­
niente plantarla en forma interealada con otras variedad·es . 
Requiere se le cultive en terrenos más bien pobres y se le so­
meta de preferencia a la poda larga. S-en3ible a las enferme­
dades, especialmente a la antracnósis. :Se conserva satisfacto­
riamente sobre la planta. Difundida en nuestros cultivos, aun 
cuando no en grandes extensiones. 

PEAilSON 

SINONIMIA. - Golden Queen, Pearson Golden Queen, 
iVruscat Pearson. 

ORIGEN. -· Variedad obtenida en 1874, originada en ún 
c-ruzamiento de la variedad Black Alicante x Ferdinand de 
Lesseps. 
CIDPA. -

Port.e: ele vigor medi.ano a poco. 
Brotne.ión: de mediana época. •Folíolos gruesos, algodo­

nosos en sns dos caras, con el borde coloreado de rojizo. Ho­
jas jóvenes con su faz inferior algodonosa. 

Sarmiento: de poco vigor, de mediana longitud a cortos, 
con madera dura y consistente. Su color es oscuro, algo vio­
láceo, virando al rojo- Entrenudos cortos y nudos poco salien­
tes. Yemas grandes y ;bien forma.das. Zarcillos delgados pero 
fuertes, algo rojizos . .Sarmiento bien •estriado. Médula fina. 
HOJA. -
• Limbo: hojas de tamaño mediano, quinquelobada, de co­

lor verde oscuro. Bien consistentes. gruesa$ y groseras al tac­
to. Fnz su¡,erior ampollada, rugosa, con las nervaduras poco
marcadas pero coloreadas de rojizo. Paz inferior ·cubierta por
-un abundante tomento, con las nerva-!hn·as :bien ·salientes. Ló·
bulo superior terminado en punta-· Dentadura grande, profm1-
d� y aguda. _ . . . · · 

. Senos: el peciolar cerrado con los •bordes: superpuestos•· 
Los lat:erales. super.iores bastante • prof:undos· y ·tamb.ién
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cerrados. Los senos laterales inferiores, menos profun<los, con 
tendencia a cerrarse, a veces c2rrados. 

Peciolo: ·corto, grueso y fuerte, algo rosado, coloreando 
también la base de las nervaclura,s. 
FRUTO. -

Uacimo: de tamaño mediar,o a grande, ele forma cónico 
tra·pezoidal, de grano muy suelto. Pedúnculo corto. Pedicelog 
de mediana longitud, fuertes y verrugosos. Bourrelet marcado. 

Hrnno: de tamaño mediano a grande, de forrnaselipsoide, 
un poco a3imétrico. De color aaiarillo que se aproxima al 
dorado en la madurez. Sabor típico, más o menos amoscatela­
do. Pincel corto. algo abierto, ancho y carnoso. Pulpa funden- • 
te y ·blanda. Ombligo hundido que se destaca fácilmente al 
quitarle la pruina que lo reenbre- Piel semi - transparente. 

Sümillns: en número de 1 a 2, de tamaño grande, alarga­
das, pico a.lgo engrosado, con costilla fina y oscura. 

M ADURACliON. - De 3." época a 4.ª época. 
OBSERVACI.ON.0S. - Para esta variedad se recomienda 

la poda corta. También le son recomendables las operaciones 
en verde, aunque esto no -lo hemos •experimentado. Relativa­
mente resistente a las enfermedades. Hemos observado que 
los rendimientos son muy variables, según las características 
del año, alcanzando algunas veces producción elevada. En vis­
ta da sus buenas condiciones, entre ellas, su belleza, conserva­
ción y ma:clm'ación tardía, es recomendable continuar estudián­
dola en el cultivo para dcstacm· exactamente las posibilida­
des de la misma de acuerdo a sus cualidades. 

SINON.J'MiIA. -- c1,uzamiento Pirovano N-º 54. No es co­
nocida otra sincnimia por tratarse de una variedad reciente . 

ORIGEN. - Esta variedad ha sido eren.da recientemente 
en los Establecimientos de L. Pirovano (Italia.). Producto del 
eruzamiento d� la Bicaine x Moscat·el de Mandresfield en el 
año l!Jll. 
CEPA. -

Port-e: cepa de poco vigor, con vegetación característica 
en forma de matorra1, pues las yem�s anticipan su •brotacióu 
por desarrollarse en el mismo año qne sé han formado. 

Hrotnción: mny abundante .. Hojas jóvenes lanosas_ sola­
·mente en la faz i-nferior.- La -brotación es temprana. _HoJas de
color verde claro, lustrosas. · • •• •

Sarmientos: de color marrón, pruinados. De sección elíp-
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tica un poco achatados, De mediana longitud, de poco vigor. 
Ent�enudos cortos. nudos no marcados. Yemas m.e,linnns birn 
¡nmtingndns que brotan anticipadamente. Zarcillos cortos y

fuertes. Sarmientos fuertemente e�triados, con estrías bien 
sali-ent.es. Iviédula gruesa y de color muy claro.  
HOJAS. -

Limho: de forma quinquelobada. de tamaño pequeño, dP, 
mediana consistenci1:1.. Color de la hoja verde oscuro Fa7. su­
perior algo ru�osa, nervaduras voco <)P,stacadas. Faz inferior 
un poco más clara con una l€v-e vellosidail, nervadnr.as no muy 

. salientes. Lóbulo terminal bien destacado, alargado y termi­
nado por una punta aguda y larga. Dentadura aguda y muy 
larga, compuesta. 

Sf\nos: el pecio lar abierto en V, otras veces ;en U, Los se­
nos laterales superiores. profun-dos, muy marca-dos. a veces ce­
rra-dos por superposición ele 16bulos . Los inferiores menos 
profundos. 

Püciolo: corto a mediano. 
FRUTO. -

Racimo: de tamaño gmncle, relativamente compacto. con 
pedúnculo mediano a corto. La forma del racimo -es cónico· 
cilíndrico. Pedicelos cortos y fuertes, arrug:1dos, con bourrelet 
desarrollado, algo verrugoso. 

Grnuo: <le tamaño grande, casi esférico, aRimétrico El 
color es amarillo, pero sólo dorado en ]a madm•ez. cu1Ji�1-to 
mn'° nbnnfllrnte J>or Jlntinn l>lnncn. Sa�)or .sim1)le, levemente 
amoscatelado. Pulpa jugosa y fundente, azucarada. Piel gnte­
sa. Ombligo I?equeño. n·egro, �aliente al tacto-

•Sümillns: 1en número de 1 a 2. grandes y globosas, con
Pico corto y ancho, con una pequeña punta verrugosa de co­
lor negro, saliente. con carne adherida. 

MADURA0ION. - Fines de 3." época y principios de 4.". 
OBSERVACIONES. - Parece no tener tanta afinidad co­

mo otras variedades en el injerto, más 'bien aparenta ser re- ' 
belde, ya que falla gran porcentaje de los injertos ,efectuados 
sobre Rupestris dn Lot. Esta vari-edad es de gran belleza. es­
pecialmente por la pru-ina abundante de que está recubierta, 
pero a nuestro juicio, el racimo es algo compacto como -para 
representar el idea] en uvas de mesa. De mediano rendimien­
to. Sensible -a la Antracnosis. De buena conservación sobre la 

• planta. Tratándose de una variedad reciente tiene méritos su­
ficientes como para que se la continúe estudiando.



-101-

;FIS DE CHEVR.E B.OUGE 

SlN0NI•MIA. - Pis de· Chévre de 1a Crimée, Pis de Ché­
vre Rose, Kakours Rouge, Tata Capri, Tata Vach., '!'ata Pisisei. 

ORIGEN.-· Cepaje de origen Húngaro pero cultivado en 
Francia y Alemania desde hace muchos años. 
CEPA. -

Porte: de mediano vigor, corteza que se desprende en ti­
ras anchas. 

nrotnción: 
Snrmicntos: largos, de color avellano, de entrenudos me• 

dianos a largos, nudos bien marcados, yemas grandes, de for­
ma cónico globosa poco puntiagudas, estrías medianas, mé­
dula de mediano grosor. 
H0JAE'. - • 

Limbo: de .forma q:uinquelobada, de tamaño medio. Faz
superior levemente ampollada, casi lisa al tacto, de color ver­
de intenso, con un ligero vello que se desprende ·bajo la pre­
sión de los dedos. :E'nz inferior vellosa, de un color -beige o leo­
nado claro, vello este que cubre todas las nervaduras y el pa­
rénquima. Nervaduras primarias y secundarias salientes. Hoja 
medianamente consistente. Dentadura grande, aguda, gene­
ralmente simple, algunas veces compuesta. 

Senos: el pecio lar a•bierto en lira casi cerrado. Laterales 
superiores, profundos· y cerrados por superposición de lóbu­
los. Laterales inferiores bastante profundos-

Peciolo: mediano y fuerte, algo teñido de rosado, cubierto 
por lanosidad fina y poco abundante. 
FRUTO. --

Rncimo: de media-no tamaño, de forma comca a veces 
alado, poco compacto, pedúnculo mediano y relativamente 
fuerte, pedicelos medianos a largos. 

Grano: de tamaño mediano a grande, de forma elipsoi­
dea, de color rojo violáceo oscuro, de saibor simple, pulpa muy 
jugosa y con pocas fi.bras, • de sabor dulce agradable y con 
poca acidez, piel de mediano grosor, ombligo marcado más 
bien grande y saliente, pincel pequeíto, ancho y levemente co­
loreado. 

Semillas: en número de 1 generalmeate, de tamaño más 
bien grande en relación al grano, pico poco pronunciado, de 
color verde claro, color este que se extiende a la costilla. 

MADURACION. - ;Fin <le 1: época. 
0BS:IDRVACI-ONES. - Medianamente resistente a las en­

fermedades• Esta variedad sin ser gran productora, se carac-
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teriza por ser constante en fructificar. Tiene el mérito de ser 
una de las primeras uvas negras de mesa en madurar. Se po­
dría recomendar su cultivo en aquellos casos que la proximt­
uad del ni:ercado permita que llegll'e a él en •buen -estado. 

PU.UNE DE C.AZOULS 

SliNONIM.CA. - Uva prugna nera, Prugna nera, ciruela 
negra. 

ORIGEN. - Se le •cultiva en la Argentina. Variedad de 
origen francés. 
CEPA. --

Porte: cepa vigorosa en los ejemplares obs;ervados, que 
estaban injertados sobre 120,2, pie q1ue le ccm·unica su vigor. 

Snrmientos: de color canela, algo rojizo, muy largos, de 
entrenudos medianos, nudos salientes más oscuros, yemas 
grandes algo lanudas- Zarcillos pocos, pero fuertes. Estrías 
de sarmiento grueaas, •bien marcadas y coloreadas. Médula de 
mediano grosor. 
HOJAE:. -

· Limbo: la hoja se presenta. tri y q.uinq uelobada, de ta­
maño grand·e, lo que puede ser por influencia del pie. Hoja 
fina pero poco :eonsi-stente. Faz superior plana y muy Usa a;l 
tacto, gla;bra con nervaduras muy poco marcadas. Faz infe­
rior g·lnhra. com¡>letnmente a .simple vista. con nervaduras pri­
marias Men mnrcn<lns y -de colol' amarillo claro. Las nervadu­
ras primarias de las hojas adultas comienzan a t�ñirse en la 
base. Dentadura simple, aguda, con la punta u:n poco más 
blanca y coreácea. 

Senos: el peciolar muy ancho en forma de 1U. Los late­
rales superiores profundos casi si-empre cerrados. Los senos 
laterales inferiores medianamente profundos y también gene­
ralmente cerrados por superp0:::;ición ele lóbulos• 

Pc<'iolo: corto y grueso, coloreándose de violáceo en las 
hojas adultas. 
FRUTO. -

Racimo: de tamaño media!10 a grande, poco compacto, 
más •bien suelto. Su forma •es cónica llevando generalmente 
pequeños alerones. Pedúnculo largo. Pedicelos gruesos, me­
dianamente largos, verrugosos y con 'bourrelet un poco ve­
rrugoso. 

Grano: de tamaño grande, de forma elíptica, bien típi�a, 
bien alargado casi cilíndrico. El color del grano es negro in­
tenso con un reflejo violáceo, cubierto por abundante pruina. 
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Sabor simple. Pulpa azucarada, muy consistente, crocante, que 
determina la rotura de la. piel al comer el grano. Piel gruesa. 
Pincel muy largo, nevando consigo pulpa, débilmente colo­
reaclo-

Smnillus: en 1,úmero de 2 a 4 generalmente 2, de color 
marrón rojizo, anchas y muy ventrudas, con pico bien desta­
cado. 

:MADURACION. - De 4.ª época. 
OBSERVACiüNIDS. - Por su vigor característico requie­

re poda larga. Sensible a las enfermedades. Por ser de re­
ciente introducción en el viñedo que la hemos observado, no 
podemos agregar 1:1ayores observaciones. De buena conserva­
ción tanto sobre la planta como una vez cosechada. 

ROSAKI 

SINONIMIA. ·- Rosaki D' Anatolia, Vigne de Karabour­
nou, Cottico, Rasakia, Resaki, Rasaki, Razaki. 

ORIGEN- - Es una variedad proveniente de Asia Menor. 
CIDPA. -· 

Port.e: poco ·a medianamente vigorosa. 
Sarmiento: de long·itud media., de color avellano; -entre­

nudos medianos y cortos en su base. Nudos marcados. Yemas 
grandes y anchas. Estrías poco marcadas. Médula pequeña. 
De legnificación tardía. 
HOJAS.-

Limbo: quinquelo'bado ele tamaño medio a pequeño, poco 
consistentes .. "Fnz su-perior de color verde neto; superficie ge­
neralmente lisa con las nervaduras hundidas, en goteras. Bor­
des erectos- Fnz inferior ligeramente tomentosa, con las ner­
Yaduras primarias y secundarias marcadas, con pelos adheri­
dos. Dentadura característica, muy larga, aguda y compuesta. 

Senos: ,el pecio lar muy ancho y abierto en U. Los latera­
les superiores generalmente profundos y cerrados. Los late­
rales inferiores medianamente profundos y no muy cerrados. 

Peciolo: mediano, fuerte, algo ensanchado y teñido en Ja 
base. El peciolo y la hoja forman un ángulo muy abi-erto 
(obtuso). 
F'lRUTO. -

Racimo: de tamaño mediano a grande, pedúnculo de me­
diano a ,corto. De mediana -compacidad. Cónico, a veces alado. 
Pedicelos medianos y fuertes con bomTelet destacado, verru­
goso. 

Grano: de forma. eHpsoid�, bien típica, grande. Piel de 



mediano grosor, traslúcida. De color verde claro que se torna 
amarillo dorado en la madurez. Bien pruinados. Ombligo apa­
rente. Pulpa jugosa, finamente azucarada, incolora, sabor 
simple. 

Semillas: en número de 1 a 3, pequeñas. 
MADURACION• - Entre 2: y 3! época. 
OBSIDRVACIONES. - Esta variedad puede incluirse en 

la categoría de uvas de lujo por la belleza de su fruto, media­
na compacidad y cons·ervación relativamente buena. 

En el viñedo observado alcanza buenos rendimientos y 
fructifica con regularidad. De buena resistencia a las enfer­
medades. En años húmedos -el fruto se descompone con rela­
tiva facilidad. Se adapta bien a la poda med!a, recomendándo­
se también la poda larga y el cultivo en parrales. 

SANTA MOREN A 

SINONl'MIA. - No es conocida. 
ORIGEN. - Provenient•e <le España. 
CffiPA· -· 
Porte: erecto. De mediano vigor. 
Brotnción: levemente -coloreada, hojas niuevas 'broncea­

das, lisas y no vellosas. 
Sarmiento: -en la lignificación de color claro, punteado, 

de mediana. longitud, de vigor mediano, entrenudos de media­
nos a cortos, nudos poco marcados; yemas grandes hinchadas 
poco puntiagudas, finamente estriado, estrías poco profundas, 
con puntuaciones. Zarcillos bífidos d-e mediano vigor. Médula 
fina. 

HOJAS. - De mediano tamaño, de poca consistencia, 
más bien delgadas. Faz superior lisa, de color v erde· osouro, 
nervaduras poco marcadas. Faz inferior casi glabra, de color 
verde claro, nervaduras salientes de color verde amarillento. 

Senos: peciola.r en forma de U, a veces con bordes super­
puestos, bien a-ncho. Laterales superio1�es prof.undos en V, in­
feriores medianamente marcados. Dentadura grande, en dos 
series, ·estando constituído cada diente grande por un grupo 
de 3 a 4 pequ-eños, <le forma a-guda. 

Peciolo: de mediano a corto. Sombreado ligeramente de 
rosado. 
FRUTO.-

Hachno: de tamaño grande, d-e form·a tronco cónica; de 
pedúnculo largo, pedi-celos de mediana longitud, .finos y pocos 
verrugosos. 
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Grano: de tamaño sobre mediano a grande, de forma algo 
oval, de color rosado que en la maduración completa se torna 
en rosado sucio desagradable, para pasar en la sobre madu­
ración a un violáceo nada atractivo. Piel fina pero f,uerte. Pul­
pa semi-consistente. Pincel incoloro. Jugo incoloro. Sabor sim­
ple, poco a.zucarado. 

Scmillns: en número de 2 a a; globosas, anchas. 
:nADUR.A•CION. - Principio-s de 3: época. 
OBSEiRV ACIONIDE. - Se trata de una variedad incluída 

en la. <'alegoría de uvas· de lujo, pero aún así,. por algunas de 
sus características que a continuación mencionamos, sostene­
mos que su cultivo.debe recomendarse sólo -en forma limitada. 

El color del fruto en el momento de la madurez es muy 
atractivo, pero este período es corto y con facilidad pasa a la 
sobremadurez, adquiriendo entonces un color violeta grisáceo 
que desmerece en forma s·ensfüle su agpecto. 

El fruto es afectado por la humedad proveniente de ro­
cíos y lluvias, alcanzando su máxima sensibilidad en la sobre­
madurez. En lo que respecta a sabor debe agregarse, que ca­
rece de calidad. -De buenos rendimientos y de producción cons­
tante. M•edia;namente sensible a las enfermedades. Se adapta 
bien a la poda larga y mediana-

SA1lN'f JEA.NNET 

SINONIMIA. -- Saint Jeanette tardif, Plant de Michel, 
Raisin Michel, Vigne de Michel, Vigne de Barriere, Servant 
Blanc. 

ORIGIDN. - -Conocida en el Sur de Francia desde el año 
1868. Ele cree que sea. originaria del Oriente. 
CEPA. -

Porte: Erecto, cepa vigorosa, corteza adherida. 
Sarmientos: Vigorosos, largos, gruesos, de color avella­

no claro. entre nudos medianos a largos, nudos no muy mar­
cados, estrías gruesas y poco profundas, yemas grandes y 
achatadas, poco saUentes. 
HOJAS- -

Limbo: De tamaño medio, t1uinqueloba.da, de color verde 
oscuro, medianamente consistentes. Faz superior lisa, glabra 
y ondulada •en gotera, nervaduras más· claras que el resto de 
la hoja. Faz infel'ior casi completamente glabra, pilosidad muy 
rala que se desprende al tacto. Nervaduras salientes. Denta-
dura mediana, aguda y en -serie. 

Senos: El peciolar en U,_ tendiendo a cerrarse, a veces en



V. Los laterales .superiores proílundos, cerrado!S y angostos.
Los laterales inferiore.s pdóo marcados.

Peciolo: Medianamehte largo. 
FIRUTO. -

Racimo: Cilindro cónico, de tamaño sobremedia,no, pe­
dúnculo lar_go a mediano, fuerte. Racimo compacto- Pedicelo 

i 
• -

die mediano gposior, con ib.ourrelet grueso. 
Grano: ne tamaño grande, esférico; levemente ovoidal, 

de color amarillo v,erdoso póco dorado, bien pruinado, de sa­
bqr simple y agrada:Me, pulpa no muy jugosa� piéT gruesa, om­
bligo negro y salient•e al tacto, plncel mediano y anclio. 

Semillas: De tamaño mediano a chico, muy v,entrudas; 
de color verde dato, en núniero de 1 a .3, con •el pico poco 
marcado. 

l\lIAiDURACION. - 4." época. 
OIBSIDRJVAOIIQINIDS. - En el vfüedo observado, alca:nza 

medianos rendimientos� pero •es constant,e en -producción. Sus 
principales méritos· residen, en la época de madurez tardía 
(4." época}, su buena conservación tanto sobr,e la pla;nta co­
mo una vez cosechada y su resistencia a ser manipulada, ya 
que la pi,el es gruesa y l,a pulpa resistente a la compresión, 
condiciones éstas que determin�n ,s,e le conc·eda atención en 
vista de futuros ,oultivos. Pero en su lúgar presenta a1,gunas 
características que a nuestro juicio son las que lfmitarían un 
tanto su dif:usión• Eillas son: coloración del fruto qiüe se dora 
con· gran dificultad,. quedando qe un verde uniforni:e. [)e ra­
cimo compacto considerada como 1uva de mesa, por ,Jo cual sus 
granos se deforman eón .facilidad. Además su pulpa ,es de sa� 
hor simple, ligeramente acidul,ada, poco delicada y mediana­
mente azucarada como para satisfacer paláda:ves exigentes. 

Medianrum.ente res.istente a las enfermedades. 
,Se adapta ti.en a la poda mediana a larga. 
Se le puede ·cultivar en ,e,spaldera, debiendo agregar a tí­

tulo informativo •que en Europa s·e l,e cultiva de prefe�encia 
en parrales. 




