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Los controles de produccion lechera individual se practican
en nuestro pais, tomando como base el rendimiento de leche y
el porcentaje de materia grasa. La seleccion del ganado lechero
se hace, pues, teniendo en cuenta a ambos valores. Trabajos que
Illegan de Europa revelan, sin embargo, que para aumentar la
cantidad absoluta de materia grasa, deben seleccionarse, las lecheras
por el rendimiento de leche y no por el porcentaje de materia
grasa. Von Patow del Instituto de Zootecnia de Berlin filé el
primero en llamar la atencion sobre el particular. J. Krizenecky
del Instituto de Investigaciones Zootécnicas de Checoeslovaquia
presentd al décimo Congreso Mundial de Lecheria un trabajo
de correlaciones que confirmé la opinion de Von Patow.

Las conclusiones de Krizenecky dieron motivo a que inten-
taramos verificar sus resultados, sobre la base de los datos pro-
porcionados por la Escuela de Practica y Campo Experimental
de Agronomia de Paysandu. Esta verificacion, aunque se rela-
ciona con fendmenos bioldgicos, independientes del medio exte-
rior y por lo tanto comparables entre diversos paises, tiene para
nosotros suma importancia. En efecto, se hace necesario evitar
las objeciones que reiteradamente se hacen a la experimentacion,
Illevada a cabo en medios distintos, con experiencias locales. Por
otra parte las conclusiones radicales del trabajo de Krizenecky,
en lo que atafie a la inutilidad del porcentaje de materia grasa
para la seleccion individual, al destruir un concepto arraigado en
la préctica, exige la confirmacién por parte de las Instituciones
de Experimentacidon Regionales, a fin de impulsar a los criadores
hacia sistemas de trabajos cientificos.

Las series de variacidn, las ordenamos, tomando de los re-
gistros de control de la Escuela de Agronomia de Paysandu,
ecien lactancias de once meses de desarrollo normal. Como muchas
de estas cien lactancias pasaban dé once meses, se las niveld a
Jos efectos del calculo en el término antedicho, interrumpiéndolas.



Tal proceder es correcto, por haberse demostrado experimental-
mente que la duracion normal de una lactancia es de once me-
ses (Sanders).

Para cada una de las cien lactancias se calcularon los pro-
medios de leche y porcentajes de materia grasa. Ambas deter-
minaciones se efectuaban semanalmente durante el periodo, en
que se desarrollaban las lactancias consideradas.

La cantidad total de leche se calcul6, multiplicando el pro-
medio diario por 330 dias y la cantidad absoluta de materia grasa
segun la féormula:

Porcentaje de grasa x Rend. total de leche

100

Cantidad absoluta de grasa --—

Con estos valores y el porcentaje de materia grasa se forma-
ron tres series de cien variantes. Los datos basicos se insertan
al final a los efectos de su comprobacion eventual: EIl calculo de
correlacion entre estas tres series arroja los resultados siguientes:

Correlaciones:

Rendimiento de Porcentaje de materia

leche .. grasa .cceeeeiieiiiiiiieeeiiis — 0.1491
Rendimiento de Cantidad absoluta de

leche ..ol materia grasa ... 0.9232
Porcentaje de Cantidad absoluta de

materia grasa materia grasa ... 0.2168

Krizenecky considera en su trabajo 8356 lactancias y obtiene
estos coeficientes:

Correlaciones:

Rendimiento de Porcentaje de materia

leche. ... grasSa oo — 0.1771
Rendimiento de Cantidad absoluta de

leche materia grasa...... 0.9379
Porcentaje de Cantidad absoluta de

materia grasa materia grasa ... 0.1085

Como se ve, los valores, hallados, coinciden casi en absoluto,

lo que confirma para nuestro pais, las investigaciones del preci-
tado investigador.

1) Existe correlacidon negativa aunque carente de significa
estadistico entre rendimiento de leche y. porcentaje de materia
grasa; es decir, que a un porcentaje méas elevado, ha correspon-



dido tina producciéon de leche mas baja; de manera que. selec-
cionado por el porcentaje de materia grasa, se correria el peligro
de disminuir el rendimiento de leche.

2) La correlacion entre rendimiento de leche y cantidad
absoluta de materia grasa es positiva y arroja una seguridad su-
perior al 95 °/o, lo que indica que para aumentar la cantidad total
de materia grasa, deben aumentarse los rendimientos de leche.

3) Aunque la correlacién entre porcentaje de materia grasa
y cantidad absoluta de materia grasa es positiva, carece de sig-
nificado y no da seguridad ninguna de que se pueda aumentar
la cantidad absoluta de materia grasa sobre la base del porcentaje.
Por otra parte, como existe correlaciéon negativa entre el porcen-
taje de materia grasa y el rendimiento de leche, se confirma que
el rendimiento de leche debe ser el Unico elemento a tener en
cuenta, para aumentar por seleccion la produccion de leche y
cantidad total de materia grasa.

Valores basicos empleados para el céalculo de correlacion

Rendimiento Grasa Porcentaje Rendimiento Porcentaje Grasa
de leche de grasa de leche de grasa total
3078.9 Kgs. 3.29 101s «kgs. 2567.4 KKks. 4.01 103.0 Kgs
3171.3 M 3.69 117.0 ” 1290.3 * 3.88 50.0 :
2465.0 4.18 103.0 ° 2748.9 * 3.70 1017  °
3593.7 9 3.87 139.1 ” 2956.8 * 3.91 115.6
3131.7 * 3.47 108.7 * 2910.6 * 4.49 130.7 ”
2989.8 3.58 107.0 °* 3923.7 * 3.95 155.0 °
2742.3 ° 4.27 117.1 * 2923.8 ” 4.19 122.5 °
3597.0 * 3.87 139.2 * 2960.1 * 3.81 1128 =
27489 " 4.29 117.9 % 3748.8 * 3.69 138.3 °
3540.9 ° 3.77 133.5 4313.1 * 3.14 135.4 °
2719.2 % 3.24 881 * 3587.1 * 3.45 123.8 °”
2240.0 3.98 89.3 " 2874.3 * 3.75 107.88
2828.1 * 3.85 108.9 °” 3181.2 * 3.42 108.8 *
2686.2 3.79 101.8 = 2979.9 ” 3.15 93.9 “
2729.1 * 3.62 98.8 3554.1 * 3.53 125.5 *
2937.0 * 3.59 105.4 * 2494.8 * 3.01 75.1 ”
2465.1 * 4.48 110.4 % 1471.8 ” 3.79 55.8 *
3699.3 * 3.83 198.7 * 2267.1 * 3.72 84.3 *
3177.9 " 3.61 114.7  ° 2732.4 ” 3.67  100.3 ”
3280.2 4.05 132.9 * 2468.4 * 3.90 96.3 *
3484.8 * 3.38 117.8 " 3069.0 * 3.43 105.3 *
3197.7 * 3.35 107.1 * 1547.7 * 3.16 49.0 ”
3148.2 * 3.38 106.4 * 1897.5 * 4.37 82.9 *
3943.5 * 3.28 129.4 * 2181.3 * 3.66 79.8 *
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