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Prosigu iendo  con el p a n  de trabajos que se ha trazado la- 
sección In dus tr ia s  Agrícolas, de estud iar las posibilidades de 
subs ti tu ir  las im portaciones cuya producción e industrialización es 
factible en el U ru g u ay , ha abordado num erosas investiga­
ciones, de a lgunas de las cuales ya se han publicado las conclu­
siones experim entales. Sucesivam ente, por lo tanto, se van dando 
a conocer el resu ltado  de todos los estudios, incluyendo los 
renglones que todavía constituyen, por su importación, cuantiosa 
o pequeña, un drenaje para ;a economía nacional.

P o r  o tra  parte, la incorporación de nuevos cultivos e industrias:, 
significa acrecen tar  nuestro  acervo agrícola e industrial, 'o  que 
consti tuye  una  im periosa exigencia del m om ento  actual por m úl­
tiples conceptos.

El ají —  ya sea en ram a o molido —  es im portado  en el U ruguay  
po r  un valor, en promedio, de $ 30.000 a $ 35.0Q0 anuales. Cons­
t i tuye  un renglón indudablem ente  de reducida importancia. Pero  
es m ás o menos de la m ism a cuan tía  la im portación de otros 
varios p roductos  agrícolas —  que nuestro  suelo puede dar —  
pero  cuya sum a total representa  cifras de significación.

Im portam os principalm ente  ají Chileno, variedad “ Cuerno de 
Cabra".

En 1931, el M inisterio  de Relaciones Exteriores , hizo en trega  a 
la C áted ra  de Industr ia s  Agrícolas de una  pequeña cantidad de 
semillas de ají “C uerno  de C abra"  rem itida  por el Señor Ministro» 
del U ru g u ay  en Chile Don E U G E N IO , M A R T IN E Z  T H E D Y .



Se procedió a su cultivo en la E stación  E xp erim en ta l  de Riego 
(S ayago) y en los cam pos experim en ta les  de Salto  y B añado de 
M edina (d ep a r tam en to  de C erro  L a rg o ) .

El Cam po E xperim en ta l del Salto  p roporcionó  los s iguientes  
d a to s  principales del cultivo que e fectuó :

S ie m b ra : mes de Setiem bre.
T r a s p la n te : mes. de O ctubre .
E s te  tra sp lan te  se realizó en un  can te ro  conven ien tem en te  abo ­

nado con estiércol.
Se le dieron varias  carp idas y riegos y tra tam ien to s  co n tra  la 

acción del Bicho Moro.
D ada la siem bra tardía, y la in tensa  seca re inan te  en  los 

m eses de D iciem bre y E nero , dem oró b a s tan te  la fructificación.
Se cosecharon 90 kgs. de ajíes frescos en u n a  superficie de 40m.2. 

lo que rep resen ta  un rend im ien to  de 2 .25  kgs. por m 2. Se puede 
calcular u n a  pérd ida  de un  20 % por p lan tas  ro tas , ajíes, p e r ­
didos, etc. La cosecha se realizó en tre  los m eses de A bril  y Julio.

El C am po E xperim en ta l  de B añado  de M edina, por su parte , 
rem itió  la s igu ien te  in fo rm ación :

“ F u é  hecho el a lm acigo  de ají “ C uerno  de C abra"  en S e tiem b re ;  
se repicaron en O ctubre , co’ocando las p lan tas  en  una  t ie r ra  bien 
abonada con estiércol, a la d is tancia  de 0 .5 0  x  0 .50. D u ra n te  e\ 
período vegeta tivo  se dieron varias  carpidas, y apo rcado  dos 
veces. En  los m eses de D iciem bre, E n e ro  y F eb re ro  fué nece­
sario  dar varios tra tam ien to s  con tra  e» a taque  de la E p icau ta . 
Se regaron  las parcelas repe tidas  veces. El Cultivo  se desarro lló  
no rm alm en te  y no se notó  n in g u n a  enferm edad  crip togám ica. Las 
p lan tas  han resistido  estas  tre s  ú ltim as heladas, hab idas  en la 
sem ana  anterior. (M ayo  1932).

La reco’ección de fru tos  se inició el día 27 de M ayo  y se siguió 
•cosechando h a s ta  el 15 de Agosto. O b ten iéndose  en los tres 
períodos los pesos s igu ien tes :

Prim er P e r ío d o ...  41 kilogram os 200
Segundo ” . . .  28
T ercer ” . . .  25

Total K lgs_____  94 ” 200

E s decir que  el rend im ien to  por H á . de ají seco en B añado  
•de M edina, de acuerdo  con los da tos  que an teceden  ha sido de 
unos  3 .150  k ilogram os por H á. o sean 17.500 kgs. de ají fresco.



E n  la Estación E xperim enta l de Riego, en cultivos que reci­
bieron tres riegos al surco, el rendim iento  fué de 24.500 Kgs. 
de aji fresco por Há.

Sin riego, se cosecharon 21.300 Kgs. de ají fresco por Há..

Ají “Cuerno de Cabra” cosechado en la Estac ón Experim ental de Riego- 
de la Facultad de Agronomía

R endim iento  del ají “Cuerno de C abra”

Cultivado en: Fresco

Salto ........ '.............................................. 22.500 K gs. por Há.
Bañado de Medina ........................... 17.500 ” ” ”
Est. Exp. de Riego (sin r ie g o ) .. .  21.300 ” ” ”
Idem. (Con Riego) .......... -...............  24.500 ” ” ”

De las cifras expuestas, se com prueba que es un cultivo de gran  
rendim iento , aún cuando su plantación, en los ensayos realizados, 
se efectuó ya un  poco tarde.

De acuerdo  con la experiencia recogida en los ensayos reali­
zados podem os re sum ir  sus condiciones de cultivo m ás conve­
nientes  para  el U ruguay .



Almácigo. T em p ra n o  (en cam a caliente) Ju n io  y Julio.
Transplante. C uando  las p lan ti ta s  tienen de 10 a 15 centím etros.
De preferencia  en eli mes dé Setiem bre. E n  líneas a 0 .8 0  de 

•distancia y a 40 cen tím etros  en tre  p lan ta  y p lan ta . R eponer las 
fallas a los 15 días.

Cuidados Culturales. C arpidas y aporque (con el P lane t, de 
p referencia). Los riegos en N oviem bre , seg ú n  la presen tac ión  
del tiempo, benefician el cultivo.
..Cosecha. A ntic ipando  la s iem bra  y el tran sp lan te ,  es posible 

■en el S ur com enzar a cosechar en el mes de M arzo. En  el N o rte  
posiblem ente  en Febrero . En  esta  fo rm a se consigue un  p roduc to  
m ás rico en principios activos, lo que le da  m ás valor industria l.

Se seca a p leno sol, sobre canchas de ram as  secas, a fin de 
ev itar su desecación v io len ta  por con tac to  con el suelo, adem ás  
de la adherencia  de partícu las  de tierra .

L a  industria lizac ión  del aji p icante  es m uy simple y co n s ti­
tuye  una  in d u s tr ia  familiar. U n a  vez desecado  y e lim inado  el 
pedúnculo  se som ete a un  "p icado” que lo co rta  en trozos  de 
unos dos cen tím etros  de longitud, sin que se separen  las semillas.

D u ran te  su m anipulación se ev ita rá  tocar con las m anos cual­
quier p a r te  del cuerpo, porejue se provoca una  irr itación  de la 
piel sum am ente  desagradable.

El p roduc to  picado se  conservará  en lugar seco. E s  preferible 
en envases cerrados a fin de conservar su riqueza  en principios 

ractivos.
H em os  analizado d iversas  variedades  de ají, cu ltivadas  en los 

'C am pos E xperim en ta les  mencionados.

Los resu ltados analíticos son los s igu ien tes :

Análisis de ají variedad ‘‘Cuerno de Cabra”
(C ultivado  en la Estación  E xp erim en ta l  de R iego)

Elem entos Fresco

%
A g u a ............................................ 85.80
Substancia seca total ........  14.20
Substancia orgánica ..............  13.18
Substancia mineral ............... 1.02
Pro  teína bruta ....................... 3.93
Celulosa ...................................  4.61
Sacarificable total ................  2.43
E xtracto  al éter ..................... 2.21



Relación en tre  sí de las principales partes del fruto

N.9 1 N." 2 N.9 3

% % %
Pericarpio . .  . 66 52 54
S e m il la .......... 25 38 35
Pedúnculo . . . 9 10 11

100 100 100

Análisis del ají picado. “ V ariedad” Cuerno de Cabra

Procedente de:
Chile Bdo. de Medina Salto E. Exp. Riego

% % % %
Celulosa ..............
Substancia sacari-

20.50 26.00 25.22 26.19

ficable total . .  . 11.00 9.05 12.40 13.81
Extracto etereo . . 19.38 8.11 13.05 12.57

El cuadro  que antecede revela una apreciable dism inución en 
el contenido de ex tracto  etereo de los ajíes cultivados en Bañado 

-de Medina, en comparación con los valores analíticos de la m ues­
tra  procedente de Chile.

E n  efecto: m ien tras  la m u estra  de Chile acusa 19.38 % de 
ex trac to  al éter, la de Bañado de M edina solo dosa 8.11 %.

La explicación de esta diferencia tan  acentuada debemos a tr i­
buirla  a que la cosecha de Bañado de M edina comenzó a fines 
del mes de Mayo, p rorrogándose  hasta  el 15 de A gosto  —  abar­
cando casi el pleno período de invierno — . La de Sa’.to, con 
13.05 % se realizó en tre  los meses de Abril y Julio, es decir, 
un poco más adelantada, pero efectuándose tam bién en meses 
desfavorables.

La cosecha en la Estación  de Riego tam bién  se efectuó entre 
los  meses de Abril y  Julio, dosando de ex trac to  etereo 12.57 /%.

E l  p roducto  recolectado, no obstan te, en Riego y Salto era 
perfec tam en te  industrializable. El de B añado  de M edina era de 
■calidad sensiblem ente  m ás inferior.

Como ya  lo hem os expresado  en las indicaciones generales 
de  cultivo, puede an tic iparse  la cosecha, de modo que coincida



con el fin del V eran o  (m es de M arzo) verificando las s iem bras  
m uy  tem pranas , o ya a fines de Ju n io  (ba jo  v id riera ) .

E n  la E stac ión  E xperim en ta l  de Riego, se ha cu lt ivado  tam bién, 
en tre  o tras , las s iguientes  variedades de ají p icante, de p roce­
dencia A m ericana  “ L o n g  Red C ayenne” , “ Coral Germ. B onget y 

• R ed  Chili” .

Los datos analíticos correspondien tes  al p ro d u c to  desecado se
i n s e r t a n  a c o n t in u a c ió n .

“Long Red 
Cayenne"

“Coral Germ 
Bonget"

“ Red Chili"

% % 7o

Celulosa ..............
Substancia sacari-

22.85 27.94 35.15

ficable total . . . 14.96 10.50 10.01
Extracto etereo . . 11.06 16.39 11.05

E stas  variedades, no obs tan te  su contenido  re la tivam en te  ele­
vado de ex trac to  etereo, no p roporc ionaron  un  p roduc to  suscep­
tible de reem plazar la variedad “ C uerno  de C abra"  o ají de Chile, 
siendo su calidad sensib lem ente  inferior.

CONCLUSION

El cultivo del ají, variedad  “ C uerno  de C abra"  rea lizado  en 
diferentes zonas del país ha d em o s trad o  que proporciona  una 
excelente m ateria  p rim a in dus tr ia l  y  que, po r lo tan to , no se 
justifican  las im portaciones de ají p icante, m olido o en r a m a ,  
en el U ru g u ay .




