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Al encarar el estudio ele las caracteristicas medias de las leches
de esta zona, hemos tomado como base los andlisis efectuados
desde Octubre de 1928 hasta Diciembre de 1931, con leches pro-
cedentes de los productores de la Cooperativa que funciona en
esta Escuela y que suman un total de 411 muestras completas.

Con los resultados obtenidos hemos confeccionado al respec-
to tfes graficos. En el primero de ellos consignamos el contenido
en materia grasa por kilo de leche, en el segundo las densidades
y en el tercero el extracto reducido por litro.

Tomando como base los contenidos en materia grasa por kilo
de las leches corrientes vemos que la mayor proporcion de ellas
esta comprendida entre 28 y 34 gramos por kilo, representando
el 46 -n del total y que los que estan por debajo o superan estos
limites estdn en menor proporcion, representado las leches pobres
un 20 °o y las muy ricas un 34 %.

En el segundo grafico, el que se refiere a densidades, vemos
que la reparticion de ellas es maxima entre 1030 y 1032, siendo
las inferiores a 1030 y las superiores a 1032, menores, en propor-
cion, correspondiendo a las densidades normales un 58,6 %, a las
menores de 1030 un 8,4 % y a las superiores a 1032 un 33 %.

Y finalmente en el grafico que representa la distribucion de
los extactos reducidos, vemos que entre las cifras que corresponden
a extractos superiores a 90 grs. e inferiores a 96 grs. por litro se
agrupa un 50,1 - representando los extractos inferiores a 90 un
6,9 % y los superiores a 96 el 43 %.

Haciendo un examen de los graficos saltan a la vista tres
grupos distintos en cada uno de ellos: el de las leches pobres,
el de las medianas y el de las ricas.

La agrupacion de leches pobres considerada en sus tres ele-
mentos constitutivos principales solo ofrece porcentajes de frecuen-
cia pobres, 6,9 % para los extractos reducidos menores de 90 grs.
por litro; 8,4 % para las densidades inferiores a 1032 y 20 % para
los tenores en grasa de menos de 28 grs. por Kkilo.
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Las distribuciones medianas forman el grupo mayor en cual-
quiera de los tres elementos considerados, a saber: 46 °©o en las
grasas, 58,6 <o en las densidades y 50,1 % en el E.R.

Y la reparticion de las leches ricas en los tres elementos se
agrupa asi: 34 % para las grasas, 33 % para las densidades y
43 % para el E.R.

Con estas cifras a la vista podemos deducir, para el caso es-
pecial de esta zona, que solamente puede considerarse como una
leche entera y de mezcla procedente de un ordefie completo aque-
lla que sus elementos constitutivos estén por encima del limite
minimo de las medianas de cada uno de ellosiy que aquellas que
presenten cifras menores, como procedentes de ordefies o mani-
pulaciones deficientes, ya que tales causas producen efectos di-
rectos sobre la composicion quimica de las leches.

Esto que antecede es aplicable a leches de mezcla, cuando
se trata de cantidades apreciables de leches y producto del ordefie
de numerosas vacas, pero entiendo que puede ser aplicada con
presicion cuando se trate de leches individuales, o de leches pro-
cedentes del ordefie de pocas vacas, ya que en las lecheras hay
individualidades muy diferentes, ya sean por naturaleza o bien
debidas a afecciones mamarias, que pueden producir leches muy
alejadas de las medianas y estando sus componentes en un mini-
mun muy separado de las leches de mezcla.

Asunto interesante seria también desde el punto de vista
legal que en todo el pais, zona por zona, y donde hay centros le-
cheros de produccion se hiciese un estudio de las leches de mez-
cla con el objeto de fijar los minimos de cada elemento consti-
tutivo de la leche para asi poder juzgar con equidad las calidades
de las leches de consumo.

Este estudio podria encararse de la siguiente manera:
a) Dividir el afio en tres periodos, a saber:
19 Primavera, de setiembre a diciembre;
2.9 Verano y Otofio, de enero a abril.
3.9 Invierno, de mayo a agosto.
Esta division, si bien algo arbitraria, a mi juicio representa

los tres periodos del afio en que las leches sufren las modifica-
ciones en su constitucion mas apreciables.
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b) Dentro de cada uno de estos periodos sera necesario con
siderar:

19 Raza del ganado lechero.

2.9 Periodo de la lactacion.

3.9 Estado sanitario de las lecheras.
4.9 Hora del dia en que se ordefia.

59 NOmero de ordefies.

6.9 Cantidad de Kgs. de leche obtenida.
7.9 Ordefile completo a fondo.

C) Tener en cuenta las circunstancias que rodean el ordefie,
sistema en que se cria el ganado (campo, galpén, etc.).

Una vez reunido un considerable numero de muestras ana-
lizadas, y prolongando el estudio durante varios afios, podria
entrarse a considerar los nUmeros obtenidos en cada centro pro-
ductor y poder en consecuencia fijar los minimos reales de los
componentes de las leches de mezcla de cada zona y correspondien-
tes a las leches enteras y sanas.

Nota.—Los Extractos Reducidos fueron calculados de acuerdo con
las tablas de la obra “Composiciéon e inspeccion de la leche de vaca”, de
los profesores Giribaldo y Peluffo.



