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RESUMEN

Las plantas industrializadoras de pescado y exportadoras de productos pesqueros o
de acuicultura desde América Latina han tenido que adoptar nuevas pautas de
bloseguridad y adaptar sus procedimientos productivos para garantizar -tal vez en
forma por demás rigurosa- la seguridad de sus productos alimenticios, más allá de
las exigencias corrientes que las procesadoras tienen instrumentadas para atender la
inocuidad y la calidad comercial de los productos que van a ser colocados en el
mercado dada la situación global sobre seguridad.
Sin embargo, América Latina no aparece como una región problemática desde este
punto de vista estratégico y la industria pesquera en particular distribuye en general
alimentos de origen acuático que brindan la necesaria seguridad (en términos no
alimentarios) e inocuidad para el consumo humano o animal. Luego de la
adecuación de las pautas de seguridad en las Plantas pesqueras los costos los debe
asumir la industria para adaptar sus sistemas de seguridad y de registros por los
nuevos requerimientos legales, para los cuales la trazabilidad es ya un elemento
incorporado o a corto plazo representará una nueva barrera no arancelaria para la
comercialización del pescado y de los productos pesqueros. En cuanto a las medidas
de seguridad alimentaria que tradicionalmente han empleado las industrias
procesadoras de pescado y productos pesqueros, la implementación del sistema de
Análisis de peligros y Control de Puntos Críticos (HACCP) y especialmente su pre­
requisitos relativos a las Operaciones Normalizadas de Higiene (SSOP) y a las
Buenas Prácticas de Manufactura (GMP), dan de por si una seguridad apropiada a
los procedimientos habituales que permiten salvaguardar la salud pública de los
consumidores.
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