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S
EMILLA de algodón. - Se. . - Semi/la de girasol. P r o  v I e n e 
cultivan varias especies del . de variedades de plantas de • Helian
género Gossyplum, de la fa- thus annuus L., de la familia de· las 
mllia de las Malváceas. El Compuestas. La planta es originaria 

cultivo exige suelo fértil, permeable y de Méxfc!"I: en nuestro país, su cultivo 
profundo;. es característico de las tiene r,:ral Importancia. La semilla con
zonas tropicales. La semilla contiene tiene de 25 % a 30 % de aceite, que 
un ::, o/o de aceite, que se extrae se extrae de la semilla descascarada 
;,or 1T11Jlienda y prensado, y se refina por presión, primero en frlo, para 
con soda cáustica. En más del 50 o/o usar en ensaladas y cocina, y luego en 
de bu composición, esté constituido caliente, para usos técnicos. El aceite 
por ácido oleico y linoleico. Se utl- contiene principalmente ácidos oleico 
liza como aceite comestible. Debido y _linoleico. La torta obtenida luego 
a su· alto contenido de ácidos grasos •del prensado, constituye un buen· ali•
insaturados, la hidrogenación de esos mento para el ganado. 
aceitef':i produce grasas muy utiliza- - Sem/1/a de lino. Se obtiene de
das en sustitución de las grasas de . la _planta de Linum usitatissimum; de 
u s o  doméstico (especialmente en la fámllla • de. las· Lináceas originaria 
EE.UU., gran productor de algodón). • del Céucaso,· cuyo ·cultlvo se ha ex-· 

- Semilla de cacao. La semllla tendido por toda Europa y América, 
i,roviene de la planta de Theobroina siendo_ Importante en nuestro país, Es 
cacao L., de la familia de las Es- una P,lanta herbácea· anual, poco ra
terculiáceas, muy extendida en zonas miflcada, de 50 a 70 cms. dé altura.' 
tropicales, y que -alcanza una altura La semilla contiene de 30 a 40 % 
de 6-8 metros y más. La grasa se • de aceite, según la variedad. El acel
obtlene por expresión en caliente de te se obtiene por expresión en frío, 
las semillas mondadas. Estas grasas en caliente, o por disolventes. Como . 
están constituidas por tripalr,,itlna, subproducto de la extracción, queda 
trioleína, triestearina, triaraquidina y una harina que contiene todavía un 4 
glicéridos mixtos de los mismos éci• a 6 % de aceite. Los principales cons-
dos grasos. . . tltuyentes, son !'.llicérldos de los ácidos 

La manteca de cacao es un sub• linolén1co, oleico, mlrístico y palmí
producto de la preparación del cacao. • tlco. Es uu:,zado fundamentalmente 
La semilla contiene entre un 40 y un •· como .. aceite secante, debido a su 
60 % de grasa, localizada casi to• alto i,orcentaje en ácidos grasos In
talmente- en la almendra. Es utilizada saturados. También en Jabones blan
como vehículo en medicaciones para dos, sulfonados, goma sintética. Co- . 
la piel y en supositorios. También ·se cldo, se utiliza en la preparación de 
utiliza· en la elaboración de chocola- barnices, tintas de Imprenta, llnoleum .. 
tes y confituras. • • Las fortas de 'lino tienen' un· al:o va- • 

- Semilla de·, coco. El aceite se lor .r:utrltlvo.
obtléne de la semilla de Cocós nucl- • - Germen de malz. . El aceite se· 
fara - L., . de la familia de las Palmá• obtiene a partir del germen de malz, • 
ceas, palmera de zonas tropicales de · Zea mays, familia de las !'.lramíneas. 
unos 40 metros de altura, terminada El ¡:¡armen contiene un 50% de acel
en una corona de hojas de unos 5 • te, pero referido a la totalidad de la
metros de longitud;. que produce fru- semllla. sólo contiene de 3 a 6 º/�. 
tos todo el ai'lo. Los frutos se cose- Los principales ácidos grasos son el 
chan 3 o 4 veces. al ai'lo, se les saca olP.1c9 Y el llnoleico. , 
el pericarpio, se corta en trozos, y Para extraer el aceite, se hace pri-
se extrae la grasa por ¡,·eslón. mero el desoermlnado, y los -Qérmenes 

El principal c'>mponente de la• gra- . son deseca.dos y lueoo i:,rensados en 
sa es el ácido !áurico, conteniendo frío. Los·. aceites refinados son ullll
ta,;,bién alicéridos de los ácidos pal- zados en la alimentl'lclón. Los de ca
mítico, rri!rlslico, céprlco, caprrllco y lldad Inferior .. se utilizan para la pre
captuico. Se utiliza fundamentalmente paraclón d';I ,Jabones. Las tortas de la 
en la fabricación de jabones, y como extn•c�lón. por presión, son aptas para 
vehículo de diversos jabones medlcl- la alimentación del ganado. . . 1. :. •• '.
nsles. - Semilla de man/. Se obtienen

de muchas variedades de Arachls 
hvoogea L.: su cultivo está muv exten
dido. siendo también cosechado en 
nuestro país. Contienen de un 40 a 
50 % de aceite, cuvos ácidos crasos 
principales son oleico, linolelco y pal• 
mítico. • 

El manl sin· descascarar se conser
va melor. La extrRcclón. se realiza oor 
presión. , Lueao de purificado. constl
tuve uno de· 1os más anreciables l!IMi
tes comestibles, siendo un sustituto 
muv aceotahle del aceite de oliva. 
Otras aollcaclones. son las relatlv1ts 
a productos cosméticos y farml'tcéu
tlcos. las tortas son muv aorecladas, 
pues su harina puede elaborarse para 
uso alimenticio humano. 

• - Semillas de nabo. Los aceites
se obtienen de gran variedad de es
pecies pertenecientes al género Bras
sica: oleífera, campestrl, napus, rapa, 
de la familia de las Crucíferas. El· • 
aceite, que se extrae mediante suce
sivas presfo_nes y luego se refina, con
tiene &n st.r mayor proporción ácido 
erúcico. Este aceite bien refinado, es 
excelente para la alimentación, espe
cialmente mezclado con 1:;I aceite de 
oliva o de otras semillas. 

--- Pulpa· del fruto del olivo. El ol ; • 
vo, Olea europea,· uno de los árboles 
más antlgúamente conocidos, de cre
cimiento muy lento, y aue vive lari:io 
tie_mpo. Pertenece a la familia de las 
Oleáceas. Es orl!linario de Europa. 

El contenido de aceite de la pul
pa, varía entre 35 y 60 %: Los prln• 
cipales ácidos grasos, son el oleico. 
y el llnoleico. El aceite que se extrae . 
por. un primer prensado en frío. es el 
más estimado. Por segunda ex¡::reslón, 
se obtiene una e:1gunda calidad de · 

, aceite comf!stible. Por tercera expre. 
slón, se obtiene un aceite que sólo 
.se utiliza para fines industriales. 

- Pulpa del fruto de la palma. El
aceite de palma se extrae de la pulpa 
de los frutos de algunas variedades 
de Eleasls gulneensis, que crecen en 
zonas tropicales. Contiene hasta 50. 
60_ % de grasa, predominando los 
ác1df\s oleico, pnlmltico y linoleico. 

Para su extracción, los frutos son "' 
descamados y luego sometidos a pre- • � 
slón. El aceite de palma sirve espe
�lalmente para la industria_ jabonera. 
• - Semfllas de palma. • El aceite se 

. obtiene de la nuez del fruto, aue con-



tiene de 40 a 50 % del mismo. El 
ácido qraso qué predomina. es el h�u-· 
rico. t=,e usa e.n la fabricación da labo
ries duros. Sus usos son similares a 
los· dP.I 11r.aite de coco .. 

.:;;.. Se71iflas de ricino. Se oblienAn 
del Ricinus communis. de la famllla 
de las Euforbiáceas. Esta planta cre

- Se7!11las de snla. Se ohtlenen 
de numerosas variedades de Glyclne 
max. Es un cultlvo •que está sdaul
riendo qrsn lmJortancia en nuestro 
pal!'!. La semilla. contlenA riA un 13 
a ::!O % de ar.elle. Predominan los 
ácidos llnolénlco. oleico v llnolelco. • 

en P V K, conteniendo también una 
apreciable cantidad de N. por lo cual 
se emplean en la alimentación del 
genado. . . 

ce en nuestro país. La semilla. con- • El aceite· se extrae _pnr pre!'llfln o pr,r 
tiene de 40 a 55 o/o de aceite, siendo disolvente!'!:· una de las ventaiA!'! rle 
el ácido qraso predomli:,ante el riel- • la extrAcción con snlvente.s, e!'! PI altr, 
noleico. Para su extracción, del:!en se- rendimiento en 11r.eite. La. SP-,,.,llla de 
pararse de las semillas. todas las im- sola se nresta más oue las ntras A la 
purezas, luego se trituran, y linalmen- • e.vt•Al'r-1ñri ,.,.,., snh1AntAc; .. r.ior onrlerse 
te se extrae el aceite por presión o moler finamente sin redui:lr3e e nnlvo. 

- Semillas de uva. El aceite se
extrae de la -;emilla de Vltis vinífera; 
el % de ace'+e depende de la varie
dad y di> las • condiciones cllmátlc"s 
v ctel suelo, y oscila entre un 5 v 20 % . 
Los ácidos orases que predominan 
son el flnnlelco y el oleico. 

Las semillas, constituyen un sub
producto de la industria del vino. El 
aceite. se extrae por prensado o· por 
disolventes de la semilla. Los.empleos 
industriales del aceite, son numerosos. 
Se utiliza en la preparación de jabo
nes finos, en la fabricación' del llno
leum, para pinturas, etc. Los aceites 
refinados, son comestibles. 

por solventes. 
los usos son numerosos: Como lu

bricante de motores (puro o mezr.l1>rl.., 
con aceites minerales). en medicina, 
en la lndu�t�ia fabonera. 

El aceite es muv usad/) e.n 111imen-· 
tación, v . emoleado Industrialmente 

. en la fabrlcacló,i de jabones y de • 
bari:il�es. Las tortas son • muv ricas 

• ••• • • • • 

El Uso de Herbici,das: en los Viñedos 
. , lng. Agr. J�rge Alvarez Argu_din, Profesor Adjunto de la Cátedra de Fruticu\tura

E
N MATERIA de herbicidas, son muchos los' �de

lantos que se ha_n logrado y se vienen logrando . 
desde los últimos tiempos, existiendo en el 
momerito actual, una línea bastante amplia de 

. matayuyos, con posibilidad de ·uso, tanto en el campo 
dti la Fruticultura, como de la Viticultura. 

Salvo ·easos muy especiales, no se· ha generalizado 
el empleo de matayuyos en viñedos, en parte, porque 
los adelantos. a que hacíamos referencia, son relativa
mente recientes; y, como consecuencia de ello, falta una 
experiencia sólida, en la que se apoyP- el uso de dichos 
productos, • como .una práctica dentro del manejo del 
viñedo. 

En el presente trabajo haremos mención a la posi
bilidad de uso de herbicidas en los vii'ledos.

VENTAJAS ·DEL USO DE HERBICIDAS 

Se pueden resumir en: 

1) Eliminación de malezas que compiten en agua ;
y nutrientes con la vid. 

2) No se altera la estructura del suelo, en la zona
tratada, tal como ocurre con el laboreo continuo del 

-mismo, que es práctica corriente en nuestros viñedos. 
3) Se evita rotura de raíces y de plantas, que de 

hecho se da y con cierta frecuencia, en el manejo tra
dicional del suelo (descalzada con arado y posterior-
mente con azada). • 

4) En caso de mafezas de dlflcil control mecánico 
(sorgo de Halepo, corrigüela, etc.), la ventaja es Indu-
dable. 

DESVENTAJAS DEL USO DE HERBICIDAS 

Se pueden sintetizar en: 
1) Al no existir un conocimiento cabal del· uso de 

herbicidas, el control de malezas puede no ser el de
seado, consiguiéndose, a veces, una eliminación parcial 
de malas hierbas. Inclusive, puede incrementarse la ;:>o
blación de· malezas resistentes, al desaparecer la com
petencia de aquellas que fueron eliminadas. 

2) • La misma falta de experiencia puede llevar a
cometer errores en la aplicación, trayendo,· como con
secuencia, daños "!ás o menos_ graves sobr� fas cepas. 

1.PLICACION DE HERBICIDAS 

Puede. hacerse siguiendo estos criterios: 
1) Aplicación total del viñedo. Práctica _muy cos-

tosa. 
2) En manchoneo. Aprop_iado para combatir man-
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chones de malezas (gramilla; sorgó de Halepo, corri
güe!a, etc.), de difíc.l erradicación por medios mecánicos. 

3) • En la fila, cubriendo la zona de descalce, en 
un área que corresponde al largo de la fila, po; un an
cho de sesenta centímetros (treinta centímetros a cada 
lado de la fila). 

ESTUDIO PREVIO A LA APLICACION 

Es fundamental estudiar, previo a 1a· aplicación da 
los :herbicidas, . los siguientes puntos: 

1) Reconocimiento de las malezas existentes.
2) Selección de los herbicidas que sean eficaces 

en el control de las malezas oresentes. 
3) Elección del sistema de _ aplicación: total, en

"'!anchones, en la fila. 

ASPECTOS A CONSIDERAR EN LA APLICACION 
Y MANEJO DE HERBICIDAS 

• ' 
Es fundamental conocer una serie de aspectos rela

cionados con la aplicación y manejo de los herbicidas, 
para lograr el éxito buscado y evitar posibles riesgos 
sobre el cultivo de vid. 

La. m�qulna pulverizadora a utilizar debe reunir las 
siguientes condiciones: 

• 1) · ·Tendrá picos especiales, siendo los mejores, 
aquellos que el chorro de la· mezcla herbicida sale en: 
forma de abanico plano. Conviene que el orificio de sa
lida sea de tamaño mediano para que las gotas no sean 
muy finas y se evite así, el arrastre por el viento. •

2) Trabajará a baja presiór. (40 o· 50 libras por 
pulgada cuadrada). 

. 3) Es importante que los filtros estén en buenas 
condiciones rara evitar obstrucciones. 

4) Debe tener un agitador para man.tener en buena 
suspensión el producto. 

• 5) No es conveniente que el tanque sea de madera, 
ya que, en este caso, se hace muy difícil la eliminación 
de residuos de los herbicidas. 

6) Es preferible • utilizar la máquina· sólo para tra
tamientos de matayuyos; en caso de darle 1Jtroa usos, 
se. lavará muy bien luego de ser usada con herbicidas, 
utilizando detergente o una solución de amoníaco co-
me;cial al 4%. 

··Otro aspecto muy importante a tener 1m cuenta es
la calibración de la máquina, previo a la aplicación, a 
ios efectos de distribuir la cantidad de producto acon
se¡ado, con un volumen de agua adecuado. Para esto, 
se hace una prueba en blanco, calculandc, en una super
ficie 1"x", la car-itidad de agua que se dis'.ribuye mojando 
oien, y la cantidad de herbicidas que df1berá agregarse. 




