Paysandi, Junio 1931. ; B

Decano de la Tacultad de Agronomia.

Ingeniero Pedro Menendez Lees.

Ne acuerde con las. disposiciones vigentes que reglamentsn la préb
tica de los alumnos del 5° afio de la Facultad de Agronomia,elevo
3 su considerscidn los informes correspondientes al afio de prac—
tice que he reslizado en ls Tscuela de Agronomia de Payssndd,pa-
ra optar 8l titulo de Ingeniero Agrdnomo.

Durante el periodo citado comprendido entre Marzo de 1930 y el
mismo mes del afio 1931, trabajé en las distintas secciones de ex-
plotacion habiendo actusdo tambien en la ensefianza a los alumnos
de la Tscuelaz, teniendo a mi cargo las clases de Agricultura.

‘Ne manera pués que el texto de wi informe constsréd de ls descrip-
cion del estedo de ca2dz seccion durante mi practice, de los tra-
bajos que reslize en las mismes y del comentsrio que me sugiera
en cade caso de acuerdo con la ensefianzs recibids en las catedras
de nuestras Facultad.

Seccidn Iechriz.la Tscuelas cuenta con un tambo para 32 vacas. Bs—

te edificio tiene piso de Portlend provisto de sus correspondien-
tes censletas de desague,que fecilitsn le limpieza, faector impor-
tante en la produccidn de leche higiénica. Tste piso sdolece del
defecto de ser completamente liso,lo gee resulta muy peligroso
pera los animales. Jas paredes y el techo del tesmbo son de hierro
galvanizado sin ningin revestimiento; este tipo de edificio es de
masiado c2luroso en verano y muy frio en invierno por tratarse de
un material poco gisledor. Una parte del mismo tembo es utiliza.is
‘como cabsfia, pués en el estén los reproductores bovinos del esta-
blecimiento.Wsto tiene sus inconvenientes pués durente el tiempo
en que se cambis 13 cams y raciona estos aninales el polvo des-
prendido del pasto seco se esparse por la atmdsfere del temoo y
cusndo esto coincide con la hora del ordefe perjudice als calidiad
dé 1a leche. T1 tsmbo no tiene casrto psre enfrisdo como se acon-

sSeia por 1o tanto el filtra:.o ¥ enfriado se hace en el mismo gel-
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Creo convendria 2l establecimiento la adquisicidn de un toro leche-
ro de genealogga conocide para former con las buenas vacas lecheras
con que se cuenta un plantel lechero cuyo conjunto responda mejor
que el actusl. Tn esta forma se podria optener toritos para vender
en los alrrededores a personas que se dedican @ la industria leche-
ra, teniendose asi un pedigree particular que gerantizaria la bue-
na celidad del producto.

T1 contrcl lechero que se hace actualmente consiste en pesar la le-
che producida por cada vaca, opino que estos datos pueden ser coi—
plementsdos con el andlisis de meteria grasa, pars poder seleccionar
por cantidad y calidad las lecheras.

. (4 - ’
Usina de Iecheria. Tn esta seccidn es donde més he actuado durante

mi afio de practieca.

Los trsbajos en 12 Usin2 comprenden: pasteurizacion de la leche,
elaboracién de guesos y fabricacidén de mantecz. Pare la pasteuri-
zacidn ce destins la cantidad de leche necesaria para el reparto
de la Cooperativa y el resto es trensférmeds en manteca y quesos.
Bl edificio de le Usina constz de un sdtsno,planta baja y dos
pisos altos. Fn el ultimo piso se encuentra el salon de pasteu—
rizacién y en el primer piso la enfriadora el pasteurizador de
crema y el tanque de sslmuera. "n la planta b2ja estau una pieza
de mantequeria y queseria, otra de lavado de envases y otra de
embotellsdo, también est? en 1a mismn planta la pieza de la cal-

: : -
dera y el salén de maquinss. Finelmente independien e de lo demes

estala planchade en donde se encuentra la balenza para pesar la
&
leche.

Creo (ue este tipo de Usina no es el nAs adecuado cusndo se dis—

pone de mucho terrenoc como en este c2so, donde se podria utilizar

1a fuerze de la gravedad evitando un exceso de cefleria necesario

en ests Usina,psrs llever la leche al Gltimo piso. Con esta forma

de edificio se pacesitan muchas escalerss psra poner en COmMUNLCa—

cibén unas piezas con otres. Tamblen acontece que la separa01on

por pisos de las distintas dependencias de la Usina exige nes
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personsl pars atender los trabajos, que se hacen mas dificiles
como también 1a vigilsncis del personsl.

Fuera de esto puede decirse que la Usina csrece de slgunas co-
modidades, de 1las que sersd necesario dotsrla. Actualmeale no
cuenta con laboretorio, utilizandose pare este fin una pieza
habilitada por 12 Bscuela en uno de sus pabellones. Tampoco hay
comodidad p2ra elaborsr caseina, pues las tinas que se usan

psrs le cosgulacidn de le leche desnatada, coms tamoién 1s pren-

‘28 cstan al 2ire libre. Las sguas sevidss 1llevadas por un csfio

3 pocos metros de la Usina , tienen que ser eliminadas por cana-
letas construidas sobre el terreno,con lo que es imposible evis
ter melos olores en épocas calurosas,pues 12 tierrs se impregne
im estas sguss que debido a2 las substsncizs organices que arras—
tran favorscen la fermentscidn puirida.

Ctro detalle malo psra =1 buen fuacionamiento de la Usinz, que
he observado, rs 12 falts de 2gus. Se use aqui la que proviene
delmismo tangue .ue soastece a tode 1a “scuela, y como en perio-
do de calor escasea, se ha dado el ceso de tener que interrum.ir
el trebsjo en 1a Usina por falta de agus. Wsta interrupcidn nun<
ca ha sido totsl , sino para el traoajo del compresor, lo que
dice claramente la gravedad del caso, cu=ndo en una Usina de le-
cheris y en época de calor es deficiente la produccion de frio.
GxBste una parforacidn para suaministrar sgua 2 1la Usina, pero i
alin no se utiliza.

Tampoco cuenta la Usina con encrgia eléctricg, 2 peser de que
cuando se 1l planed se conté con ells,habiéndose instalado para
la produccidn de fri un motor elécirico.

Tn estos momentos ya hen llegado los cables eléctricos extendi-
dos por la Usina Tléctrica Je Paysandl,pero faltan wdn les ins-
tsi es que ea el °fio y medio que lleve de

talaciones internas.

=] ’
funcionsamiento la Usina,adn no se ha podiio hacer uso de la eléc-
tricidsd. ODurante todo este seriojo de tiempo se ha contado uni-
camente con fuerzs motriz produciia por medlio de vapor,pero con

un motor de fuerzes lemesiado redicidas. Como este motor deoe

e



desplazer una energia no menor de 16 caballos de fuerza,cuando
trebajan el compresor, 1s batidora, el filtro centrifugo y los
pesteurizadores,es facil explicerse que @ menudo sufrs des=-
Justes,pues se trats de un motor construido pare desplezar nor-
malmente 12 czballos de fuerza. debido s ecte mbsmo exceso de
fuerza exigide al eje principal de trensmisién de la foorice,
se sucede 8 menudo el dessjuste de la polea de dicho eje prin-
cipel de transmieion de le fénrice, se sucede & menudo el dese
ajuste de la poles de dicho eje que recive la fuerzs del motor.
Toles las poleess de 1a Usina son de madere sjustadas con bulones
@ los ejes. los desajustes citados ocasionan también 2 wenudo
interrupciones en el trabajo, lo que es de lsmentar pues cuando
se dan estos casos en épocas celuros=s,no es necesario menciow
nar el perjuicio que ocasionz, lesde que debe buscerse 13 menor
permenencis posible :ie 1a leche en los tanques psra no correr
el riesgo de que se acidifique. Por otra oparte,no siendo regu-
ler la produccidn de frio, es tembién de l=mentar que 2 veces
no se pueia enfrisr deovidsawmente la leche pasteuriz«eds,peor es
aun este czso con respecto a le cadmara que DOr no conseguirse
el enfriamiento necesario, se compromete serierenle 1ls conservs-
cion de ls mentecs almacenada.
Tstes cowent2rios desfavorables psra la Usina, que hago son oz-
sados en lo que 2] mismo respecto se ha hecho ver en ls citedrs
e Industriss Agricolas de nuestra Faculted, 2l estudiar las
condicciones esenciales en 12 construccién ge uns Usins de Te-
cheria. Con el mismo criterio citare otros casos que en este
mismo lugsr creo constituysn defectos: la cdumera, por ejemplo
<onstz de unz solis piezz,no hsy antecomsra. Be manera pués, que
sor welquier motivo que hay2 que sbrirls,se la pone inevita-
' n comunicacidn con el exterior ocasionando siempre

plemente £

osileciones ©1 la temoeraturs, Aesfavorables bajo todo punto

de vista pare el fin que se persigue. Otro defecto lo constitu-

i i clive e los cuatro
; Lieos de 12 Usina gue teniendo de
yen los pisos ce LF : " e
costedos hacis el centry,ios dessgues esten 8 los costados de
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las pareies vale decir,que toda el ague que per vhand atra cgv

s& cae a los pisvs, forms verdaderos charcos es decir,sucede to-
de lo contrario de lo que indice haste el mas elementsl estudio
en asunto de ests indole,pues ajul solo es posible evitar, no
digo ya un exceso de humedad, sino unaz capa de agua de m2s de

un centinetro, haciendo uso continuo de escobas.

Técante 21 sétano con cue cuenls l2 Usina pares maduracion de que-
sos tsmbién puede decirse que es poco favorable paea eso, pués
ademds de ser poco fresco, hey infiltracien de agus por las pe-
redes vale decir, es demssisdo himede.

Todos los trabsjos que se hacen en & Usine tuve oportunided de
practicarlos motive por el cuel los describiré.

Una vez que los vehiculos gue eafectuan el escarreo de la leche
atracan en la2 plsnchaiz se scmete 12 leciie de caida ceepersador

a 1s prueba del alconol ( alcohol = 68 -~ 78 2 ). Txiste para

este prueba una sonda psra sacer 13 muestra de cadea terro y un
matraz medidor: la sonids y el matrez permiten depositsr en un tu-
be de enssyo igual centidai de smbos liguides con mucha rapidez.
per lo cue results muy importante este ensaye pues en un espa-
2io muy reducido de tiempo se averigua si la leche recibids es
apta e ne para ser elaborada. Todea squells leche gue cu~gule

3]l ger sometids @ esle ensayjo, es recnazada, déndose svise al
correspondiente procucter. Acmi se ha podido conststar gue con
este sistema, se favorece indirectsmente, la produccién de leche
che_higienécn, pués fuera de las instrucciones dad=2s al respecto
siempre que se ofrezca, gapiendo cada productor ¢ue su lecne
puede ser rechszada,se preocups, Jentro de los medios 2 su al-
cange, de evitsrlo, méxime aquellos que hon sufrido algin rechs—

g: Uns vez teruwinado el ensayo del alcohol s= sacen muestras
para hacer anglisis de las materiss grasas. Tstas muestrss se

. - & by
guarden en frascos etiquetados, con sntiseptice,haciendose el ana-

iss. T falisis se hace por el sisteua
1igis ocsda los e tres diss. Tiste ana 1sis se hace por
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oo m 4 cha 1a Usina no .c.u!nt

es de Satiembre de 1930, 12 leche eatrads o

orecio uniforme de tres centésimos el litre
tel miemo afio ye bién organizados los tra-
s pers esta determinacic u se paga la leche por su
, segun la eccal® que puede verse en la siguiente Mtﬂ
por el Directorio de 1a Cooperstive s cade socio cooperador.
‘T;y Cooperador:

e n*‘m. ista de cue 1z leche que entra sctuslmente a la Usine

porcentaje muy inferior de grases, es imposible seguir abe-—

precio uniforme de % 0.03 por litro.
W1 Directorins de mi presidencia, después de oir el informe
ctor Tecnico sefior M. Iewdiukow, dispuso lo siguiente: |
lo de noviembre en adelante el precic de la leche dependeré'

e gresa basdndose en 12 eiguiente escale:

*’"_ﬂ- ,q'ue. contiene:
1
) % de gras®............& 0.010

000000600060 5O OED
cerreceeeaee,,0,030

B ] ,.,O;@3S

0,010
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_de poleas y corres, manteniende

btoda la leche contenide

S

aprovechar agi en su casa esta leche flaca que no sirve ni para
censumo ni psra industrislizsr y sin embsrge, siendo mezclada

cen un peco de maiz melide representa una rscion excelente pars sus
terneres.

c) Trate de ordefiar sus vacss sin apollo, a fondo, es decir,vaciand
1 ubre hasta la ultims geta. Asi la leche obtendré en la Usina la
mayor tasscién, llegando telvez hasta % 0.045 por litre en lugar
ae $ 0.083.

d) Tenga sus vacas siempre bien alimentadas y ne olvide que pronte |

vendrsn leos meses de sequia y las vacas necesitaran bastante veriee
Con chala e sudan gras Vd. podré sostener el mismo rendimiento y
buen percentaje de grasa.

e) La Direccién Tecnica de la Usina resliza el enslisis de la

leche en una forma que ofrece les garantlias de exatitud.

De 12 leche recibida se bomba al ultimo pise, la cantidad necesariéf
para ser pasteurizada. "n el salén de pasteurizacion esta leche es
recibida en un tanque, inmediatsments el filtrade en un filtro
centrifugo, pasando luego por un ante calentador, el cual la en-
via 2l pasteurizador,con uns temperatura proxima a la de pasteurize.
cion. Se usa em ests operacién el sisteua de pasteurizecién baja

se mentiene 1@ leche @ 650 durante media hora. 71 pasteurizador coy

que cueﬁta 1a Usina es lel tipo Cherry. Cesnta de un tanque de Cbﬂ?

. fiq cmr 1 =
bre estafiado revestide de corcho. Tiene una serpencina hueca per 1: |

“ oy 4 vt Ny T 3 .
que puede circular sgud caliente e fris. Tsta serpentina se pone ey

marcha en momente oportuno por medio del correspondiente juege

ge asi uniforme la temperatura en
. R Y, =
en el Qasteurlzador. Desde un depesito de

a1 lado del pasteurizsdor, se envia agua calentada

agua colocada
cusl vuelve 8l depésite

e yaspor & l2 serpenting, la

por medio d '
cerredo, haste consegulr la temperatu-

e .
estableciendose 881 un ciclo
T el misme pasteuri
e asi enfriar la leche en el mi~

d teurizecién zader se hace passr agus
ra de pasteur .

fria per el gerpentin consiguiendos



XL

me pssteurizader, a unes 40% , antas de ser enfrisda en la enfria
d0ra. Tsta es del tipe verticel en 1a cual hay uns corriente de
agus fria y otr? de liquilo incongelable. Tn la porte de la en—
friadoéra en que circula agus la leche pierde 15 a 20 grados de
temperaturs, llegendo por lo tsnto 2 20 , 25 grados de temperestu-
ra. "n la psrte enfriad2s por selmuers la leche sale en general
» una tempersturs de uncs 3 0 més o menos.De 1o enfriajorzs la le-
che >ass 2 un tanque procediendose enseguids » su envasado.
Ia embetell@dore soko permite llenar dos botellas por vez. Una
Dersons ruy practics en esta tares solo puede envaser 60¢ bote—
1las por hera.
Ia camdrs frigorifice hasts ahora ha hsbide necesiiad de ussrls
pere conservar perte de la leche pasteurizade, lo que significs
un inconveniente pars 12 conservacién de mentecas, pués cowo he di-
cho ne hay ante cAmers perdisndese por esto muche frie.

Tocante @ 18 elabor#scion de quesos hests anors solo se han fabri- !
cedo quesos tipo Chubut y Colonis. La elaboracion del quese tino
Celeniz fué iniciada por mi. La tecnics seguida en este trabajo
es la siguiente:

uaso Chubut. Se hace cen leche entera. Se calienta la leche @

32 0 y se agrega cusjo pars cuagulsr en 30 minutes. También se
agrega colorante a razon de 6 c. c. para 100 litres de leche.
Al cuarts de hors de cusj=da lez leche se da con la lirs vertical
el primer corte ( vertical ) de la cusjnda. Passdes custre minute
ge corts en sentide inverse. luego se inicis la ceccien, elevande
lentsmente 18 temper=tura hsst® elcanzar 38 °. Rl iniciar 1la coeck
cién se mueve lentsmente ls cusjsde, @ fin de ne dejor deshscer
les granos lo que dejeris escspsr muchs uweteris grass. “sta rems
2 mess tome igual tempersturs,censiguiéndo

cién permite que teds 1

ge asi un desuere uniforme en tedos los grades. Cuando lg teupes

ratura alcsenza 3 35 o ge use del agitador, psra dividir les grsne:

que 81 terminar la cec
Terminsda 1z ceccien ge deja la cusjada en re
exjrser el suere. Luege con una

ién tengen el tsmsfio uniferme de .
de maners
un grane e arveja.

pese Jursnte minutoes, sntes de
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tela se saca la cuajaias y se procede el meldeade, tratando de evi-
tar que se enfrie lo que dificulteris el moldesdo. "sto se hace po-
niendd en el interior del melde un pafie de hilie fine y llenandolo
cusajala, la que se apriets suavemente. Luego @ cada molde se le pon
su correspondiente taco de maders y se le 1lava 2 la prensa. Ia pre-
#10n lurante el meldesde sera pasulatina: se inicia con uns pesa de
O kilos an el braze de pslenca en ls parte mas cercana 31 punte de
apoyo. A los diez minutes se dan vuelts los quesos se les cambis

el pafi6 y se suments 1la presién. Pasads medis hors se cambisn nuavsqi
mente les pafios y se aumenta a 1la vez lo presioén. Se dejsn psssr
tres h®ras y ds una tercers vuelta ales quesos corriende lz pesa de
la prensa al extreme del brszo. A lss .4 heras de presidn se sace
el pafie, se dan vuelta i8jandelss en 12 prensa 3 4 heras sin pafic.
Tuege 8= procede @ ls salazen. Se salan dejandplos 24 horas en sal-
muera, 12 de un lede y 12 de otre poniéndoles sel encima 4 De =qui
pasan sl zotane donle 12 temperaturs debe ser de 18 2 20 ° ., Dia-
rismente se dan vuelts los queses. Se lsvsrén cuanlo se note que
hsn adquirido una coeloracioen blanca, se secaran bien y se colocan
nuevemente en los estantes. A los 25 e 30 dias los quesos estén

prentos psra el consums.

Quese Coloenia. Se filtrs bien 12 leche y se le pone colersnte 2 ra-

zon de 6 c. c. per 100 litros de lache. Se sgrega cuaje pares conse—
guir ls coagulacion en 30 minutos. M la cesgulscidn sigue un repose
de 30 minutes y luege se certa la cuajads empléandose psrs ests ope-
racien uns lira. La ceccién se hace elevends lentamente 13 tempera-
turs hagta 40 grades y haciendelo llegar despues # 55 °. Luege con :
un sgiteder se desrenuzs la cusjeds hast2 que el grane quede de ta-
mafie chico. Les granes deben ser elastices . Luego sigue un cusrte

de hers Je remecién y etra le rejose. Puesta 1a cusjasda en wl molde

como indique snteriormente se 1leva 3 13 prenss. Se prensa dursnte:

44 herss cembisnde 1s tela sl queso 3 veces cads 4 heras y 2 veces
cads 6 herss . Luego se lleva el quese 8 una batea cen salmuera den- |

de psrmesnece per espacie de <4 heras. Queda luego en el sbtans hasts
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terminer 1o meiuracisn.

Ia leche destineda = 1a elaborscion de manteca es deesnstada en
el misme selén de pasteurizacién. Se almacena en el tanque de es
te 8816n uns vez filtrads teds lz destinads a ser pasteurizeds.
La desnstadora se arma en el misme soporte del filtre centrifu-
go. Para la elaboracion de msnteca se trabaje siempre con cre-
ma frescs, ls cusl es pasteurizada ¥y luego enfrizda a 10 © para

3 - . 2
ser batida. ©s de lamentar que ne se use la cimsrs exclusivamente
pers la manteca preducida. En ls cémars ademds de la manteca se al

mecens Jdiariamente cierta cantidad de leche,le que czuss cambiss
de temperaturz al irar i
peratura al colecerla y retirar la leche, oues coms he diche
I3 -
en tedo lugar la cémara de la Usine ne cuents con ante cémara, en
14 . r
cuye caso serila factible mantener en ls cémara uns temperstura

conveniente.

Come tambien he trabajado en el maneje de la calders incluire en

el inferme el relate de dicha pratice.

Actualmente se usa como combustible el fuel-eil. Para conseguir
quemar diche combustible se necesita un choerre de vapor, que 21
arrastrar el fuei-oil 1le pulveriza, produciendese ssi facilmente
su ignicion. Ia caldera de la Usine no cuenta cen ningun accesorie
para conseguir este vapor, motiveo por el cusl hay que producirle en
la misma caldera, lo que se consigue haciende fuege con lefia hasta

que el menémetre indique 20 libras de presidn. Con este presion ya

hay vaper suficiente para uemar el fuel-eil.

Cusnde la Usina tenga electricidad podra suprimir el gaste de lefia
para censgeguir 1= presien inicisl instzlando un ventileder que per-—

a g “ s o - . -
mita pulverizer el fuel-opil en forms tsl come necésita para ser que

pade. Una vez censeguida 12 presién citada se seguirs el trabsje
sin use del ventilader. Tn lag cendiccienes actuales eg necesarie
mentener une presien en la caldera no mener de 80 libras debide a .
aue el meter debe ecciemer ne sele el compreser sino teds la demis !
msquinaris cen que cuenta 1la Usina. Cu:ndo el moyer elechife que
tiens 1a fébrics pueds funcienar no Sers neccsaria mas peesion de 4? |
1 ihvoe an 1a asldars v el caste de fuel-eil quedsrd reducide 8 1la ml
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] .73\- ‘se stiende de ests forma :

al conjensader. 29 Se sbre la llave de
reser. m" Se penme el metor en marcha con lsa

qu '-'-" jrg s 123 aceiteras cent3ngan lubrificante y se

el m -g_': tre de sspirarien merque O; despues de haber

1lave de ra.mpresﬁ.in. 47 Se abren las llaves de expsnSion

 y de la sslmuera regulaniolas hasta que el msnemetre
ibra .-Mientras trabaja la calderas es necasario tener
en mantener el nivel de agua =2 la altura conve-—
jJuerer parar la maquinaria se empiez® por ceérrar las
e expansidén y esperar que el mandmetro indique vacio; en-
r Blﬁ. 1llave de ®spiracién dek compresor; se obturas 1s
¥l -

apor a2l motor se cierra la llsve de compreslon del com-

finalmente se cierrs la entrada de sgua sl condensador.



5,00 Mensuales
dedor de 260 kilegrames de carbén

. que es le que cuesta pueste en 12 Usina’
$ 6,11.

ente 500 botellas de 1 litre y 220 de % li-
8 un gaste de tapas de $ 0,52.

08 .oeecnniiinnin 5,83
B, 61T
o e R )

L 250

“na ‘entrada diaris en promedie de 1.301 1ts.

por cada litre de leche es

la Usina $ 0,01 per litre y la misma

,cludad para venderla.
e mes puel aumentando la entrada

y viceverss disminuyend

Total disrie 14,96 -
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Seccien Gan O NS
aderia : L@s campes de 1la Tscuels didicades 8 ganaderia

sen alrrededer de 500 hectsreas, sobre un tetsl dé 1283 hectareas
que es la extensien de terrene de que dispene ests Escuela.

Lss pasturas sen buenss sole en las laderss pues las cuchillas
estan cubiertas de pastes fuertes predeminanio sristidas, stipas
calamagrostis, boutelovs y andrepeguns.

De les andrepeguns predemina el condemsatum qu €8 el de valor
ferrejere inferier. ¥n les bzjes predemina 18s "maciegasZ ge-
neroypénicum ) de paja mansa, habiende manchenes de graminess tier—
nss de verane come ser : paspalum dilatatum, netatum y vaginatum
existiende ademas en mensr propercien manchenes de retbeoelia. com-—
presus de egcasisime valer ferrajere dado su contenid o proteice

que es de 0,54. Tntre las malezas predemina el mie—mio,‘el.caragut

guata y 1a cardills , ne existiende la carqueje ni chirce.

Untre les leguminosas tenemos los treboles medicage denticulata

y maculata gque conjuntamente con la pea ennua forman uns buena pasti:

tura de invierne, de exelente contenldo oroteico. ¥n primevera se
puede observer bastante trebel de oler, fielilotus pﬂrv1flofum y medi.
liletus albe.

Un metede usadoe pars extirpsr 1las "maciegas " ha sido quemarlas
pere se hs notado que_en eses lug-res tratados asi ®e 1lena luege de
espinas, para que 1o ecurra este €s necessrie después de quemar

srar y entences Se€ favorece el desarrelle de trebeles.

cen respecto al csraguats se ha pedade ebservar : que en los potresc

. 4 .
rod donde no hay evines llega 2 su maxime desarrelle,pues no es comi

nida per les yecunos ni equines, les lsnares apetecen los talles

ne dejsndeles desarrellarse.

Ies 8gusdas permgnentes con que cuenta el campe gon escasas, pues

estando divide en 10 petreros solo dos ( 4 y 5 ) sen los que 18s

tienen Como pBra ganaderla es este un problems de capital impertan-
ienen. :

n de esta.ﬁscuela

cia, 18 Nireccie ’ .
. gua @ 1e8 potreres que més necesitan, 20—

ciones pars prevesr de 8

perforscienes que preducen sgua en cantiiad su-

tuglmente hay des

ha resuekto hacer 8lgunas perferae
8

|
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ficiente.
Lanares. La Tscuela cultiva selsmente ejemplares de la raze
Remney Marsh. Actualmente el stock es de 190 evejas de vieatre,
40 borregss y 50 capenes. Para reproduccién dc estas 190 evejos
ge usan cuatre carneros. "“xiste la costumbre de cambisr coda 2 o
3 afies estes repreducteres psra ne estrechar la consenguinidsd
Tn la época de sefialar so seleccionsnl los vorderes machesz, cas-
traniose aguellos que ne responden bien al tipe de 12 raza.
Ies que quedan enteros se venden cuande tienen dos dientes,pues
hay fascilidad de saliia.
Tn les trabajes relacioenados con los ovinecs, he practiceds en =21 b
bafie cemtra la ssrna. Se bafien con sulfurs de dul@iv cuys prepa-
racion detallare: ( “jemplo )
Se emplesren........... 6 kilogremes de sod2 céustica.

20 = ,, asufre

100 litros de agua .
Se pusieren dentre de un recipiente los 6 kilegramos de sods caue-
tice y 35 litres de mgua, se hierve hagts completa diselucion de
1a seds. Simulisneamente se prepsra en otre reciplente 1z papills
de azufre con 20 kilegremes de 2zufre j 20 litros de agua, becno
esto se vierte la solucien de coda en el azufre se hierve e nuevs
y se le agrega el reste de agua.
Se prepsré este sernifuge sin hecer pervir deepués de echar 1la selue
cién de sods en el szufre quedsnde, segun opinien del Takerdqente
11smade, Dr. Leberde, sod® libre, le que producie bahides y Fogs

ras en el cuere de les animales bsfiedes .
cuidsn 1 ters Holstein ¥y o terites de 18 mls—

De la raza Hereferd hay

Vscunes. %n cabsii2 se
y 2 teritos Normendos.

ma reza, 1 terey ‘
Ne hay repreductores Hereferd,

40 voces y #lgunas vaquillenas .

oars S2Car criss con eslas vecas. Hay

ugandese teres Nermandes ]
Jedi & iucien Ge
en esta zon® muchas personas que ge Jdedlcan 8 1s producien &
- XL
i intere€
deze notade en 18 Bgcuela siempre escasez de

Hereferd,habien : K
r el cusl es preferible dedicarle mas atencien

a 1s Nermands,

sades, motive pe o

b tede de la que facilme
gebre

a2 etras raz?s,
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u >4 . "
IJm-.s::e;-in-

| 0D 6,55  ,,
hestiza GHIZON
Helstein 3582 o
MVestiza 4,92

_. Normsnda 7,70 .
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Seccion y Arboricultura Fruta

14 }\
Esta atendida por el y Porestal.

rof .

B s ol brolesor de Horticultura y Arboricultura
E £. Esi; 0

Sté seccitn produce para el consumo interno

también

Tle trabajaizr?iaizovz:ezn 18'1 Ci.udad de Paysendd. "n este secoion
. ] précticas a las alumnasd del Instituto

Normel de F a):sandu. Tstas clases han consistido en preparar tie-

rra pz?ra.almacngos, hacer almacigos,tramsplantar, y reconocimien-

to practico de las plantas horticolas. ®n Arboricultura Frutal

ne trabajado injertendo durazneros sobre pie franco, estes in-

jertos fueron de yema. También he travajado en la ornamentacidn

de 1la huerta,consistiendo este trabajo en la poda de thuyas que

bordesn el camino de la entrada. Tn la época conveniente practiqué

un poco de poda en durazneros, perales, ciruelos de acuerdo con la:

las instrucciones y practica recibidas en la cétedra correspondlen

te de nuestra Facultad.

71 cultivo de hortalizas ofrede grandes dificultades especialmente

por dos razones: 1 faltade 2gue suficiente en el verano para Ié—

ger todos los cultivos. 2° la poca profundidad de la capa de tie#

rra negra O arable; puede calculiarse que en 1a mayor parte de la

huerta solo tiene und profunmdidad de 30 centimetros, siendo el

S inviefno o primavera 1luviosa,
subsuelo tosca compacta. €8 el

i ue demasiado
unos dias de sol bastan pers que 1a tierra s deseque demasia

deteniendo casi Completamente ol desarrollo de las verduras.

L. 1tivos de hortalizas sbarcan una extension de unas 2 4 hts.
.0S Cu '
P 1ts d personal los cultivos intensivos en la huerta no
or falta de

0 = erlos en debidas con-
n
entar pues

d u cerie posible ten
se pueden &

dicciones.
ivo:
z;iiznt;za;:; cultl s Brl'lselas i}i mts‘?“
6ol nsbo 45 gl 8, 2245 ;5 5 ::
’
Colifloresk26 izcizi;s 15 5
Remolacha 93 17 ;:JahOTia 75

Acelga 113 s>



Cebollas 504

mts, < Aig
Ajos puerros 15 ! ALy
EE) Salsifj >
s = sifies S 5
’s Habas
Ientejas 320 o 3o
AL ’ s Chicharos 240
apalli =
p 0s g Peregil 11,5
fregan ’ ;
gano LG Tomates '103,5
Arvejas: , *
J T.sparragos 4000 o5
Alaska 1 Op Almécigos 60 oy
Cuarentona 19 ST

Iitle Marvel 31
Crgullo del

mercadé 160

%1 monte frutal en produccién cuenta con 58 naranjos, 30 tanjerinos
12 limoneros, 110 manzanos, 86 perales, 27 ciruelos, 50 durazneros

y 670 menbrillos.

Txisten montes frutales nuevos de durazneros, ciruelos ,manzanos
y peralzs formados por las variedades sigiientes:

Durazneros.

e .
Variedad: Priscos de 18I0, pavia smsrillos, Durszno chato de la

. . bl 0. lMamie rose, Astengo Magdalena
China, Waterlo0, Melocoton blanco, 9 9 s

Priscos argentinos,

Ciruelos:

; o
Reurre d,apremgptg, Botan, Tinckson,

5: Tankin mert, ) _
Golden Drop, Altem,Claudia violets,
8, o

Variedade
q Q Qg toul
Gialla del Japonts * ! Garma &
de cultivo, Reina Claudia d,plthan. Bertlet; Reina
Reina (lamidis de e .
3 n firste
de Mirabelles, Bourbanch, Arninc@

zanos-
Man 5 Renette d,Angleterre,Renette d,Alema%ne,

(Candiacs
Renette CGrese d¥ ¥

Cox oranges pippin: jstrakan TUOEE, Belle de Tours,
1angley

2 Claudia d,Perllezy Famo-

Araucane,
sa, Compendu &*5s

London pippin etce

du cernnit

eSe e A hiver,Uejené
peral s ugint gerEain d, se)
o £rancés ¢

Variedades: Qe sgu




Canadd, 8lamos perennes, Alamos p
melanoxylon, robinia, tipa, catalpaf;,

um, ligustrina, acer, fresnos, paraisos y

'_o‘dos 1os arboles frutales y forestales se encuen

estado, naturalmente algunos insectos y enfermedam

de las raices, 8lgunas cochinillas, €arpocapsa po—

- exoascus ,pero a todos los 4rboles se les he apli-

yaciones de sulfuro de calcio 21 10 %.

hvicultura y Porcinos.
emés descriptas,

‘ Apmultura,

actuado como en las d

ones no he
é los traba;]os en ellas

o tué posible observ






