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Paysandú, Junio 1931. 

;")e.cano de b. • Flacul ta.d de Agronomía .. 

Ingeniero Pedro Menéndez Lees . 

De acuerde con la� disposiciones vigent�s que 

tics de los alumnos del o º afio de la Facultad 

reglamentan la prac 

de Agronomía, elevo· 

• su consideración los informes correspondümtes a1 año de práe

tica que he realizado· en la -ri:scuela de Agronomía de Pa.ysondÚ,pD

ra. optar al titulo de Ingeniero Jl.grónomo.

Durante el periodo cit dq comprendido ent:r:e Marzo Je 1930 y el

mismo mes del año 1931, trabajé en las di�tintas secciones de ex

plbtaciÓn hobiendo actuado tambien en la enseñanza a los alumnos

de le. r.:scuels, teniendo a mi cargo l8s clsses de /\gricultura.

• De manera pu�s que el texto de mi informe constar� de la.descrip

ción del estsdo de cR ·a sección durante mi pricticP, de los tra

b. jos que realizé en las mismas y del come11t�rio que me sueier8

en cadti ca.so de a.cuerdo con la enseñanza recibida en la.s catedras

de nuestras F8cultad.

Sección Lechri_� .La ·-n:scuelá cuents. con un tambo para 32 vacas. �s

te edificio tiene _piso de portli.md provisto d8 sus correspondí n

tes censleta.s de desa.gue,g_'.le faciliti::n le limpieza, factor ÍmiJOr

tsnte �n l:a p:roJucciÓn de leche higiénica. V,ste piso od.olece del

defecto de ser cornpletamentP.. liso, lo qa:e resulta muy peligroso

pera los animales. Ia� paredes y el techo del tembo son de hierro

g9lva.nizado sin ningún revestiz:r1:i.ento·, Aste tipo de edificio 8S 1e

mAe'is.so c8luroso en· verano y muy frío en invierno ·por tp3torse de .

un material poco aislador. Una p<.lrte del mi�-mo tambo es util.i.zi-.[a.

·como cab � ,  pu�s en �1 est�n los reproductoies bovinos del esta

blecimiento. F.sto tiene sus inconvenientes pués durante el tiempo

en que se cambia 18 cama y raciona estos animales eJ. polvo des

prendido del pasto seco se· eE-parse por la atmósfera del tambo y

cuando e$tO coincide con la·hor2<.,_del ordeñe perjudic ala cali 4 ed

de la leche. -r1 tambo no tiene cuarto para 8nfrioílO como se �con

Aia ia oor lo tanto el filtra.o y enfriaJ.o s�1 hace en el mismo gel-



pon de ordeñe, este defecto es subsenr-do en psrte por la. poca per-:

ma.nencia de. la leche en ese lugliilr una vez extraida. • 

Ias vacas con que cuenta el esta.blecimiento son Holstein, Norman

das y Cruza.s. r.;1 conjunto lechero no es bueno pues ent ts.nto que 

slgunas producen cantidades elendas hay otra.s cuyo rendimiento 

deja mucho que desear, como puede verse por el siguiente cuac.lro. to 

medo de controles efectuados por mi misma.. 





Premedio diario de ·cada. vaea en el mes de octubre de 1930 
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Pichona , , 9,92 t9das las va.es s en el mes de octu-
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Porteña . . . . . , , 3,90 
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3,42 

�•tren� J, , 6,87

Prince•• , , 4,35 
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8,27 

Minina . . . . .  , , 4,30 

Chepp . . . . . . .  ', 
13,40 

t
Clara . . . . . . . , ' 

7,30 

 





person8l par• atender los trabajos, que se hacen mas difíciles 

como también la vigil&nci8. del person&.l. 

Fuer• de esto puede decirse que 1� Usina ci:>rece de Blgunas co

modidad�s, de las que ser� necesario dotarle. Actualmente no 

cuenta con laboratorio, utilizandose par8 este fin una pieza 

habilitada por la fiscuela en uno de sus pabellones. Tampoco hay 

comodidad p2ra elaborar caseins, pues las tinas que se us�n 

pira 1� coagulmci6n de 12 l�che desnatada, coma tamoi�n lg·pren-

• sa están aJ aire libre. Las aguas sevidas ll0vad.as por J.n cs.ño

a pocos metros de la Usina , tienen que ser eliminadas por cana

letas construidas sobre el terreno 1 con lo que es imposible evi-t:

tar malos olores en épocas calurosas,pues la tierra se impregn�

ie estas aguas que debido a las substancies org�nicas que arras

tran f�vorecen la ferment�ción putrida.

Otro detalle malo pfüa el buen fu11cion2.'.lliento de la U sine, que

he observado, �s la falt8 de 8gua. Se U88 aquí 1a que proviene

delmismo t�mque 1_ue aoastece a toda la �scuela, y como eri _perío

no de cdor escasea, se ha dBdo el caso de tener que interrum�iir

el trabajo en la Usina por falta de aguB. ·�sta interrui)ción nun�

ca ha siio totcl , sino pBra el tr8oajo del compresor, lo que

die� claramente la gravedad del caso, cugndo en una Usina de le

chería y en ;poca de calor es deficiente la producci6n de filo.

i.:x:sste una perfor'3ciÓn par8 suministrar agua a la Usina, pero

nún no se utiliz�.

Tam?oco cuents la Usina con energía eléctric�, 3 peser de qu�

cuando se lS! planeó se contó con ell-s ,habiéndose instalado para

la producción de fri un motor eléctrico.

�n estos momentos ya h�n llegado 1.os cables eléctricos extendi

dos por ls Usina �léctric� de PaysandÚ,pero faltan aán las ins

t laciones internas. Así es que en el �ño y medio que ll�v� dt
· ' no se he nodido h�cer uso del& el�c-

funcion�miento la Us1ns,aun r 

tricids<l.. t l'o'o de tiempo se ha contado uni-
l)unmte tod.o P. s e yer !l 

cimente con fuerza motriz prod.ucUs por medio de vapor ,pero con

-_Lemºsiedo redicidas. Como este motor de�e
un motor de fuerzes 0 



desplazar una. �l'.J-.;rg.Ía no menor do. 16 c8bsllos de fuerzie,cusndo
tr"'b8jan r.l compresor, lti batidora, el filtro centrifugo y los
pasteurizadores,es fácil explicsrse que a menudo sufra des2.

justes,pues se trata de un motor construido para. .Jes_?lPzBr nor
ma11Iiente 12 caballos de fuerza. [)e bid.o a e stP r.!!Ílsmo exceso de

fuerza exigida al eje principal de tnnsmisiÓp. de la f@bric2, 

se sucede menudo el desajuste de la polea de dicho eje prin-

cipal de trensmisi6n de ls ffbrico, se sucede a menudo el des�

ajuste de lf! polea de dicho eje que .cecibo la fuerza del motor. 

Toias las palees de la Usina son de madera ajustadas con bulones 

a los ejes. Los des�justes citados ocssionDn t8mbi�n 8 menudo 

interrupciones en el tr2b::ijo 1 lo q_ue es de lament8r pues cuando 

se ian estos casos an Jpocas crlurosAs,no es necesario mencio� 

nar e:!. p8rjuicio que ocoeiona, :lesd.e que debe busc:-'I'Se ls menor 

per□�nencin posible üe 1 a leche en los Urnque s p2rR no correr 

el riesgo de que se acidifique. Por otre pD:rte,no sien::!.o regu

l�r la producci6n de frío, es tembi�n de l8ruentar que a veces 

no se pueda enfriBr debidamente la leche pnsteuriz�d1 1 peor es 

aun este ceso con respRcto o le cimara que por no conseguirse 

el enfrüimiento necesario 
I 

se compromete ser ier1pn LP. lD conserve

cion de ls mant�cn 9lmacen3da. 

-Sstos comentarios ilesf:avorables pnra. la Usina, que hago son o�.,.. 

ssdoe. en lo que al mismo respecto se ha hecho ver en la cátedra 

.le IndustriB s Agricol�s de nuestra 1i'acul tecl, al e studüir les 

cond.icciones esenciales en la construcción se una Usina de Le

cherío. Con Al mismo criterio citarp otros c2sos que en este

mismo lugar creo constituyan defectos: ls c'rnara, por ejemplo

--onst� de une solía pieze ,no hsy anteca.mara. {te manera pués, que

1 • mot1·.vo que hBya que abrir 1. , se lg pone inevi ta-,?Or we._ quier 

blemente en eomunicaciÓn con el exterior oc�sionando siAmpre

c.1 1. one<C.! Pil lrt tem0H3tura,, deshvorables bajo tod.o punto
ox1 ac L • • A 

• . el fi·l ,1ue se persigue. Otro defecto lo constitu-
rl.e v1.st0 ptHv l 

. , 1 Usin• que teniendo declive je los cuatro
yen los pisos ae e 

·t. � 08 d,'!3i21PEl están • los costa<los de
cost»dos haci5l el een I '(l), J. .. ' b " , 



las pBrejes v•�-e decir ,que tod3 el oguB g_ue P•r 11il.&l'l (  .i1trs. c�v -

sa cae a los pisos, forma. verdaderos charcos es decir, sucede to

de lo contrario e.e lo que indica _hBsta el ID8S elemc;:mt�l estudio 

�n Asunto de esta indole,pues a�ui solo es posiblA evitar, no 

digo ya un exceso d� humedad, sino una capo de o.gua d� ma.s de 

un centimetro, haciendo uso continuo de escobDs. 

Tocante al sótano con que cuen L8 18 Usina pMa maduuiciÓn de que-: 

so e hmbién puede dP.cir se que es poco favor a ble paEa e so, pué s 

además de ser poco fresco, hvy infiltración '.ie agua por la.s pa

redes vale decir, es demasiado húmedo. 

Todos los traboj os que se hacen en lm Dsimi tuve o;JOrtunid2d de 

practicarlos motivo por el cuPl los describiré. 

Una. vez que los vehículos q_ue AfeétÚan éf ac�rreo de la. Íeche • 

atracan en 1� planche _a se scmPt� la lechr de c2da cooperedor 

a la prueba del Dlcohoi ( 0lcah0l a 68 - 78 º ). �xiste para 

este prueba una sonda pnri;:i. sacar Ja muestrn dP cada tGrro y un 

matraz medidor: le sonrl.a y el matraz permiten depositor en un. tu

bo de ensayo igual c':inti,iad. d.P a.mbos líquidos con mucha ropi-dez. 

por lo au e resulta ruuy importante este ensayo pues en un e-sp:ii.-

c:io muy re.duci:io de tiempo se averigua si la leche recibid� es 

apte o no para ser Blabor1d.a. füda aquella leche Ciue cu')gule 

;a.l ser sometida :¡¡ este ensayo, es rechazada, d�ndos� 8Viso al 

correspondiente productor .. Ar�!Íl.i se ha podido c0nstotar que con 

este sistema, se favorPce indirectamente, 1.a producción de leche 

che _higiené cR, 9ués fuera de las instrucciones i3da s al rP spec Lo 

siempre que se ofrezca, s-:_,biendo c9dn productor (�Ue su lecne

puede St'lr rechszada, se preocupa, dentro dP los medios a su al-

d "IVl.. tf{rlo, máxime aquellos g_ue ban sufrido algún rechacanze, A ,, 

ze · l el ensayo del alcohol se sacen muAstrasze. Uns v�z ter��naro 
, 1 • • "'"' cr0 s,::is T-:stas muestras se 

pare hac�r an�lisis de .as miter1.oc b º - • 

frªeces etiquet8dos, con entiseptice, haciéndose el &na
guarden en .. 

t . d1.'ªR �ste a�slisis se hace por �l sistema
lisis Cfldfl .los o reo ' ""-· ' - -



Gerber, Único spsr�to con que se cuenta pora �llo. i;:ste aparato 

pertenece e la ��cuele, p;s como he iicho, la Usine no cuont9 con 

labora.toris. 

Fasta el mes d� Setiembre de 1930 1 la leche entrada s 

ln UsinP fÚe page1a 81 precio uniforme de tres centfsimos el litrg 

A pnrtir je Noviembni :iel mismo 8ño ya bién organizados los tr::i

bajos neces�rios parr.i esta de terminaciÓ n se paga la lech� 1)0r 8U 

tPnor �n ¡;ras8, segun 1� escal <> c111P. puede versP en la siguiente notE 

pssade por el 7irectorio de 13 CooperPtivR a cndg socio cooperador. 

SeHor CoopPr��or: 

�n vista de que la leche que entra rctuelmente Q lo Usina 

tiene un porcent2je muy inferior d.e gr9s2, 8S imposible S8guir abo

nando un precio uniforme de 1 0.03 por litro. 

�l Directorio de mi presidencia, después de oir el informe 

del Director Tecnico señor M. Iev,diukow, dispuso lo siguünte: 
.1Desde el lo de noviembre en adelanté el precio de la leche depender8 

del 1)oreentn.je de gr�sa b::,sándose en l::i siguiente escala: 

Para leche que contiene: 

1.5 % de grasn ........... . $ 0.010 

2. o
' ' ' 

1 ' ' • • • • • • • • • • • • ' ' o . 015 

2' 5 ' ' ' ' ' ' ••••••••••••• ' 1 o' o 20 

3,0 ' ' , , , ' 
............ , ,0,025 

3,5 ' , ' ' 
I 1 • • • • • • • • • • • • I 1 o I 030 

4,0 
' ' ' ' I 1 

............ , , O, 035 

4,5 
' ' , ' , , 

• • • • • • • • • • • • 1 I o 1 040 

s,o ' J ' ' ' ' 
............ , , O, 0'1:t> 

Cem .se ve la valoriz�ci&n de la leche dApender& ahor

ie la hsbiliiad de cRdD uno. 

P�ra eyud�rles en este sentido nos permitimos darlPS

esto• consejos: 

chorro� o_ue sslen de C8.da uns de la.e tebe
a) Deje loe primeros

pire eu8 terneros.

a tom•r 11 leche del balde para peder
b) .Acostumbre • sus terneros





� 

me paeteurizador, a unos 10�, ant�s de ser enfriada en 1 enfría 

dora. �sta ea del ti. vertical en l� cuol hay uns corriente de 

agua fria y otr de líquido incongelnble. V.n 1 portP de la. en

friadora en que circula :egm, l;a leche pierde 15 � ;�O grados de 

tempnatur9, llegando por lo tanto 0 20 , 25 gr dos de tempertitu

r•. �n la perte enfrlndv por salmuera ls leche sale en gener3l 

a una temper8turn de unes 3 Q mó.s 0 menos.De lo enfria.1ora la le

cte ?DS9 a un tsnque procediéndose enseguida 8 su env2s8do. 

La embotell dora solo _permite llenar dos botellns por vez. Unn. 

persone cuy prmcti cs en �eta t re solo puede envasar too bote-

11.ns por hora.

L3 c�m ro frigorífica bnste ahora hD habido necesiJ d de usarla

p:�r8 conservar perte de 1 leche pa..,teuriz�d¡;?, lo que signific ,

un inconveniente parD 1 conservaci6n de montees, pufs como he d�

cho no hsy ante c�mara perdi�ndose por esto mucho frío. 

Tocante a 1 elabor· ción de quesoo hBsto Qhor8 solo se h8n fqbri- 1 

cado quesos tipo Chubut y Colonia. Lo elaboración del queso tipo 

Col•nia fuÁ iniciadD por mi. L� técnica seguida en este trabajo 

�S ÜI siguiente: 

Queso Chubut. s� hDCP, CQn leche enterl:i. Se calienta ln leche ¡¡ 

32 q 
y se agrega cuojo p�ra cuagular en 30 minutos. T mbién se 

agrega colorante :;¡ r�zon de 6 c. c. pnra 100 litros de leche. 

Al cuarto de hore de cuajada la lech� se de con 1 liro vertical 

el primer corte ( vertic 1) de la cuojnd�. Pas dos cuatro minut

se corta en sentido inv�rsG. Luego se inicie lo coccion, elev ndo

lent•men te li temper� tur hssh clc:rnz�r 38 º. U inlciar 1 coct

t t 1ft cunJ· d • fin de n deJ·or d��hscer 
cien Be mueve len gm�n·e � � ' � 

l•• gr•-nos lo que dejaría esclilpar much2 materi� �ns;. '\ata rem

. , •t tod3 13 mesa tome igual temper8tura, consiguiénuo.
cien permi e que 

se asi un d.esuer!'! uniforme en tedas los gr,doa. C1uindo liii tempe"III!

'h o so del agit1dor, viilrl dividir lo& gr•no�
ratura :;¡lcanza • 3v - ae u 

t•rmi·nar la ceci,n t�ng n el t�ma�o unif•rme ie ,_
de m1ner• que il • 

· d 1 coccíen ae dej• la cuajada en re•
un gran• Je arvej&. Term1n• • � 

p• .. Jurante 5 minutos, ante• de ex;raer el suere. Luege con un•



tela se s•c• 11 cuajada y se procede el moldeado, tratando de evi

tar que i¡e enfríe lo que d.ificul tsiría el molcle�do. �sto se hace 90-

niendo en el interior 1el molde un pañ• de himo fino y llenandolo 

cu�jad.a., l• que se aiprieh suavemente. Luego � cBd. molde se J.e pon 

su correspondiente taco de m�j_ers y se le llev� a la prensa. L� pre

�Íon iurante el moldeado será psul2tina: se inicia cGn una peso de

5 kilos en el brazo de pBlonca �n 1� parte mas cercen2 al punto de 

apoyo. A los diez minutos se d®n vuelt0 lo� quesos se les c@mbie 

el paño y se aumentn la presión. Pasada medi8 hora Sf cGmbi,n nueva� j 

mente los pafios y se aum�nte n 1� vez la presi6n. 8e dejgn pasar 

tres h ra ii y dn un� tercPrfl vuelta a los que sos corriendo la p� sa Je 

la prensa al extremo del braz0. A las ¿4 horns de presión se sac� 

el pafio, se dan vuelt� d.Sj¡ndGlos en lE prPnsa 3 4 horas sin p ño. 

lueg� se procede s 1� selazon. Se sslsn dej5ndplos 24 horas en sal

muera, 12 de un lad0 y 12 de otr0 poniénd@les s0l encim3 d De �qui 

pasan �l zÓt•no donie 18 tempervtura debe ser de 18@ ¿Q Q Dia-

rü1mente se dan vuel tP los quesos. Se levaren cuando se note que 

h8n oiqulrido una colorBcion blnnca, se secnran bien y se colocan 

nuenimente en los estant�s. A lo&> 25 o 30 dÍ�s los qu�sos esdn 

prontos para el consumo. 

Queso C@lonia. Se filtr� bien la leche y se le pone colorante a ra

zón de 6 c. c. por 100 litros de leche. Se Dgrega cuajG p@ra conse

guir l• coagu¡eciÓn en 30 minutos. J Is co�gulación sigue un reposo 

d.e 30 minutos y luego se cortn la cuaj�da effiplé�rndose para esta ope- ,
' 1 • I • o'n cp h:we elenndo lent8tn!"nte la temper.--r1cien una ira. Ja cocci ,_,. 

tur� hasb 40 gr a.dos y haciendolo llegg:r después :? 55 º. luego con 1 

un agitodor se des�enuza la cu?.jada h�sta que el grnno queie d� t�

mañt chico. Ios granos deben ser elá,sticos • J,u�go sigue un cuartl1

·' •tr� j_19 re ,')oso. Puesta la cu0jlild� en ·:.rl moldede hers de r�mocien Y v r 

como indiqué' anteriorment� se lleva a la prensa. 8e prrnsa dur�nt"!· ,

1 3 "ec•s cads 4 h 2 vece9 
G4 her•• cambiÍndo la, tela • queso • c. onis y

. Lueg• se lleva el que H a una batea con s�lmuera don- 1 
c1d1 6 heras 

Q 1 'tan o h:. st11 
P•r eapicie d� �4 heras. ued� uego en el &o 

d.e p�rmsnece 



termin:Jr l::i m�:iuraci fn.

I• leche destina.da a 18 elaboración de mantect!!. es d.esnstada en
el mi�m• $!ilen de pr.tsteurizacién. Se almacena en el t'3nque de es
le aal;n �na vez filtradft teda lg destinada a ser pasteutizada.
la desnatadora se i:lrma en el mismo soporte d.el filtro centrifu
g�. Para ls elvbor�ciÓn de mantee� se trabaja siempre con cre
ID8 freses, 1� cual es pasteurizada y luego enfriada a 10 º par8

ser batida. �& de lsmentar que ne se use la c,mara exclusivamente
para lffl m�nteca producida. Bn la cimara adem¡s de la manteca se ol
macen& diariamente cierta cantidad de leche,lo que causa cambi s
de tempera.tur2 al col0carla y retirar 1� leche� pues como he dicho
en todo lugar la c,m�ra de la Usina no cuenta con ante c;m8ra, en

cuye caso s�ríe factible mantener en la cámara una temperBtura
conveniente. 

Come tambi�n he trabDjedo en el manej0 de la caldera incluir� en 

el informe el relato de dicha prá.tica .. 

Actualmente se use como combustible el fuel-oil. Para conseguir
quemar dicho combustible se necesita un chorro de v�por, que a.l 

srrastrar el fue}-Gil l• pulveriza., _?rocluciendose 8f.i facilmente 

su ignicion. It3 calder:u de la Usin2 no cuenL¡;a c0n ningun accesorie 

p�r• c©nseguir este v�.por, motivo por el cual hay qu� producil'lo en 

]ía mi am� c?.lder�, lo que se consigue haciendo fuego con leña. h8 sta 

que el men;metr® indique 20 libras de presión. Con este presión ye 

h•y vapor suficiente para '�uemar el fuel-@il. 

Cuenda la Usin� tenga electricidad podrá suprimir el gasto de leña

gul·r 1� ·Jresi6n iniciRl instel•ndo un ventilador que per-pare cons� .• 
1 

mita pulverizar el fuel-oil en forma tal com necasit8. para ser que-

-� 1 presión citada se seguirá el trabajom�do. Una vez cona�gu�,i� s 

· 1 d 'Rn las cendiccienes actuales es neceHri•■in use del ventl 8 er.

, la caüdera no mener de 80 libras debid• a , 
m1ntener un• preaien en

1 el cempre■er sino toda la demás 1 , 

que el meter debe ecciemar n• •• •

. uenta la Uain�. cuand• el moyer el�ctrico que
m1quinar1• cen que O 

será necd ��ri11. mR • p!!e aiiil ele 45 
t. la fabrica pueda funcien•r no

ien� , . l• mi -•1 �-•ate d.e fut,l-iil quedan reducid• •
1ih�•• •n 1a �8lrl�r• Vº 



tad. Ll�g•d• a 80 libra■ la pre■ién cemenzaremos el trabe.j• de l&..., 

máquina■• Se empieza per abrir las vebrihb.•s de fuerza. del meter 1

Y darle poca ent.rada de ve.por, para que este elimine el egua que 

haya en e} cilindre. fil compreeer se atiende d.e esh forma : 

lº. Se da entrada. die agua al condens .dor. 2º Se � bre le ll!!ve de

aspiracién del ceID_i)reser. 30 Se pome el m tor en marcha con la

precaucien de qu hda s 1 !IS !lcei ter as cont3ng!ln lubrificante y se

e■pera • que el·manemetro de 8spirayign marque O; deapues de haber

abierte l• llave de compresién. 4q Se abren la.a ll�ves de expan ion

de la cámar�. y de la e�lmuera regula.n-:lolas hasta que el manttmetro

merque 25 libras. Mientrvs trabaja la cRldera es nec�sario tener

especial cmidade en mantener el nivel de agua � la altura conve

niente. J\l querer p11rar la. ma.quinaria se empiez21' por cárrar lDs

ll!!vea de exp'!lnsión y esperar que el manémetro indique vacío; en

hnce se cierra la lla.ve ele aspiración a.ee cempre s'or; se obtura la

entred2 d.e vspor al mot0r Re cierrs la ll�ve rie compresióm del coro: ·,

pr�eor y finalment� se cierra la entrada de agua al condens�dor.





Seccien· Ganadería.: Li� csmpg� de la. -W.iScuela didicadn a gana.d�ría

HD: .. alrreded�r de 500 h�cbre21.s, sobre un t tal d.e, 12�3 hectueas

que es la t • - ex ension .de terren• de q ue disp ne ests. �itcueJ.8.

Las pastu_ras ■en buenl!Js solo �n lss laderss _pue s l!ft.e cuchillas

estªJl cubiertas de psstos :fi"uertes predominando a.ristid9_S, stipas 

cala.magrestis, boute lovs v andropoguns.
' ) � •• 

De le.s s.ndr opoguna pr_ed ¡nina el condeBsatum _qu e e el de valor 

f err.e_j er$ inferior . Bn los ba.j e predomin"- l .s "_ma.ciegas2 ge

nere. pénicum. ) de paja m1msa, habiendo ms.nchenes de gn.irninecs tier

nas p.e verano como ser : p_aspa.lum d_i}autum, .. n0tatum y va.ginatum

ex.is.tiende. l!ldem,;_s en ·m�nor. pr.oporcion ma�chepes de n:tb0eliá>. co�

presu.s de eecas�sim valor _hrre.jer &> füid.o su conteniclo p.ro�e ico 
• ' 

que e� de O ,54. �ntre la_s malez:::is predomim• el míci-mfo, _el carsgut 

gu,ate y la. cerdilla. ,. n0_ exi�tiAndo le ca.rqu_ejs ni chirca. 

i.;n_t .re les leguminosas tene�os .los tréboles:_ ,�ed.icag_o denticulDta

y m�culsts ql;le conjuntament� __ con la poa snnua for man una buenri pas4n t 

·, 

ture :le invterno, de exel_ent_e c0ntenid@ pn>t_eico. 1-':n primaver� se 

puede observar bastante trébol de olor, Melilotus p2rviflorum y me�j'.

lil•tus alb�-

Un. m�tod.e usado pa.ra_ extirpsr. las "maci,,ga � ." h� sido quemarlas

per •, me ha. .neted• 11ue ., e,1 e sos lug•re • tr•taclo • así Jie lleno luego de

espi¡¡as, para que no ocu,:ro este es nece sori. después de quemar 

arar y entences se f9v0r�ce el_de00rroll� �e treboles. 

Cen re spect� i_:il caragu�tá. 1 �e ha p dmd9 bserva.r : que en l@s potref'o:

roa donde no ,hay_ evinos ��ersa i::a su máxim d�_ssrr@llo_,p_ués n0 es comi 

mida por lo$ vscunos ni e quinos, lcg laneres_ apetecen l0s t�ll�s 

n• dejsndolo� dessrrellarsi.

1.., aguada.&. ¡,ermonentes con qu e cuento el comp• aon e ecasos, pue s

estando divid• en 10 potreros molo dos ( 4 y 5 ) son los que la� 

g9.nsdería es este un problema J.e capital importan

tienen. c�mo1 pars 

d• est• ��cuela ha re suelto hacer slgunas perfor•e�
cía, l• DirPccien Q , •• 

• 

: d agua a les potrer s que mes neceS1 tan, 8C-

cienes psr• preveer _e 

d rf•r•cione s que producen agua en cantidad �u-

tuilmente hay •• pe 



ficiente. 

Lanares. La U:acuela cul ti vi,. sgb1mente ejemplarre de 1� ni.za 
Remney Marah. Actualmente �l stock es d 1 e 90 ovejBs de vieutre, 

40 berreg2s y 50 cepones. Pa - re reproduccion de �:stas 190 ovejas 

se usan cuatre carneree. i.:xiote la cJstumbre de cambü�r cr:>ia 2 0 

� no est�ec nr la consanguinidad 3 a5es estos re_productore� p,8r� • h 

�· �- eor eres msche2, cas-�n la �pec2 de sefialar se selecciGnªnl_ ln� d 

tra.ndose !lquellos que nG responden bien nl ti�)" 1.,:¡º· 7 ~.,, el<;:, _8 r�JZ8. 

Ios que quedan emteros se venden cmrn,:o tienPn d.oB dientes,pues 

hay f9cilided de salid�-

�n los trabBjos relacionados con los ovinos, he practicado en el b 

bañe csmtra la s�rna. Se b@füm e n su1fu.ro de cí-'9:Th'tl-i':-0 cuya p:repe-

nción deta11;:Jré: ( T.;jemple ) 

Se emple2ron ........... 6 kil©gremos de Süda cáustic0.

20 , , asufre 

100 litres de agua . 

Se pusieron dentro d� llll recipiente los 6 kil@gr¡;mos d_e soél0 caus

tics, y 35 li trQS de agua, se hierve ha2to completro. disolución de

la BGd8. Simul taneamente se prepera en otro recipiente l@. p apilla 

de ozufre con 20 kilogr�mos d,e 3zufre y 20 litros de ag11�.1 b.ech0

estG se vierte la solucion de sGdS. ei: el azufre se hierve de nuevo

y s� 1� egrega el resto d.e 2gua.

Se preparé este sarnÍfugo sin h8cer hervir después de eche.r la solue

ci�n d.e sod8 en el ezufre quefürndo, eegun opinion del veterinario 

llamade, Dr. Lsb rde, �ods libre, lo que producís bshid s y fisu-

r3■ en el cuer• de les �nim8les bañados .

V•cun•�- �n cabañe se cuiden 1 t rG Holstein y 2 toritoa de la mis-

1 t Y 2 tctri toe Normandos. De lB. ra.z?- Hen�f@rd hay 
ma raza, er•y 

40 1 V""q_u1·11enas . No hay reproducteres Hereford,

v�ce s y • gun�.s .,., 
, 

Hay 
t N 1 ... p"'r .... sªca.r cri�s con estes· vacas.

usand••� ere• ermffln< e. � 0 � 

�e dedican � ls producion de

en esta zons. mucha• personas que
siempre e•casez de intere

Herefard ,hsbiéndoeie neUd• en ls -gscuel•
dedicarle mss stenciÓn

■ades, motiv• per el cu9l es preferible 

t.d• a 1• Nerm,nds, de la que facilmente

a etr•• r•z••, aebre



L• �acuel• coleca ejemplare¡¡¡, s bre ted toritos. De la. raza
Helatein existen 80 vacas f 30 vaquillftnas y 4 teritos a csmp9.

La demanda de ejemplares de esta raza es p ca en estos momentes.

De le raza Nermand� hay 20 v�cas y alguna� vaquillonas, se venden 

bien toros nueves ( 2 3 años ) de esta reza. 'Bxir.ten t8mbien

unas 40 vacas; me■tizas (Durham con N rmande 

N�rm3nd•) y 3lrrededor de 30 vzquill0nas. 

y ( Hereford cen

De est�s vec�s memtizaa la may ria son las mej res lecher,e de 

lss cu�le� se destin1n 1os hijos mechos para la vent&, les que s n 

�a.quirid s p r personas que se dedican la industria lechera. 

Re&:ults intP,r<Jmmtt el hecho que entre el vac!lje lechero se d.esta

con en pn>::l.uccion les; mestizas come, puede verse en el .siguiente 

cuadro tom�de el nz�r del libro de c0ntraler lechere, en el cuol

indice lfl s ngre de cada vi;wa.



Premedic, diarie en gilegr•-m•• d� las vacas del tambo en el m�i.

de �n�ro de 1931. 

Nembrf.> de le V cs. Ri,.z1t. Preduccién. 

Sembra Holetein. 4 ,65 kga. 

Pirincb�. , ' 7,87 ' , 

M1rip0Ge, Normenda 9,95 ' , 

Iberia, H0lstein 9,80 ' ' 

Argentina. 
, J 

6,55 '' 

Gringa. Mestiz� 6,25 ', 

Petiz�. H lstein 8,32 , , 

Benit�. Mestiza 4,92 ' ' 

SergiEL. N rmsnda 7,70 ' , 

��ta. M�111tiz0 6,11 ' , 

Sars. ' , 12,50 ' ' 

Tonga. , ' 5,22 ' ' 

Pichena .. 
7,55 , ' 

' ' 
10.55 , ' 

Ultima J ll 

Hel1Btein 12,02 J ' 

M�nsa. 
11,82 , ' 

Beba. , , 
8,05 J , 

China , ' 

Normt!nda. 5,27 ' ' 

Pelud�-

MestizD
5,25 ' , 

Gata. 7,00 , ' 

Irma 
Nermsnd3

15,00 ', 

MilJ,ilt 
Mestiza

4,75 , ' 

l1istrella Helstein
6,25 ' ' 

Cemadrej• , ' 
9,72 '' 

Mestiz8
6,05 ca,pp. '' 

Helstein
5,12_ Clara. ' ' 

Me-iltiza
9,47 ' , 

Chiqui;a. 
Helstein

Gallina. 
6,75 '' 

, , 10,4'7 ' ' 

Zerrina. 
Me•tiz•

10,60 , , 

�va. 
II•l•tein

Paaters 



A 

Cepetín Helatein 5,60 kglli. 

Berta Me atiza. 6,35 ', 

Rita Helatein 5,85 ' 1 

Minerva Narmando 8,19 ' , 

Ceta Helmtein 6,37 ', 

Bru,iita. Mestiza 9,25 , , 

einc• Normandia 6,36 , , 

Pa.pu�a H.latein 5,15 ' ' 

Ceca Mestiza. 7,50 ' J 

Pimienta , ' 
li,30 ', 

Trenquila Hel�t�in 6,82 , ' 

Pintad�- Nermsnd.a. 6,25 ' , 

Ma.dame Holstein 6,45 ' ' 

8,40 J , 

Muñeca , , 

Omega .Mestiza
9,12 , , 

Primere. Helatein 11,82 J , 

5,55 . ' 

P.vispa , , 

Perteña 
Mestiza 11,25 ' J 

Mimess NQrm�nda
6,25 ' , 

Clementins }ñeatiza 
9,97 J J 

Vieleta 
N)rman1:a

14,9? '' 

Flam�nca Me 5,tize.
8,42 J , 

Segund• Helstein
10,70 ' . 





-

Sección y Arboricultura
. 

Frutal Y }'orestal. 
�stá atendida por 1 e_ profesor de Horticultura y Arboricultura
señor Juan Schulz 0 "Bsta . , . • seccion �reduce para el consumo interno
y también para la venta en 1 a ciudad de PaysandÚ. Bn esta sección

he traba.jad .. o dando clases , practicas a las alumnasd del Instituto

Normal de Pa.ysandú. �stas clases han consistido en preparar tie

rra para. almácigos, hacer almacigas, traBsplantar, y reconocir::iien� 

to práctico de las plantas horticolas. 'En .Arboricultura }'rutal 

he trabajado injertando durazneros sobre pie fra.nco, estos in

jertos fue ron de yema. También he trabajado en la ornamentación

de la huerta,consistiendo este trabajo en la poda de thuyas que

bordean el c�mino de la entrada. �n la époce. conveniente practiqué 

. .  

un poco d e  poda. en durazneros, perales, ciruelos de acuerdo con la¡

las instrucciones y práctica recibidas en la cstedra correspondien 

te de nuestra Fa.cul tad.

in cultivo de hortalizas ofrede grandes dificultades especialmente

por dos razones: l 0 falta.de a.gua. suficiente, en el verano p8ra . re

gar todos los cultivos. 2Q la poca profundidad de la capa de tie,

1 � se que en la mayor parte de la 

·rra negra o arable; puede ca cumar 

tl.·ene unº profumtlidad de 30 centímetros, siendo el

huerta. solo e,, 

� el invietno O primavera. lluviosa, 

subsuelo tosca. compacta . 09ª
la tierra se deseque demasiado

unos días de sol ba stªn para. que 

1 desarrollo de las verduras.

detenie ndo casi completa.mente e 

. barcan una extensión de unas 2 ½ hts.

d hortal1.za.s a 

Los cultivos 9 . 1.·ntensivos en la huerta. no 
1 1 8 cultivos

Por f0 lta de pe rsona O 
e,, 

, posible tenerlos en debidas con-

pués no seria 

se pueden aumentar

dicciones. 

Actualmente h8Y e n cultivo:
45 mts? 

mtJ 
Col de Bruselas

Repollos 470 �4 ' . 
Col de China

eol nabo 45 '' 95,5 ', 
Le chuga

Coli flore sl26 , ' 
"Rspina.cas

15 , , 

Remolacha 53 , , 

z-3na.horiB
75 J , 

Acelga 113 , , 

,....,.., 
.- ---



X Xuí, 

Cebollas 504 mts.2 
Ajos puerros 

Aj©) 240 mts.2 
15 

, , Salsifies 
Frutillas 96 

11,5 , , 
,· J Ha bas 

I,emej as 320 
180 , , 

, , Chicharos 240 J J 

Zapalli tos 116 
, , Peregil 11,5 ' , 

Oregano 11,5 , J Tomates '103,5 '' 
.Arvejas: ri:sparragos 4000 , J 

Alaska 50 Almácigos J , 60 , J 

Cuarentona. 192,5 
' ,

Li tle Marvel 31 , J 

Orgullo del 

merca.do 160 J , 

'Fil monte frutal en producción cuenta con 58 nara.njos, 30 tanjerinoE

12 limoneros, 110 manz13.nos1 
86 perales, 27 ciruelos, 50 durazneros

y 670 menbrillos. 

li'.xisten montes frutales :r111evos de d11r1::1,zn8J'.'Os, ciruelos , mG.nzanos 

y pera.les forma.dos por las v'3.riedaii8S sigm.ientes:

Durazneros. 

, �ar iedad: Pr i seos de enero, Pavh 9!llarillo s, Durazno cha to de la

·,' China, waterloo, Melocoton blanco, Mamie rose, Astengo , Magdalena,

:Priscos argentinos,

Ciruelos: ? 

mºru, Beurre_d, a._pr�m�nt�', Botan, Winckson,

Variedades: Ta.nkin º ____ -

, Q , C.-olden Drop, Altam, Cla.udia violeta,

Gialla del Ja_pone, .._,a,troma, C¡ • 

. R ina Claudia d,Altha.m. Bartlet; Reina

Reina Clamidia de cultlvo, e --

h Arnincan first.

de Mirabelles, Bourbanc ' 

Menzanos-
tt d Angleterre,Renette d, Alema�nA,

du Canadá, Rene e , -

Renette Grese t ble.ne, Cla.wiia d,�a.rllezi¡i Famo-
Transparen 

Araucana, CoJC orenge, . Astrakan ruoge, Belle de Tours, 

sa, Compendu gr is , 1engleY pippin, 

London pippin etC•

PeraJeS• . gerll!.ain d,hiver, Dejené du cernni
, •�ai:it 

f.ciUlces, ,JQ' 

Variedades: 6e agua 






