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RESUMEN

Se procesan por una nueva técnica de laboratorio 60 mues-
tras de grasa de carcasas sospechosas de ictericia. Se con-
firman los resultados por el método espectrofotométrico. Se
recomienda su aplicacion, excluyendo el espectrofotémetro a
nivel de Establecimiento de Faena.

SUMMARY

60 samples of fat from carcasses suspicious of being icteric
are studied by a new laboratory method. Results are confirmed
by the spectrophotometric method. The application of this me-
thod excluding the spectrophotometer al the slaughter-house, is
reccomend.

INTRODUCCION Y ANTECEDENTES

La identificacion de carcasa ictéricas ha sido siempre motivo
de gran preocupacion en el diagndstico post-mortem. Es asi que
se ha descrito y utilizado varias técnicas de laboratoriol1.2.3.4.5)
sin que ninguna de ellas fuera lo suficientemente satisfactaoria.
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En junio de 1980 se decide en el Instituto de Carne, encarar
el estudio de una nueva técnica para deteccion de pigmentos
billares en grasa y se acuerda lo siguiente:

a) Dar forma a la redaccion del trabajo

b) Adecuar la bibliografia del mismo

c} Continuar los ensayos confirmatorios en el Instituto de
Carne.

De inmediato se comenzaron los trabajos, recepcionando el
Instituto de Carne, muestras de grasa de las distintas Inspec-
ciones Veterinarias y procesandolas por la técnica descrita por
Alvarez®) y acumulando un total de sesenta protocoios (60) con
sus correspondientes resultados.

MATERIALES NECESARIOS

1 Erlenmeyer de 100 cc.

1 Erlenmeyer de 150 cc.
tubos de vidrio
tubos de goma

2 vasos de bohemia de 100 cc.

1 tubo de ensayo grande (aprox. 200 x 25 mm)

3 tubos de ensayo comunes (aprox. 150 x 15 mm)

1 varilla de vidrio de 30 cm. aprox.

1 cuchillo

1 tablilla de picar madera

1 trompa de agua para vacio

1 balanza de plato

2 embudos (aprox. de 10 cm. de diametro)

1 Banamaria eléctrico o un calentador eléctrico blindado regu-

lable a bajas temperaturas

Alcohol etilico a 96°

Eter sulfurico

METODO

1) Etapa de extraccién

Se pican finamente a cuchillo aproximadamente 10 grs. de la
muestra. Se introducen en un tubo de ensayo grande. Se agre-
ga la mezcla de solventes: 10 cc. de éter sulfurico y 20 cc. de
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alcohol etilico a 96 °. Se deslie la grasa con ayuda de la varilla
de vidrio.

2) Etapa de concentracion
Trasegar a Erienmeyer de 100 cc.

Armar el dispositivo segun figura y conectar la trompa de
agua.

Concentrar al 50% por calor suave.
Enfriar durante 10 minutos.

Filtrar a tubos de ensayo y cubeta de espectrofotometro.

3) Etapa de procesamiento en el espectrofotémetro

Colocar la cubeta del espectrofotdmetro con el filtrado en
horno a 40-50° C durante 5 minutos.

Colaocar la cubeta en el espectrofatometro.

En la regidn visible nos dara una curva de absorcion con dos
picos de maxima absorvancia, uno a 445-450 nm y otro a
470-475 nm en caso de gue la muestra sea positiva y cuando la
muestra es negativa, se obtiene una recta segun ilustra la
figura.

RESULTADOS

Todos los resultados fueron confirmados procesandoc las mues-
tras por el espectrofotometro.

DISCUSION Y CONCLUSIONES

La Inspeccidon Veterinaria de la carcasa, a nivel de pianta,
permite desde luego llegar a una cantidad importante de diag-
nosticos.

Restan para procesar las que ofrezcan dudas razonables.

Ya en la etapa de extraccién y sobre todo en el filtrado del
final de la etapa de concentracion, un color verdoso indica
claramente la presencia de pigmentos biliares.
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DETERMINACION DE PIGMENTOS BILIARES
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