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RESUMEN

Teniendo en cuenta que el estuario del Rio de ia Plata pre-
senta las caracteristicas ecolégicas tanto de salinidad nutrien-
tes, temperaturas, etc. para el crecimiento del Vibrio para-
haemaolyticus; el presente trabajo tiene coma fin el aislario de las
aguas costeras en los meses de verano, donde la temperatura
del agua supera los 205°C.

La obtencion de cepas con caracteristicas de V. parahaemo-
lyticus y V. alginalyticus, en un porcentaje del 70% Kanagawa-
positivas, presentes en muestras de 300 ml.; de aguas coste-
ras, nos lleva a prestar atencion y perfeccionar técnicas de
contaje.

SUMMARY

The Rio de la Plata estuary has the ecological requirements
for the growirg of V. parahaemolyticus.
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The purpaose aof this survey is to isclate V. ph. from the shore

waters during summer time, when the water temperature is
above 20° C.

Isolates with the characteristics of V. ph. and V. alg. ing a
percentage of 70% Kanagawa-positive, have led us to pay at-
tention and develop special counting methods.

INTRODUCCION

El generc Vibrio estad compuesto por varias especies, algunas
muy caonocidas camo el V. cholerae, V. parahaemaolyticus, V.
anguillarum, algunas de las cuales viven en el mar, y presentan
caracter halofilica.

El V. parahaemolyticus, ocupa el primer lugar entre los vibrios
halofilicos en relacién a la patogenicidad para el hombre, siendo
considerado causante de intoxicacion alimentaria a partir de
productos marinos.

V. parahaemolyticus = V. ph. V. alginolyticus = V. alg.

Muchos investigadores dedicados a prablemas del mar, bidlo-
gos, higienistas y microbidlogos se han preocupado por la ecolo-
gia y patogenicidad de este vibrio.

Los estudios sobre ecologia de V. ph. efectuados por Kaneka,
1973.113), demuestran que este microorganisma es un contami-
nante habitual de aguas estuariales, habitat ideai por sus ca-
racteristicas de salinidad, pH, nutrientes y zooplanton.

Este microorganismo presenta un caracter ciclico; apare” - on
las aguas cuando la temperatura es superior a los 14° C, y
cuando la temperatura desciende, solamente es factible hallarlo
en el sedimento.

Paralelamente la incidencia patdgena presenta tambien carac-
ter ciclico. En el Japén durante los meses de verano, V. ph. es
uno de los agentes principales de gastroenteritis a partir de
pescado contaminado e insuficientemente cocido.

También han sido descriptas diversas afecciones en personas
que han estado en contacto con aguas contaminadas. Varios
trabajos de autores de diversas partes del mundo lo describen
como causante de conjuntivitis, otitis e infecciones dérmicas!3
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Sakazaki y Miyamoto!18) determinaron la existencia de una
correlacian entre fa patogenicidad del V. ph. para el hombre y su
poder hemalitico en medios especiales de agar sangre satado -
Agar de Wagatsuma.(1)

Sakazaki comprobd que un 98% de las cepas provenientes de
pacientes con diarreas eran hemoliticas y que solo un 1% de las
cepas de origen marino poseian esta caracteristica.

Actualmente el comportamiento de las cepas halladas parece
no seguir los indices citados. Twedt et al.(®. 1970, comunica
una mayor incidencia de cepas hemaliticas en muestras de agua
y productaos marinos. Por otra parte Colwell(13) afirma haber
hallado cepas no hemaliticas enteropatdgenas, asi como Zen-yoji
et al. (1970).20),

En el Uruguay en Oiciembre de 18976, el |.I.P. de la Facultad
de Veterinaria comunica la presencia de V. ph. y V. aig. en
contenido intestinal de peces costeros del Rio de la Plata.

En Diciembre de 1880, se comienza un proyecto de investiga-
cion a los efectos de conocer si [a presencia de dicho fendmeno
puede representar un peligra potencial para la salud publica.

La presente comunicacidon constituye la primera etapa del
proyecto.

MATERIAL Y METODOS
Muestras

Se obtuvieron de diferentes puntos de la costa uruguaya del
Rio de la Plata durante los meses Enero-Marzo de 1981.

Los lugares y caracteristicas de las muestras se senalan en
el Cuadro 1.

Procedimiento de muestreo.

L as muestras de agua consistian en 300 ml. que se extraje-
ron por medio de botellas Van-Dorn, y eran transferidos a
frascos estériles de color caramelo. Las muestras que no se
trabajaron inmediatamente fueron mantenidas entre + 4 a
+ B°C.

El muestrec se realizd a cargo del S.0.H.M.A. (Servicio de
Oceanografia de la Armada) a bordo del bugue "Pedro Camp-
bell’, que cuenta con el equipo necesarig.
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Las muestras obtenidas a partir Jd2 branquias de pescados, se
extrajeron con hisopos estériles los cuales se colocaron en
tubos con 10 ml. de caldo de enriquecimiento.!14),

Los especimenes procedian de pesca costera, refrigerados
adecuadamente y en buen estado higiénico-sanitario y de fres-
cura.

Anédlisis bacteriolégicos

Las muestras de agua de 300 mi. se filtraron a través de un
equipo estéril SEITZ EKS1 de (2" de diametro), utilizando un
sistema de vacio convencional. Luego estos filtros se desmenu-
zan introduciendolos en frascos de boca ancha que contenian
150 ml. de caldo de enriquecimiento. (peptona 1%, CiNa 3.5%,
pH 8.4).

Las muestras de branquias de pescado sembradas en tubos
con 10 ml. de caldo de enriquecimienta, al igual que las mues-
tras anteriores se incubaron de 8 a 16 horas a 37° C. en
atmdsfera normal.

A partir del caldo de enriquecimiento se sembraron los si-
guientes medios: B.T.P Teepol7); B.B.T.0%; y T.C.B.S. *

Las colonias que en B.B.T. presentaban un color azul-verdoso
con centra mas oscuro junto con las amarillas mas extendidas,
se identificaron a fin de realizar una bioguimica sintética.

Este descarte primario se realizo sobre las siguientes carac-
teristicas: morfologia, presencia de motilidad, comportamiento
en T.S.1.A., fermentacion de la glucosa sin produccidn de gas,
cito-cromo-oxidasa, caracter halofilico, y crecimiento a 42° C.

Los estudios completos realizados se encuentran en el Cuadro
2.

Se recuperaron 15 cepas cuyas caracteristicas cumplen las
normas dadas por la F.D.A.(6), e |.C.M.S.F3),

RESULTADOS

Ya que la finalidad era la obtencion de cepas que cumplieran
los requisitos primarios para la identificacion como V. ph, y V.
alg., no se tuvieron en cuenta su concentracién en agua, N su
relacion con otros microarganismos.

*Thiosulfate Citrate Bile Sats Sucrose Agar. T.C.B.5.
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N

indal.

T.S.1.A

SH2

Motilidad.
Hugh-Leifson (F)
Oxidasa.

Crec. 0% CINa.
Crec. 7% CiNa.
Crec. 10% CINa.
Crec. 42° C.
Catalasa.

Rojo de Metiio.
Vogues-Proskauer.
Citrato.
Gelatina.
Nitritos.

Urea.

Glucosa (Gas -)
Maltosa.
Manitol.
Trehalosa.
Lactosa.
Ramnosa.
Xilosa.

Sorbitol.
Sacarosa.
Celobiosa.
Arabinosa.

Decarb. de Arginina.

Decarb. de Lisina.

Decarb. de Ornitina.

Tartrato.
Kanagawa test.

CUADRO 2
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En el descarte primaric se deseché un 55% de las cepas
estudiadas. Como puede observarse en el Cuadro 2, de las 15
cepas seleccionadas, 7 presentan caracteristicas de V. ph. y €
de V. alg.

Entre la caracteristicas bioquimicas nos Hamd ia atencién no
haber obtenido cepas productoras de SH2 coincidiendo asi con
la bibliografia general citada; pero discrepando con trabajos
realizados en el I.LP. en 1977 y Casellas(3) donde sefala la
produccion de SH2 por algunas cepas.

Se trabajo sobre medio de S.I.M. (Difco), lo que ratificaria lo
comunicado por Casellas, quienes encuentran que se praoduce en
medios adicionados con cistina y cisteina, y no en el medio
S.A.M. (Difcol.

Es importante destacar que solamente 4 muestras de las 15
muestras obtenidas, resultaron negativas a V. ph. y V. alg.
Estas correspondian a las estaciones 3, 4, 14, 15.

DISCUSION

Habida cuenta de los resultados, podemos afirmar categéri-
camente la presencia de V. parahaemolyticus y V. aiginolyticus
en aguas marinas, a pocas millas de la costa y en nuestras

playas.

La muestra 14 y 15, de las estaciones 11 y 12 donde existe
un gran predominioc de' agua oceanicas resultaron negativas,
ratificando lo comunicada por Colwell y Col. (1873) quienes no lo
aislan en mar abierto.

Los estudios sobre patogenicidad realizados en Agar de Wa-
gatsuma con eritrocitos humangs, demostraron una alta inci-
dencia de cepas Kanagawa-positivas a pesar de provenir de
agua, lo que indican que serian potencialmetne patdgenas de
acuerdo al criterio de Kato y Col.(1?

Estos resultados concuerdan con Casellas(3) quienes encuen-
tran cepas de V. parahaemolyticus y V. alginolyticus Kanagawa-
positivas provenientes de mariscos argentinos, en un parcentaje
del 100% y 36% respectivamente.

En el primer simposio Internacional de V. parahaemolyti-
cus(B) se determind que la via de infeccidn, con posteriares
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cuadros diarreicos, es causada por ingestion de altos niveles
como 103 a 106 de dicho microorganisma, los cuales por
estudios en voluntarios humanos debian ser cepas Kanagawa-
positivas.

Esto nos lleva a tener en cuenta los porcentajes encontra-
dos, ya que dicho germen a pesar de ser sensible a altas {55°
C) y bajas temperaturas; tiene una gran velocidad de crecimien-
to., y se puede prestar a recontaminaciones 0 contaminaciones
posteriores de otros alimentos a partir de productos marinos,
utiles de trabajo y aguas contaminadas.

Colwel en 1977, quien ha estudiado profundamente el com-
portamiento del V. ph. realzd la importancia de los estudios
sobre la presencia de este germen y su concentracion en aguas,
legando a considerarlo indicador de posible peligro a la salud
publica. ().

En cuanto a niveles de contaminacion en mariscos 0 peces
estuariales, no hemos realizado trabajos, si bien creemos que
pueden ser de interés. También es de destacar que nuestrg
volumen de pesca comercial se realiza en dreas de pesqueria
que no presentan las caracteristicas estuariales para el cre-
cimiento del V. ph.

CONCLUSIONES

El presente trabajo, llevd a la determinacion de continuar los
estudios previstos. sobre V. ph. en dos direcciones:

1) Estudios de su ecologia, concentracion y distribucion en el
Rio de la Plata.

2) Estudio de la concentracion de V. ph. en las playas, como
eventual peligro para la salud publica.

Este punto implica estudios sobre la etiologia de las tipicas
diarreas de verarno en nifos, a fin de determinar si pueden
aislarse microorganismos similares a los hallados en el presente
trabajo.
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