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b) Presencia de substancias orginicas en descomposicion; disolucion de
sales que pueden ser nocivas y mezela o disolugidn de principios vege-
tales o animales vencenosos o ponzoitosos, Lstas aguas son TOXICAS,

¢) Arrastrar gérmenes de enférmedades infecto-contagiosas. Aguas CON-

"TAMINADAS.

Se evitan los inconvenientes de estas malas condiciones del agua me-
diante los datos fidedignos del andlisis; y se previenen por una vigilancia
¢ informacion prolija, especialmente durante la guerra cuando ¢l agua pro-
ceda de cursos, depdsitos, fuentes, cte, que puedan ser alcanzados por ¢l
cnemigo.

E. — Adulteraciones

l.as adulteraciones ademas de cambiar ¢l valor nutritivo de los alimen-
tos, disminuyendo su tasa, pucden ser asimismo ¥ causa de trastornos di-
gestivos Mas o meuos graves, segun Ja cantidad y calidad de los mgredien-
tes que hayvan sido introducidos. Por lo comun las adulteraciones son efce-
wpadas en los preparados industriales: (pan, biscochos, mezclas, etc.) o en
los forrajes triturados y en ¢l afrecho, agregandoles para darle peso y vo-
lumen otras substancias sin valor nutritivo o muy escaso (ascrrin, hojas y
pastos diversos) o los mismos forrajes v granos, pero alterados por la des-
composicion o los parasitos. Como estos preparados tienen un excipiente
agradable, (la melaza) el ganado los toma con facilidad..

Los finicos recursos para evitar los scerios accidentes que puede sulrir
el ganado al cual se l¢ suministre esta clase de preparaciones, son: su ana-
Lisis completo v un almacenamicnto prolijo, que evite su alteracion,

>

Analisis y Extractos

Contribucién al estudio de la descongelacion de las carnes, por el Dr Nico-
las T+ Suirez. — Boletin del Ministerio de Agricultura. Argentina. Tomo

XXVIII, N.e 2, Abril a Junio 1929

El autor, Jefe de la Inspecceion de Frigorificos, con la colaboracién de tée-
nicos de Ia misma, efectu6é una serie de pruebas sobre el asunto con ¢l propdsito
de encontrar un mdatodo, dice, que evitara la pérdida de sustancias alimenticias
v al mismo tiempo I carne tuviera ¢l mejor specto posible.

Después de referir las pruebas realizadas y las observaciones que le han
sugerido, arriba o lo siguiente:  laa téenica de descongelacinn aconsejada por I
Kallert eon la “Zeitsehrift fur die gesamte Kaelte Industrie” vy que, ¢n sintesis
geperal e la que seguimos en la experiencia 111, es la que npos da mejor resulta-

a0, debiendo hacerse ol proceso de descongelacion en la forma siguiente:  Prefe-
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rible en trozos grandes (cuartos), sin sacar las cubiertas, mantener durante tres
dfas en camarax con temperaturas de 69 o NS () y humi'(l;ul 95 . Secar Inosu-
porficie por corriente do aire @ 00 ¢ con a5 % de humedad.  La temperatura in-
terna de las nrtsas musculares debe ser alrededor de 1o ) cuando termina ol pro-
ceso de la descongelacton.

J. V.S,

Contribucion al estudio del “Bone Stink” o “Bone Tain”. Hueso Hediondo,
por los Dres. ) Acevedo v Armando Romat, —- Boletin del Ministerio

de Agricultura. Argentina. I'omo citado.

'ara efcetunr estudios experimentales sobre carnes, se instald un Labora-
torio de Investigaciones en ¢] moderno Frigorifico Anglo situado en Buenos Aires.
Los que refieren en este articulo los autores versan acerca de la alteracion men-
cionada en ol cpigrafe y gue se presenta en los cuartos posteriores hovinos, en-
frindos ¥ congelados, con los nombres de “‘podredumbre de lox huesos™, “hola he-
¢ionda’, en sustitucion de los cuales Jos (Senicos argentinos aludidos proponsn
In traduccion por el nombre de “‘Lueso hediondo™, Y.t alteracion no se observa
exteriormente, sino cunndo se sondea la picrna del lado interno, haciendo pene-

una varilla de madera o de cuero, que debe seguir el trayecto de Lo extremi-

O: d erancal de la sinfisis pubiana hasta el femur, cerca de la articulacion coxo-
fomaoral,

s interesante conocer las conclusiones a gue llegan Tos autores: 161 “bone
stink” s una alteracion  muscular gue reconoce  como causa una infeecion por
via circulatoria.  Toda replecion sanguinea de los vasos profundos v todo factor
que facilita esa replecion v favorece ¢l desarrolflo microbiano, aumenta el por-
centaje de “bone stink™. Como medio de covitarlo aconsejiimos: LY Descanso
de los animales antes de la {acna en corrales con bucna agua, frescos en vVerano
¥ templados en invierno,  El deseanso  tiene que ser proporceional al tiempo  de

vioje v, por lo menos, de 48 horas,  2.¢ Embretamiento de los animales antes de

1o fiena con cierto ticmpo y despacio. 3.0 Bafios de inmersion o ducha, como se

en todos los frigovificos, para enfriar vy quitar ¢l residuo febril, si existiera.

4.0 Al eviscerar los antmiles, evitar de ensuciar la carne. 5.¢ Vaciar lo mejor
rosible los vasos sanguineos de las piernas, ya sea por masajes, ya seq usando
tn tubo unido @4 una bomba de vacio ¥ puesto en la aorta abdominal. 6.2 Secar
bien de carne v oorearla antes de entrar en Ia cimara, no solocando trapos en la
aorta abdominal como  se acostumbria hicerlo, pues se conservit Ja sangre vose
impide la entrada de frio por esc punto. 7.0 Mantener la temperatura  de la ca-
ara, en ol momento de entrar ke coarvne, cuando mds o0 20 Ly bajarke loo s
ripidamente posible a menos de 2¢ C. 8¢ No aconsejamos el vaciamiento de la
articulacion coxo-femoral, pues, como hemos visto, ¢ un medio aséptico que vol-
vemos  séptico al punzar y hacemos  asi un nuevo foco infecivo, 9.¢ No somos
partidarios de dar a los animales alimentos solidos 24 horas antes de ser faena-
Gew, para conseguir gue en ¢l momento del sacrificio, ol aparato digestivo esté To
rienos repleto posible.

J. V. S
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La supuracion caseosa de los ovinos, Botriomicosis de los ovinos (Aynaud),
por ¢l Dr. Abel Rottgardt. — Direccion de Laboratorios e Investigacio-
nes Agricolo-Ganaderos- — Publicacion citada.

El autor expresa que sobre 1853 ovinos encontrironse 124 abcesos, lo gque da
€l 6.68 % de ovinos atacados. Sobre los 124 abceesos estudiados, sdlo dos veces
cncontrdé un coco Gram positivo, resultando por consiguiente 1,61 % de abcesos
rroducidos por dicho agente, pues los demds dieron Preisz Nocard en estado de
rureza, a excepeion de sdlo seis que acusaron la presencia simultinea de otros
gérmenes. Las investigaciones efectuadas por el Dr. Rottgardt le inducen a
afirmar que: 1.¢ En la Republica Argentina existe ademas de la supuracién ca-
scosa a bacilo Preisz Nocard, otra enfermedad supurativa producida por un gér-
men cuyos caracteres son semejantes a los del micrococo descripto por Aynaud,
causante de la Botriomicosis de los ovinos, 2.0 Ista afeccién existe e¢n el 1.61 %
de los ovinos afectados de supuracidon caseosa, seglin se desprende del estudio de
esta primera serie de 124 abceesos analizados.

J V.S

Sobre la lucha contra la fiebre aftosa en Inglaterra, por F.dmond Fouret,
— Comptes Rendues des Seances de I” Academie ¢" Agriculture de Fran-
ce N.o 12, 17 Abril 1929,

En esta comunicacién se sefialan las medidas que se aplican en Inglate-
rra ¥ Alemania para combatir la enfermedad, desde la circunscripcion de los
focos, cuarentenas, vacunacién preventiva y curativa de los animales, hasta el
sacrificio de los individuos enfermos y sospechosos. Il autor se declara parti-
dario del primer sistema, considerando gue el método de lucha que emplean los
britanicos, consistente en el sacrificio de los animales, es brutal ¥ que su apli-
caciébn en Francia seria contrario a los hdabitos generales, muy oneroso para el
presupuesto y dada la extension del mal se trataria de un remedio de escasa
aplicabilidad y resultado.

Finalmente sit@a la cuestion en Jas exposiciones ganaderas para sugerir
la idea de que en los certimenes de reproductores se establezca la obligacién de
vacunar los animales concurrentes. El suero podria proporcionarlo las reparti-
ciones del Estado que disponen o deberfan disponer de fondos para este fin, lo
cual serfa un primer paso atento a que la produccion industrial de suero permi-
te como en Alemania y Estados Unidos de generalizar su empleo.

J. V.S
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